Aktueller Stand 18. März 2025

Angebot Nr.: 240503/51 (Standort Raum Halberstadt - Sachen Anhalt)
Lebensmittel – Bearbeitungstisch

bzw. Arbeitstisch, Wandtisch, etc.

mit einen Fachboden (geschlossene Oberfläche)

Maße des Tisches: 150 x 80 x 85 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleischwaren- Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Arbeitstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Der Tisch ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich. Im unteren Bereich ist in den Tisch zusätzlich ein Fachboden mit geschlossener Oberfläche eingebaut, der als Ablage genützt werden kann. Anmerkung: Der Fachboden ist zurzeit noch teileweise mit der Schutzfolie des Herstellers belegt und ist auf der Frontseite – übermäßiger Belastung - leicht gebogen.

Weitere technische Einzelheiten zum Lebensmittel – Arbeitstisch:

Arbeitsfläche: (Nutzfläche) 150 x 80 cm (B/T)

Maße des Fachbodens: 149 x 79 cm (B/T)

Maße für den Arbeitstisch: 150 x 80 x 85 cm (B/T/H)

Der Tisch ist gebaut auf 4 Füßen. Bodenfreiheit 26 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch zeigt übliche Gebrauchsspuren und befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 180,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 240503/52 (Standort Raum Halberstadt - Sachen Anhalt)
Schreibpult

mit einer Schreibauflage

mit Ablageflächen auf dem Schreibpult

mit ausziehbarer Auflagefläche für z. B Tastatur

mit einem geschlossenen Unterschrank

Maße für das Schreibpult: 90 x 81 x 190 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleischwaren- Produktionsbetriebes steht uns dieses gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Schreibpult zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Das Schreibpult verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung und ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. In das Schreibpult eingebaut sind eine Schreibauflage,  Ablageflächen, eine ausziehbare Ablagefläche (lackiertes Holz) z. B. für Mouse und Tastatur, sowie ein geschlossener Unterschrank (mit 2 Flügeltüren). Das Schreibpult steht auf 4 Füßen.

Weitere technische Einzelheiten zum Schreibpult:  

Bauweise: V2A – Nirosta Edelstahl – Ausführung

Ablagefläche oben: 90 x 46 cm (B/T), rückseitige Aufkantung 3,0 cm

Maße für die Schreibfläche: 35 x 40 cm (B/T) 

Ablagefläche unten: 90 x 35 cm (B/T)

Maße für die ausziehbare Ablagefläche: 81 x 41 cm (B(T)

Maße für den Unterschrank (mit 2 Flügeltüren) 90 x 79 x 56 cm (B/T/H)

Das Schreibpult steht auf 4 Füßen, Bodenfreiheit 32 cm

Aufstellmaße (komplett): 90 x 81 x 190 cm (B/T/H).
Allgemein: Das Schreibepult zeigt übliche Gebrauchsspuren und befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand 

Nettoverkaufspreis: 150,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 240503/53 (Standort Raum Halberstadt - Sachen Anhalt)
Lebensmittel – Bearbeitungstisch

bzw. Arbeitstisch, Wandtisch, etc.

mit einen Fachboden (geschlossene Oberfläche)

Maße des Tisches: 150 x 80 x 85 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleischwaren- Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Arbeitstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Der Tisch ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich. Im unteren Bereich ist in den Tisch zusätzlich ein Fachboden mit geschlossener Oberfläche eingebaut, der als Ablage genützt werden kann. 

Weitere technische Einzelheiten zum Lebensmittel – Arbeitstisch:

Arbeitsfläche: (Nutzfläche) 150 x 80 cm (B/T)

Maße des Fachbodens: 149 x 79 cm (B/T)

Maße für den Arbeitstisch: 150 x 80 x 85 cm (B/T/H)

Der Tisch ist gebaut auf 4 Füßen. Bodenfreiheit 26 cm

Anmerkung: Auf dem Tisch war zuletzt ein Stativ befestigt. An dieser Stelle hat der Tisch 4 Bohrlöcher

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch zeigt übliche Gebrauchsspuren und befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 180,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 240503/54 (Standort Raum Halberstadt - Sachen Anhalt)
Lebensmittel – Bearbeitungstisch

bzw. Arbeitstisch, Wandtisch, etc.

mit einen Fachboden (geschlossene Oberfläche)

Maße des Tisches: 200 x 100 x 85 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleischwaren- Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Arbeitstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Der Tisch ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich. Im unteren Bereich ist in den Tisch zusätzlich ein Fachboden mit geschlossener Oberfläche eingebaut, der als Ablage genützt werden kann. 

Anmerkung: In die Tischoberfläche ist eine keilförmige Vertiefung eingebaut, die für individuelle Zwecke genützt werden kann.

Maße für die keilförmige Vertiefung: 17 x 100 x 8 cm (B/L/H)

Weitere technische Einzelheiten zum Lebensmittel – Arbeitstisch:

Arbeitsfläche: (Nutzfläche) 200 x 100 cm (B/T)

Maße des Fachbodens: 200 x 100 cm (B/T)

Maße für den Arbeitstisch: 200 x 100 x 85 cm (B/T/H)

Der Tisch ist gebaut auf 4 Füßen. Bodenfreiheit 30 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch zeigt übliche Gebrauchsspuren und befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 240503/55 (Standort Raum Halberstadt - Sachen Anhalt)
Lebensmittel – Bearbeitungstisch

bzw. Arbeitstisch, Wandtisch, etc.

mit einen Fachboden (geschlossene Oberfläche)

Maße des Tisches: 150 x 80 x 85 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleischwaren- Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Arbeitstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Der Tisch ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich. Im unteren Bereich ist in den Tisch zusätzlich ein Fachboden mit geschlossener Oberfläche eingebaut, der als Ablage genützt werden kann. 

Weitere technische Einzelheiten zum Lebensmittel – Arbeitstisch:

Arbeitsfläche: (Nutzfläche) 150 x 80 cm (B/T)

Maße des Fachbodens: 149 x 79 cm (B/T)

Maße für den Arbeitstisch: 150 x 80 x 85 cm (B/T/H)

Der Tisch ist gebaut auf 4 Füßen. Bodenfreiheit 26 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch zeigt übliche Gebrauchsspuren und befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 180,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 240503/62 (Standort Raum Halberstadt - Sachen Anhalt)
Lebensmittel – Bearbeitungstisch

Stufentisch mit rückseitiger Aufkantung 

bzw. Arbeitstisch, Wandtisch, etc.

auch zu verwenden als Fleisch - Zerlegetisch

mit einen Fachboden (Gitterauflage)

Maße des Tisches: 200 x 90 x 85 (100) cm (B/T/H

Bauweise: Komplett V2A Nirosta Edelstahl

Aus der Auflösung eines Fleischwaren- Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Arbeitstisch bzw. Stufentisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Der Tisch ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. Rückseitig (zur Wand hin) und die Hälfte der beiden Seiten (links und rechts) ist der Tisch mit einer 15 cm hohen Aufkantung ausgestattet und gewährleistet somit einfache Pflege und übersichtliche Hygiene. Im unteren Bereich ist in den Tisch zusätzlich ein Gitter - Fachboden eingebaut, der als Ablage genützt werden kann.

Weitere technische Einzelheiten zum Lebensmittel – Arbeitstisch:

Arbeitsfläche: (Nutzfläche) 200 x 90 cm (B/T)

Maße des Gitter - Fachbodens: 150 x 70 cm (B/T), LM Gitterabstand 17 cm 

Maße für den Arbeitstisch: 200 x 90 x 85 (100) cm (B/T/H)

Der Tisch ist gebaut auf 4 Füßen. Bodenfreiheit 20 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch befindet sich in einem sauberen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 190,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net

Angebot Nr.: 240503/63 (Standort Raum Halberstadt - Sachen Anhalt)
Lebensmittel – Bearbeitungstisch

Stufentisch mit rückseitiger Aufkantung 

bzw. Arbeitstisch, Wandtisch, etc.

auch zu verwenden als Fleisch - Zerlegetisch

mit einen Fachboden (Gitterauflage)

Maße des Tisches: 200 x 88 x 83 (94) cm (B/T/H

Bauweise: Komplett V2A Nirosta Edelstahl

Aus der Auflösung eines Fleischwaren- Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Arbeitstisch bzw. Stufentisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Der Tisch ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. Rückseitig (zur Wand hin) und die Hälfte der beiden Seiten (links und rechts) ist der Tisch mit einer 11 cm hohen Aufkantung ausgestattet und gewährleistet somit einfache Pflege und übersichtliche Hygiene. Im unteren Bereich ist in den Tisch zusätzlich ein Gitter - Fachboden eingebaut, der als Ablage genützt werden kann.

Weitere technische Einzelheiten zum Lebensmittel – Arbeitstisch:

Arbeitsfläche: (Nutzfläche) 200 x 88 cm (B/T)

Maße des Gitter - Fachbodens: 177 x 66 cm (B/T), LM Gitterabstand 9,5 cm 

Maße für den Arbeitstisch: 200 x 88 x 83 (94) cm (B/T/H)

Der Tisch ist gebaut auf 4 Füßen. Bodenfreiheit 8 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch befindet sich in einem sauberen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 190,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net

Angebot Nr. 130107/33 (Standort SAARLAND)
GGG GASTRO Großküchen - Geräte 

Umluft - Tiefkühlschrank

Gewerbe-Tiefkühlschrank Typ MINUS 700 N 

Ausgestattet mit einer Türe (DIN Rechts)

· mit Umluftkühlung - Grundeinstellung  -18° bis - 23°C

· Fassungsvermögen: Nutzvolumen ca. 473 Liter

· ausgelegt zur Aufnahme von Euro-Kisten (E1, E2, E3)

· Aufstellmaße: ca. 74 x 83 x 201 cm (B/T/H) 

· Bauweise in CNS (Chrom Nickel Edelstahl)

· steckerfertig, ohne Installationsaufwendungen

Au der Auflösung einer Fleischerei – Verkaufsstelle steht uns dieser große, gebrauchte und vielseitig einsetzbare GGG GASTRO Umluft – Tiefkühlschrank bzw. Gewerbe - Tiefkühlschrank Modell MINUS 700 N (Baujahr 2019 – CE geprüft) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Gewerbe - Tiefkühlschrank ist innen und außen in hochwertigen CNS (Chrom Nickel Edelstahl) verkleidet und hat eine sehr gute Thermoisolierung von ca. 45 mm. Der Umluft – Tiefkühlschank ist mit 3 herausnehmbaren und in der Höhe individuell verstellbaren Fachböden (Gitterböden) bzw. Zwischenböden ausgestattet, verfügt über ein Nutzvolumen von ca. 473 Litern und kann bis zu 40 kg pro Fachboden belastet werden. Weitere Fachböden und Gitterauflagen sind im Fachhandel nachrüstbar. Gleichzeitig können auch ganze Euro - Kisten im Format E1, E2 und E3 untergebracht werden. 

Elektronische Steuerung: Das Gerät ist mit einer elektronischen Steuerung und einem DIXELL – Bedienerterminal (mit Digital – Anzeigedisplay) ausgestattet und ist einfach zu bedienen. Die Temperatur wird kontinuierlich im Anzeigendisplay angezeigt. 

Kältemaschine: Das Gerät verfügt über eine geräuscharme und steckerfertige Kühlmaschine (SECOP Kapselmotor Typ SC 15CNX.2) mit Abtauautomatik und ist mit einem Umluft- Ventilator ausgestattet. Kältemitte R 290 (0,120 kg), Energieeffizienzklasse D, Geräuscharm 60 dB (A)

Netzanschluss: 220 – 240 V, 50 Hz

Temperaturregler/ Kontrollsystem: Das Gerät hat ein elektronisches Kontroll- und Steuerungssystem, d. h. die Steuerung und Anzeige der Temperatur erfolgt durch einen Mikroprozessor und wird kontinuierlich digital angezeigt. 

Weitere technische Einzelheiten zum Tiefkühlschrank:

Gewerbe – Tiefkühlschrank mit Innenraum-Beleuchtung

Die Tiefkühl- Temperatur liegt zwischen -18°C und -23°C.

Fassungsvermögen: Nutzvolumen ca. 473 Liter

Maße je Gitter - Fachboden (3 Stück) 54 x 56 cm - Belastung je ca. 40 kg

Innenmaße: 60 x 55 x 140 cm (B/T/H) 

Gitterböden im Abstand von 5,0 cm individuell in der Höhe verstellbar

Frontseite ausgestattet mit einer Tür (Öffnung DIN RECHTS) 

Außenmaße bzw. Aufstellmaße: ca. 74 x 83 x 201 cm (B/T/H)

Gewicht für den Schrank ca. 138 kg. mit Temperaturanzeige (außen)

Netzanschluss: 230V, 50 Hz, Leistung 600 W, Sicherung 4,9 A

mit Abtauautomatik, Kältemittel R 290

Der Umluft-Tiefkühlschrank ist gebaut auf 4 in der Höhe verstellbare Rund Füße, Bodenfreiheit 13 cm (+/-) 

Allgemein: Der Umluft - Kühlschrank zeigt übliche Gebrauchsspuren, befindet sich in einem funktionstüchtigen, Zustand steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 300,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt.) Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 230802/13

Vorhandene Menge: 1 Stück

NIEROS Multifunktionstisch

Lebensmittel Arbeitstisch „FABRIKNEU“
Fleisch – Sortiertisch bzw. Multifunktionstisch 

Aufnahme: bis 3 Stück EURO-Normbehältern

Mit Fachboden (Gitterboden)

Aufstellmaße: 150 x 70 x 90 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus besonderen Umständen steht uns dieser FABRIKNEUE NIEROS Lebensmittel – Bearbeitungstisch (Multifunktionstisch) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch (Multifunktionstisch) ist ausgelegt für 4 Arbeitsplätze und vielseitig im Bereich der Lebensmittel- Be- und Verarbeitung einsetzbar.

Bauweise: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch verfügt über eine solide und belastbare Bauweise bestehend aus einem in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten (40 x 40 mm starken) vierkant Grundgestell mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Lebensmittel – Bearbeitungstisch aufgesetzt ist eine V2A Edelstahl - Tischplatte (ohne Aufkantung). Der Tisch kann somit von allen Seiten zugegangen und von allen Seiten bearbeitet werden. 

Trägergestell für Stapelbehälter: Unter der Tischplatte eingebaut ist ein Trägergestell für das Einschieben von bis zu 3 EURO Norm Stapelbehältern (mit einer Grundfläche von jeweils 40 x 60 cm).

Gitter – Boden: Bodenseitig ist zusätzlich ein abnehmbarer Gitter - Fachboden (eingeschweißte 40 x 40 mm starke Vierkant- Ablagen) in den Lebensmittel – Bearbeitungstisch eingestellt , wodurch weitere Lagermöglichkeiten vorhanden sind. Maße für den Gitter-Boden : 150 x 70 cm (B/T), LM Gitterrost 12,5 cm 

Multifunktion: In den Tisch sind links- und rechtsseitig eingeschweißte Vierkant - Trägerschienen eingebaut. In die Trägerschienen können Halterungen für EURO Normbehälter (E1/ E2/ E3) eingehängt werden. Darüber hinaus können in die Träger-Schienen auch Messerkörbe eingehängt werden.

Vorhanden sind Halterungen für EURO Normbehälter: Grundfläche 40 x 60 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch ist FABRIKNEU

Aufstellmaße: 150 x 70 x 90 cm (B/T/H), Bodenfreiheit ca. 18 cm

(*) Nettoverkaufspreis: für den Tisch (1 x vorhanden) 650,- EUR  

Anmerkung: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch kann auch ohne das nachstehend beschriebene Zubehörteil (Halterungen für EURO Normbehälter/ Halterungen für Ablagen) erworben werden.

Zubehör: Halterungen für EURO Normbehälter (10 x vorhanden)

(*) Nettoverkaufspreis: 95,- EUR  Anmerkung: Die Halterungen für EURO Normbehälter können wahlweise in der gewünschten Anzahl dazu bestellt werden.

 (*) Nettoverkaufspreis zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt.

Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 230802/14

Vorhandene Menge: 2 Stück

NIEROS 

Lebensmittel Arbeitstisch „FABRIKNEU“

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aufstellmaße: 150 x 70 x 90 cm (B/T/H)

Aus besonderen Umständen steht uns dieser FABRIKNEUE NIEROS Lebensmittel – Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch ist ausgelegt für 4 Arbeitsplätze und vielseitig im Bereich der Lebensmittel- Be- und Verarbeitung einsetzbar.

Bauweise: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch verfügt über eine solide und belastbare Bauweise bestehend aus einem in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten (40 x 40 mm starken) vierkant Grundgestell mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Lebensmittel – Bearbeitungstisch aufgesetzt ist eine V2A Edelstahl - Tischplatte (ohne Aufkantung). Der Tisch kann somit von allen Seiten zugegangen und von allen Seiten bearbeitet werden. 

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch ist FABRIKNEU

Aufstellmaße: 150 x 70 x 90 cm (B/T/H)

Nettoverkaufspreis: 350,- EUR  zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 230802/19

Vorhandene Menge: 1 Stück

NIEROS „FABRIKNEU“
V2A Lebensmittel – Bearbeitungstisch

Ausbeintisch für die Fleisch - Zerlegung

Fleisch – Sortiertisch bzw. Multifunktionstisch 

zum Einhängen in eine Fleisch-Zerlegebandanlage 

Mit weißer Arbeitsplatte (Schneidbrett). 

zur Aufnahme bis 5 Euro – Normbehältern

Aufstellmaße: 135 x 105 x 95 (110) cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus besonderen Umständen steht uns dieser FABRIKNEUE NIEROS V2A Lebensmittel - Arbeitstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch (Multifunktionstisch) ist ausgelegt für 1en Arbeitsplatz und ausgelegt zum Einhängen in eine Fleisch-Zerlegebandanlage 

Bauweise: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch verfügt über eine solide und belastbare Bauweise bestehend aus einem in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten (40 x 40 mm starken) vierkant Grundgestell mit 2 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Lebensmittel – Bearbeitungstisch aufgesetzt ist eine weiße Kunststoff – Platte (Schneidbrett Maße 134 x 60 cm B,T). 

Trägergestell für Stapelbehälter (oben): Auf der Tischplatte angebaut ist zusätzlich ein Trägergestell für das Aufstellen von bis zu 2 EURO Norm Stapelbehältern (mit einer Grundfläche von jeweils 40 x 60 cm).

Trägergestell für Stapelbehälter (unten): Unter der Tischplatte linksseitig eingebaut ist ein Trägergestell für das Einschieben von bis zu 3 EURO Norm Stapelbehältern (mit einer Grundfläche von jeweils 40 x 60 cm).

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch ist FABRIKNEU

Aufstellmaße: 135 x 105 x 95 (110) cm (B/T/H), Bodenfreiheit ca. 35 cm

Nettoverkaufspreis:850,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 230802/20

Vorhandene Menge: 1 Stück

NIEROS „FABRIKNEU“
V2A Lebensmittel – Bearbeitungstisch

Ausbeintisch für die Fleisch - Zerlegung

Fleisch – Sortiertisch bzw. Multifunktionstisch 

zum Einhängen in eine Fleisch-Zerlegebandanlage 

Mit weißer Arbeitsplatte (Schneidbrett). 

zur Aufnahme bis 6 Euro – Normbehältern

Aufstellmaße: 135 x 105 x 95 (110) cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus besonderen Umständen steht uns dieser FABRIKNEUE NIEROS V2A Lebensmittel - Arbeitstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch (Multifunktionstisch) ist ausgelegt für 1en Arbeitsplatz und ausgelegt zum Einhängen in eine Fleisch-Zerlegebandanlage 

Bauweise: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch verfügt über eine solide und belastbare Bauweise bestehend aus einem in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten (40 x 40 mm starken) vierkant Grundgestell mit 2 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Lebensmittel – Bearbeitungstisch aufgesetzt ist eine weiße Kunststoff – Platte (Schneidbrett Maße 134 x 60 cm B,T). 

Trägergestell für Stapelbehälter (oben): Auf der Tischplatte angebaut ist zusätzlich ein Trägergestell für das Aufstellen von bis zu 2 EURO Norm Stapelbehältern (mit einer Grundfläche von jeweils 40 x 60 cm).

Trägergestell für Stapelbehälter (unten): Unter der Tischplatte linksseitig eingebaut ist ein Trägergestell für das Einschieben von bis zu 3 EURO Norm Stapelbehältern (mit einer Grundfläche von jeweils 40 x 60 cm).

Multifunktion: In den Tisch ist auf einer Seite zusätzlich eine eingeschweißte Vierkant - Trägerschiene eingebaut. In die Trägerschiene ist eine Halterungen für EURO Normbehälter (E1/ E2/ E3) eingehängt. Darüber hinaus können in die Träger-Schiene auch Messerkörbe eingehängt werden.

Vorhanden ist 1e Halterung für EURO Normbehälter: Grundfläche 40 x 60 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch ist FABRIKNEU

Aufstellmaße: 135 x 105 x 95 (110) cm (B/T/H), Bodenfreiheit ca. 35 cm

Incl. Zubehör: 1e Halterungen für 1en EURO Normbehälter
Nettoverkaufspreis:950,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 250114/08

GEwerbe – KüchenEinrichtung

Wand - Hängeschrank
· mit 2 Schiebetüren

· Maße: 150 x 35 x 60 cm (B/T/H)

· Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer handwerklich strukturierten Metzgerei steht uns dieser gebrauchte V2A Wandhängeschrank zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Wandhängeschrank eignet sich ideal für Lebensmittelbetriebe, Verkaufsstellen sowie in der Gastronomie (Küche, Großküche, Imbissbetriebe, Kantinen etc.) und kann für die unterschiedlichsten Verwendungsmöglichkeiten zum Einsatz gebracht werden. 

Bauweise: Der Wandhängeschrank ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und wird mit 2 gegeneinander verschiebbaren Schiebetüren geschlossen. Die Metall - Oberfläche ist glatt geschliffen und poliert. Maße für den 

Aufstellmaße für den Wandschrank komplett: 150 x 35 x 60 cm (B/T/H)

Allgemein: Der Wandhängeschranke befindet sich in einem gepflegten, sauberen, funktionstüchtigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 140,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 250114/09

Schranktisch

Ideal für Küche und Verkaufsvorbereitung

· Mit geschossen Unterschrank (2 Schiebetüren)

· Unterschrank mit einem Fachboden 

· Aufstellmaße: 180 x 60 x 85 (95) cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer handwerklich strukturierten Metzgerei steht uns dieser gebrauchte Schranktisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Schranktisch ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und besteht aus einem stabilen und belastbaren 40 x 40 mm starken Vierkant –Trägergestell, ausgestattet mit 4 in der Höhe verstellbaren Rundfüßen. Der Korpus besteht aus einem Unterschrank (die Seitenwände und die Rückseite) sind geschlossen. Rückseitige Aufkantung 10 cm

Arbeitsfläche auf dem Schranktisch: 180 x 58 cm (B/T)

Maße für den Fachboden: 179 x 48 cm (B/T) 

Aufstellmaße: 180 x 60 x 85 (95) cm (B/T/H), Bodenfreiheit 15 cm

Unterschrank: Der Unterschrank ist ausgestattet mit 2 Schiebetüren. In den Unterschrank eingebaut ist ein in der Höhe verstellbarer Fachboden. 

Maße für den Fachboden: 180 x 47 cm (B/T)

Nutzraum für den Unterschrank: 119 x 53 x 55 cm (B/T/H)

Allgemein: Der Schranktisch ist vielseitig einsetzbar, befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 270,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/27 (Standort Schwarzwald)
Kleiner Wandschrank (verschließbar) 

Multiflexibel verwendbar

Aufstellmaße: 65 x 32 x 61 cm (B/T/H). 

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Schließung einer Fleischerei – Verkaufsstelle steht uns diese kleine, gebrauchte Wandschrank zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Vorhanden ist ein in V2A Nirosta Edelstahl gefertigter Wandschrank, ausgestattet mit einer Drehtüre (Türöffnung DIN rechts), ausgestattet mit einem Fachboden und einem Zylinderschloss (Schlüssel ist vorhanden)

Fachboden (Aufstellfläche) 61 x 27 cm (B/T)

Aufstellmaße für den kleinen Wandschrank: 65 x 32 x 61 cm (B/T/H).

Allgemein: Der kleine Wandschrank ist vielseitig einsetzbar und befindet sich in einem gepflegten, sauberen, makellosen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 30,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/32 (Standort Schwarzwald)
Küchenzeile/ GASTRO – Einrichtung

Ideal für Küche und Verkaufsvorbereitung 

In V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung

bestehend aus 

Bauteil 1: V2A Schranktisch 

Mit 2 x 3 Schubladen (für je 1/1 GN)

Mit 1 Unterschrank (mit 2 Schiebetüren)

Bauteil 2: V2A Wandschrank (aufgesetzt)

2 Schränke (je mit 2 Schiebetüren

Aufstellmaße (komplett): 270 x 60 x 210 cm (B/T/H)

Aus der Schließung einer Fleischerei – Verkaufsstelle steht uns gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle Küchenzeile/ GASTRO – Einrichtung zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Die Einrichtung eignet sich ideal für Lebensmittelbetriebe, Verkaufsstellen sowie in der Gastronomie (Küche, Großküche, Imbissbetriebe, Kantinen etc.) und kann für die unterschiedlichsten Verwendungsmöglichkeiten zum Einsatz gebracht werden
Aufstellmaße (komplett): 270 x 60 x 210 cm (B/T/H), Bodenfreiheit 

Bauweise: Die Einrichtung ist in V2A Nirosta Edelstahl gefertigt. Die Metall - Oberfläche ist glatt geschliffen und poliert. 

Die Einrichtung besteht aus den nachstehend beschriebenen Bauteilen:

Bauteil 1 V2A Schranktisch: Der Schranktisch besteht aus einem stabilen und belastbaren 40 x 40 mm starken Vierkant –Trägergestell, ausgestattet mit 6 in der Höhe verstellbaren Füßen. Der Korpus besteht aus einem Unterschrank (die Seitenwände und die Rückseite) sind geschlossen. 

Der Schranktisch ist rückseitig 50 mm aufgekantet.

Arbeitsfläche auf dem Schranktisch: 270 x 60 cm (B/T)

Unterschrank: Mittig eingebaut ist ein geschlossener Unterschrank, ausgestattet mit 2 Schiebtüren. In den Unterschrank ist ein in der Höhe verstellbare Fachboden eingebaut. 

Nutzfläche für den Fachboden: 190 x 48 cm (B/T)

Aufstellmaße: 270 x 60 x 86 (91) cm (B/T/H), Bodenfreiheit 16 cm

6 Schubladen: In den Unterschrank sind im regelmäßigen Abstand link – und rechtsseitig untereinander jeweils 3 ausziehbare Schubladen eingebaut. 

Nutzmasse je Schubladen: (6 Stück) ausgelegt für 1/1 GN, Nutzhöhe 14 cm 

Bauteil 2 V2A Wandschrak: Auf den vorstehend beschriebenen Schranktisch ist ein Wandschrank aufgesetzt. Der Wandschrank ist besteht aus 2 nebeneinander eingebauten Schränken. Jeder Schank ist mit einem in der Höhe verstellbaren Fachboden und 2 Schiebetüren ausgestattet.

Maße je Fachboden: 122 x 35 cm (B/T)

Aufstellmaße für den Wandschrank: 270 x 40 x 60 cm (B/T/H)

Lichtes Maß - der Abstand vom Schranktisch zum Wandschrank beträgt 51 cm 

Allgemein: Die GASTRO Einrichtung ist vielseitig einsetzbar, befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand, ist gegenwärtig noch im Objekt eingebaut und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 800,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/37 (Standort Schwarzwald)
Kleiner 

Küchen – Beistelltisch 

· Mit offenen Unterschrank

· Bauweise komplett Chromnickelstahl

· Aufstellmaße: 20 x 65 x 90 (B/T/H)

Aus der Auflösung einer Fleischerei – Verkaufsstelle steht uns dieser kleine, gebrauchte Beistelltisch (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Korpus ist in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitet ist ausgestattet mit einer Tischplatte und einem darunter eingebauten offenen Unterschrank. Der Beistelltisch steht auf 2 in der Höhe verstellbaren Rundfüßen.

Aufstellfläche auf dem Beistelltisch: 20 x 65 cm (B/T)

Nutzgröße im Unterschrank: 19 x 50 x 37 cm (B/T/H)

Aufstellmaße: 20 x 65 x 90 (B/T/H)

Allgemein: Der Beistelltisch befindet sich in einem sauberen, gepflegten und funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 50,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/39 (Standort Schwarzwald)
Maschinen - Aufstelltisch

Kleiner Küchen – Beistelltisch 

· Mit einem Fachboden

· Bauweise: V2A Nirosta Edelstahlausführung

· Aufstellmaße: 60 x 43 x 54 cm (B/T/H)

Aus der Auflösung einer Fleischerei – Verkaufsstelle steht uns dieser kleine, gebrauchte Maschinen- Aufstelltisch – auch zu verwenden als Beistelltisch (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Korpus ist in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitet ist ausgestattet mit einer Tischplatte und einem darunter eingebauten Fachboden. 

Der Beistelltisch ist gebaut auf ein 30 x 30 mm starkes Vierkant – Trägergestell mit 4 Füßen.

Aufstellfläche auf dem Maschinen- Aufstelltisch 60 x 43 cm (B/T)

Maße für den Fachboden (Nutzfläche 46 x 42 cm (B/T), Bodenfrei 5 cm 

Aufstellmaße für den Maschinen – Aufstelltisch: 60 x 43 x 54 cm  (B/T/H)

Allgemein: Der Maschinen – Aufstelltisch befindet sich in einem sauberen, gepflegten und funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 20,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/43 (Standort Schwarzwald)
Vorhandene Menge: 2 Stück

Lebensmittel – Bearbeitungstisch

bzw. Arbeitstisch, Wandtisch, etc.

mit einen Fachboden (geschlossene Oberfläche)

Maße des Tisches: 120 x 60 x 85 cm (B/T/H)

Sonderausstattung: fahrbar auf 4 Rädern

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser Posten (2 Stück) gebrauchter, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbarer Arbeitstische (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Der Tisch ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich. Im unteren Bereich ist in den Tisch zusätzlich ein Fachboden mit geschlossener Oberfläche eingebaut, der als Ablage genützt werden kann. 

Anmerkung: Die Tischplatte (Arbeitsfläche) ist zur Stabilisierung mit einer Holzunterfütterung (mit Antifäulnis - Anstrich) ausgestattet.

Sonderausstattung 4 Räder: Das Trägergestell ist gebaut auf 4 Räder. Der Tisch kann somit mühelos transportiert und flexibel zum Einsatz gebracht werden.

Weitere technische Einzelheiten zum Lebensmittel – Arbeitstisch:

Arbeitsfläche: (Nutzfläche) 120 x 60 cm (B/T)

Maße des Fachbodens: 120 x 60 cm (B/T),  Bodenfreiheit 16 cm

Maße für den Arbeitstisch: 120 x 60 x 85 cm (B/T/H)

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 120,- EUR/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Anmerkung: Die Tische können auch einzeln erworben werden. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/44 (Standort Schwarzwald)
Maschinen – Aufstelltisch/ Gerätetisch

Kleiner Küchen – Beistelltisch 

· ohne Fachboden

· Bauweise: V2A Nirosta Edelstahlausführung

· Aufstellmaße: 56 x 41 x 65 cm (B/T/H)

Aus der Auflösung einer Fleischerei – Verkaufsstelle steht uns dieser kleine, gebrauchte Maschinen- Aufstelltisch – auch zu verwenden als Beistelltisch (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Korpus ist in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitet ist ausgestattet mit einer Tischplatte und einem darunter eingebauten Fachboden. 

Der Beistelltisch ist gebaut auf ein 30 x 60 mm starkes Vierkant – Trägergestell mit 4 Füßen.

Aufstellfläche auf dem Maschinen- Aufstelltisch 56 x 41 cm (B/T)

Bodenfrei 11 cm 

Aufstellmaße für den Maschinen – Aufstelltisch: 56 x 41 x 65 cm  (B/T/H)

Allgemein: Der Maschinen – Aufstelltisch befindet sich in einem sauberen, gepflegten und funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 20,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/46 (Standort Schwarzwald)
Wand – Hängeschrank

Ideal für Küche und Verkaufsvorbereitung

· mit 2 Schiebetüren

· mit 1 Zwischenboden

Aufstellmaße: 200 x 40 x 100 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte Wandhängeschrank (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Wandhängeschrank ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und wird mit 2 gegeneinander verschiebbaren Schiebetüren geschlossen. Die Metall - Oberfläche ist glatt geschliffen und poliert. Darüber hinaus ist der Wandhängeschrank mit einem in der Höhe verstellbaren Zwischenboden ausgestattet. Der Wandhängeschrank eignet sich ideal für Lebensmittelbetriebe, Verkaufstellen sowie in der Gastronomie (Küche, Großküche, Imbissbetriebe, Kantinen etc.) und kann für die unterschiedlichsten Verwendungsmöglichkeiten zum Einsatz gebracht werden. 

Maße für den Zwischenboden:199 x 32 cm (B/T)

Aufstellmaße für den Wandschrank komplett: 200 x 40 x 100 cm (B/T/H)

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/47 (Standort Schwarzwald)
ELEKTROLUX

Kühltisch bzw. Schranktisch

Arbeitstisch mit gekühltem Unterbau 

Ideal für Küche und Verkaufsvorbereitung

· ausgestattet frontseitig mit 2 Flügel – Türen

· mit 2 gekühlten Unterschränken (je 6 x 1/1 GN Einschübe)

· ausgestattet mit 4 gekühlten Schubladen (1/1 GN) 

· Kühltemperatur von -2°C bis +10°C regulierbar 

· Aufstellmaße: ca. 207 x 70 x 90 (100) cm (B/T/H)

Bauart: CNS Nirosta Edelstahl - Ausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte Kühltisch (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Vorhanden ist ein in CNS Nirosta Edelstahl gearbeiteter Kühltisch. Der Kühltisch verfügt über eine gute Kältedämmung (4 cm Isolierung) und ist rückseitig 10 cm aufgekantet. 

· In den Kühltisch eingebaut sind linksseitig 2 gekühlte Unterschränke, jeweils ausgestattet mit einem in CNS (Chrom – Nickel – Edelstahl) gearbeiteten Hordengestell mit 6 Längseinschüben für 1/1 GN Behälter/Wannen etc.

· In den Kühltisch sind rechtsseitig 4 gekühlte Schubladen (2 Reihen neben- einander und untereinander) eingebaut, ausgelegt jeweils für 1/1 GN Behälter/ Wannen mit einer Nutzhöhe von 20 cm

Gleichzeitig kann der Kühltisch als Arbeitstisch verwendet werden wobei eine Nutzfläche (Oberfläche) von 207 x 69 cm (B/T) für das Abstellen von Geräten oder als Arbeitsfläche zur Verfügung steht. 

Kältetechnik: Eingebaut ist ein Bedienerterminal mit Digital-Anzeigedisplay. Die Kühltemperatur von -2°C bis +10°C regulierbar 

Eingebaut sind Kälteverdampfer.

Anmerkung: Der Kühltisch ist gegenwärtig an eine betriebsinterne Kälteverbundanlage (Kältemittel R 134 A) angeschlossen und steht ohne Kältemaschine zur Verfügung.

Anmerkung: Die Trennung der Kälteleitung zwischen dem Kühltisch und der Kälteverbundanlage erfolgt auf Kosten und Ausführung durch den Verkäufer.

Weitere technische Einzelheiten: 

· Arbeitsfläche auf dem Kühltisch (Nutzfläche) 207 x 67 cm

· Aufstellmaße für den Kühltisch: 207 x 70 x 90 (100) cm (B/T/H)

· Netzanschluss: 230V, 50 Hz

Nettoverkaufspreis: 400,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl.. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/48 (Standort Schwarzwald)
Schranktisch

Ideal für Küche und Verkaufsvorbereitung

mit geschossen Unterschrank (2 Schiebetüren)

Unterschrank mit einem Fachboden

Aufstellmaße: 120 x 60 x (90) 95 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte NIEROS Schranktisch (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Schranktisch ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und besteht aus einem stabilen und belastbaren 40 x 40 mm starken Vierkant –Trägergestell, ausgestattet mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Der Unterschrank ist ausgestattet mit 2 Schiebetüren und einem Fachboden. Der Korpus (die Seitenwände und die Rückseite) sind geschlossen. 

Aufstellfläche auf dem Schranktisch: 120 x 60 cm (B/T)

Anmerkung: Die Tischplatte (Arbeitsfläche) ist zur Stabilisierung mit einer Holzunterfütterung (mit Antifäulnis - Anstrich) ausgestattet.

Der Schranktisch ist rückseitig 50 mm aufgekantet.

Maße für den Fachboden: 119 x 43 cm (B/T), Bodenfreiheit 20 cm

Aufstellmaße für den Schranktisch: 120 x 60 x 90 (95) cm (B/T/H)

Allgemein: Der Schranktisch ist vielseitig einsetzbar, befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 120,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/52 (Standort Schwarzwald)
NIEROS

Schranktisch

Ideal für Küche und Verkaufsvorbereitung

mit geschossen Unterschrank (2 Schiebetüren)

Unterschrank mit eine Fachboden

Aufstellmaße: 200 x 45 x (85) 90 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte NIEROS Schranktisch (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Schranktisch ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und besteht aus einem stabilen und belastbaren 40 x 40 mm starken Vierkant –Trägergestell, ausgestattet mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Der Unterschrank ist ausgestattet mit 2 Schiebetüren und einem Fachboden. Der Korpus (die Seitenwände und die Rückseite) sind geschlossen. 

Aufstellfläche auf dem Schranktisch: 200 x 45 cm (B/T)

Anmerkung: Die Tischplatte (Arbeitsfläche) ist zur Stabilisierung mit einer Holzunterfütterung (mit Antifäulnis - Anstrich) ausgestattet.

Der Schranktisch ist rückseitig 50 mm aufgekantet.

Maße für den Fachboden: 199 x 35 cm (B/T), Bodenfreiheit 20 cm

Aufstellmaße für den Schranktisch: 200 x 45 x 85 (90) cm (B/T/H)

Allgemein: Der Schranktisch ist vielseitig einsetzbar, befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/53 (Standort Schwarzwald)
Wand – Hängeschrank

Ideal für Küche und Verkaufsvorbereitung

· mit 1e Schiebetüren (1e Schiebetüre fehlt)

· mit 1 Zwischenboden

Aufstellmaße: 120 x 40 x 65 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte Wandhängeschrank (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Wandhängeschrank ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und ist mit einer Schiebetüren ausgestattet. Anmerkung: Eine Schiebtüre fehlt. Die Metall - Oberfläche ist glatt geschliffen und poliert. Darüber hinaus ist der Wandhängeschrank mit einem in der Höhe verstellbaren Zwischenboden ausgestattet. Der Wandhängeschrank eignet sich ideal für Lebensmittelbetriebe, Verkaufstellen sowie in der Gastronomie (Küche, Großküche, Imbissbetriebe, Kantinen etc.) und kann für die unterschiedlichsten Verwendungsmöglichkeiten zum Einsatz gebracht werden. 

Maße für den Zwischenboden:119 x 30 cm (B/T)

Aufstellmaße für den Wandschrank komplett: 120 x 40 x 65 cm (B/T/H)

Nettoverkaufspreis:80,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 120507/56 (Standort Schwarzwald)
Gewerbe - Küchen – Einrichtung

Wand – Hängeschrank

· Frontseite offen

· mit 1 Zwischenboden

Sonderausstattung: mit 10 Einlegefächern (unten) 

Aufstellmaße: 180 x 38 x 73 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte Wandhängeschrank (Baujahr 2013) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Wandhängeschrank eignet sich ideal für Lebensmittelbetriebe, Verkaufstellen sowie in der Gastronomie (Küche, Großküche, Imbissbetriebe, Kantinen etc.) und kann für die unterschiedlichsten Verwendungsmöglichkeiten zum Einsatz gebracht werden. 

Bauweise: Der Wandhängeschrank ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut. Die Metall - Oberfläche ist glatt geschliffen und poliert. Die Frontseite ist offen (ohne Schiebetüren). Darüber hinaus ist der Wandhängeschrank mit einem in der Höhe verstellbaren Zwischenboden ausgestattet. 

Sonderausstattung 10 Einlegefächer: Der Wandhängeschrank wurde zuletzt auch für die Lagerung von Vakuum-Beuteln zum Einsatz gebracht. In diesem Zusammenhang sind in dem Wandhängeschrank im unteren Bereich zusätzlich mit 10 Eilegefächern für Vakuumbeutel nebeneinander eingebaut.

Maße der Einlegefächer: Breite (versch.) von 13 bis 28 cm, 39 tief, 11 hoch 

Maße für den Zwischenboden:179 x 28 cm (B/T)

Aufstellmaße für den Wandschrank komplett: 180 x 38 x 73 cm (B/T/H)

Nettoverkaufspreis: 220,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 70908/36

Lebensmittel - Arbeitstisch 

u. a. auch als Wurstfülltisch zu verwenden

mit ringsum laufenden Wulstrand

ausgestattet mit Fachboden (Gitterrost)

Maße des Tisches: 100 x 200 x 92 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Umstrukturierung einer handwerklich strukturierten Metzgerei steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle Lebensmittel – Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Arbeitstisch wurde zuletzt als Fülltisch bei der Wurstproduktion zum Einsatz gebracht werden. 

Bauweise: Der Tisch ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut. Die Arbeitsfläche (Oberfläche) ist verstärkt und mit einer ca. 2 cm hohen, ringsum laufenden Umrandung (Wulstrand) ausgestattet, wodurch sichergestellt ist, dass keine Produkte vom Tisch fallen können. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich. Der Unterbau besteht aus einer ebenfalls komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten 40 x 40 starken, stabilen und belastbaren Vierkant - Stahlrohr – Konstruktion, gebaut auf 4 in der Höhe verstellbare Schraubfüße. 

Fachboden (Gitterrost): Im unteren Bereich des Arbeitstisches ist ein in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteter Gitterrost fix installiert. 

Grundfläche für den Gitterrost: 175 x 75 cm (Lichtes Gittermaß: 11 cm)

Maße des Arbeitstisches: 100 x 200 x 92 cm (B/L/H), 

Bodenfreiheit ca. 20 cm, Gewicht geschätzt ca. 50 kg

Allgemein: Der Arbeitstisch befindet sich in einem gepflegten, sauberen Zustand, kann ggf. auch für andere Verwendungszwecke (z. B. als Küchentisch, Packtisch, Bearbeitungstisch etc.) zum Einsatz gebracht werden. 

Nettoverkaufspreis: 240,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 100222/A63 K

Lebensmittel - Arbeitstisch (Beistelltisch)

in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung

Mit geschlossenen Fachboden

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Ideal für Lebensmittel – Betriebe u. a. wie 

Fleischerei, Küche, Kantine u. Gastronomie etc.

Maße für den Arbeitstisch: 200x 60 x 90/94 cm (B/T/H) 

Aus der Auflösung einer Küche steht uns dieser gebrauchte, jedoch immer aktuelle und vielseitig einsetzbare Lebensmittel - Arbeitstisch bzw. Beistelltisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Arbeitstisch verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise, bestehend aus einem in V2A Nirosta - Edelstahl gearbeiteten 40 x 40 starken Vierkantrohr – Grundgestell dem eine ebenfalls in Edelstahl gearbeitete Arbeitsplattform aufgesetzt bzw. aufgeschweißt ist. Zur Stabilisierung der Arbeitsfläche ist die Unterseite der V2A Tischplatte mit einer Holzunterfütterung - mit einem Anti-Fäulnisanstrich - ausgestattet. 

Rückseitig ist der Tisch mit einer 4 cm hohen Aufkantung ausgestattet. 

Der Arbeitstisch ist gebaut auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen.

Fachboden/ Zwischenrost: Zusätzlich ist der Lebensmittel – Bearbeitungstisch mit einem Fachboden ausgestattet und bietet somit weitere, individuell nutzbare Ablage – Möglichkeiten. 

Maße für den Fachboden: 200 x 60 cm (B/L)

Maße für V2A Arbeitsfläche: 200 x 60 cm (B/L)

Aufstellmaße für den Arbeitstisch: 200 x 60 x 90/ 94 cm (B/T/H) 

Bodenfreiheit 15 cm. Auf der Arbeitsplatte ist ein Ø ca. 8 cm Loch ein gefräst.

Der Arbeitstisch befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand. 

Nettoverkaufspreis: 140,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 100222/A67 K

Geräte – Aufstelltisch (Beistelltisch)

in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Ideal für Lebensmittel – Betriebe u. a. wie 

Fleischerei, Küche, Kantine u. Gastronomie etc.

Maße für den Aufstelltisch: 90 x 80 x 80 cm (B/T/H) 

Aus der Auflösung einer Küche steht uns dieser gebrauchte, jedoch immer aktuelle und vielseitig einsetzbare Geräte-Aufstelltisch bzw. Beistelltisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Geräte-Aufstelltisch verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise, bestehend aus einem in V2A Nirosta - Edelstahl gearbeiteten 40 x 40 starken Vierkantrohr – Grundgestell dem eine ebenfalls in Edelstahl gearbeitete Aufstellplattform aufgesetzt bzw. aufgeschweißt ist. 

Der Arbeitstisch ist gebaut auf 4 in der Höhe (+/- 10 cm) verstellbaren Füßen.

Maße für die V2A Aufstellfläche: 90 x 80 cm (B/L)

Aufstellmaße für den Geräte-Aufstelltisch: 90 x 80 x 80 cm (B/T/H) 

Der Arbeitstisch befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand. 

Nettoverkaufspreis: 40,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 100222/A72 K

Vorhandene Menge: 2 Stück

HUPFER (Küchen- und GASTRO - Technik)

Tablettwagen und Abräumwagen

ausgestattet mit 2 x 11 Einschüben/ Etagen

ausgelegt für 1/1 GN Behälter, Wannen, etc. 

oder Kantinen-Norm-Tabletts 443 x 343 mm

Aufstellmaße je Wagen: 79 x 54 x 144 cm (B/T/H),
Ausführung: beidseitig bestückbar

Seitenwände (links und rechts geschlossen)

ausgelegt für Längseinschub

fahrbar auf 4 Rädern

Aus der Auflösung einer Küche steht dieser Posten (2 Stück) an gebrauchten, jedoch hübschen und modernen HUPFER Tablettwagen bzw. Abräumwagen zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Die Trägerkonstruktion besteht jeweils aus einem 25 x 25 mm starken rostfreien Aluminium – Eloxierten - Rahmen und ist mit Tablett - Auflagen aus Chromnickelstahl-Winkeln ausgestattet. Die Frontseite und Rückseite ist offen. Seitenwände sind mit einer weißen, pflegeleichten und abwaschbaren Kunststoffplatte geschlossen. 

Jeder Wagen ist ausgestattet mit 2 x 11 Etagen, bestehend aus 2 Reihen nebeneinander, mit je 11 Einschüben, die im regelmäßigen Abstand von 10 cm untereinander angeordnet sind. Der Tablettwagen bzw. Abräumwagen ist zur Aufnahme von bis zu 22 GN 1/1 Behälter, Wannen, etc. oder Kantinen-Norm-Tabletts 443 x 343 mm ausgelegt.

Weitere technische Einzelheiten zum Tablettwagen bzw. Abräumwagen:

Der Höhenabstand zwischen den Auflagen beträgt 10 cm. 

Aufstellmaße je Wagen: 79 x 54 x 144 cm (B/T/H), Bodenfreiheit: 19 cm

Die Tablettwagen sind fahrbar, ausgestattet mit 4 korrosionsgeschützten, kugelgelagerten Leichtlauf – Rollen (2 Block und 2 Lenkrollen).

Allgemein: Die Tablettwagen befinden sich in einem gepflegten, sauberen und voll funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 150,- EUR/ Tablettwagen zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Anmerkung: Die Tablettwagen können auch einzeln erworben werden. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 100222/A75 K

Handwaschbecken mit

Schmutz – Ausgussbecken (Kombination)
Beide Becken übereinander angeordnet

mit Misch - Armatur für W+K Wasser

mit Abflusstechnik

Aufstellmaße: 50 x 67 x 115 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Zubehör: Armhebelspender für Desinfektion

Zubehör: CWS Schaumseifenspender

Zubehör: CWS Papierhandtuchspender

Aus der Auflösung einer Küche steht uns diese gebrauchte Handwasch- und Schmutz - Ausgussbecken - Kombination zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Vorhanden sind 2 übereinander angeordnete Becken (Handwaschbecken und Schmutz – Ausgussbecken). Die Beckenkombination verfügt über eine stabile und belastbare Bauweise in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung und steht auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. 

Bauteil 1 Handwaschbecken: Vorhanden ist ein Handwaschbecken, ausgestattet mit einem rechteckigen, tiefgezogen Becken mit Mischbatterie für Warm- und Kaltwasser sowie die Wasser – Ablauftechnik. Das Handwaschbecken ist rückseitig mit einer Aufkantung ausgestattet wodurch Wände und Boden vor ablaufenden Spritzwasser geschützt sind.

Innenmaße für das tiefgezogene Becken: 34 x 24 x 12 cm (B/T/H)

Bauteil 2 Schmutz – Ausgussbecken: Vorhanden ist ein Schmutz - Ausgussbecken, ausgestattet mit einem viereckeigen, tiefgezogen Becken 

Größe Innenmaße für das tiefgezogene Becken: 40 x 40 x 20 cm (B/T/H)

Ausgussbecken ohne aufklappbaren Eimer – Aufstellrahmen

Zubehör Armhebelspender: Zur Hygiene – Kombination gehört ein in Aluminium gearbeiteter Desinfektionsmittel - Spender (Armhebelspender) zur Wandmontage, mit 1000 ml Nachfüllflasche. 

Maße für den Armhebelspender: 9,5 x 9,5/ 22,5 x 34 cm (B/T/H)

Zubehör CWS Schaumseifenspender: Zur Hygiene – Kombination gehört ein in weißen, schlagzähen Kunststoff gearbeiteter CWS Schaumseifenspender Model Paradise Antibact - bestückt mit einer 500 ml Seifenschaumflasche zur Wandmontage. 

Maße für den Seifenspender: 7,5 x 11 x 28,5 cm (B/T/H)

Zubehör CWS Papierhandtuchspender: Zur Hygiene – Kombination gehört ein in weißen, schlagzähen Kunststoff gearbeiteter CWS Papierhandtuchspender (Rollen-Papierspender) Model Paradise Papierroll Typ 4205 zur Wandmontage. 

Der Papierhandtuchspender ist ausgestattet mit einer automatischen, stromlosen Schneidevorrichtung und einem Fassungsvermögen zur Aufnahme von 100m Papierrollen. Aufstellmaße 34 x 25 x 42 cm (B/T/H) 

Weitere technische Einzelheiten zur Hygiene - Kombination:

Arbeitshöhe für das Ausgussbecken: 58 cm, für das Handbecken: 86 cm

Aufstellmaße komplett: 50 x 57 x 115 cm (B/T/H). Bodenfreiheit 28 cm

Allgemein: Die Beckenkombination verfügt über eine stabile und belastbare Bauweise, ist pflegeleicht und befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 250,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 100222/A77 K

Lebensmittel - Arbeitstisch (Beistelltisch)

in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung

Mit geschlossenen Fachboden

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Ideal für Lebensmittel – Betriebe u. a. wie 

Fleischerei, Küche, Kantine u. Gastronomie etc.

Maße für den Arbeitstisch: 190 x 80 x 82 cm (B/T/H) 

Aus der Auflösung einer Küche steht uns dieser gebrauchte, jedoch immer aktuelle und vielseitig einsetzbare Lebensmittel - Arbeitstisch bzw. Beistelltisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Arbeitstisch verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise, bestehend aus einem in V2A Nirosta - Edelstahl gearbeiteten 40 x 40 starken Vierkantrohr – Grundgestell dem eine ebenfalls in Edelstahl gearbeitete Arbeitsplattform aufgesetzt bzw. aufgeschweißt ist. 

Fachboden/ Zwischenrost: Zusätzlich ist der Lebensmittel – Bearbeitungstisch mit einem Fachboden ausgestattet und bietet somit weitere, individuell nutzbare Ablage – Möglichkeiten. 

Maße für den Fachboden: 180 x 80 cm (B/T), Lichtes Maß 60 cm 

Maße für V2A Arbeitsfläche: 180 x 80 cm (B/T)

Aufstellmaße für den Arbeitstisch: 180 x 80 x 82 cm (B/T/H)

Der Arbeitstisch ist gebaut auf 4 Füßen. Bodenfreiheit 12 cm

Der Arbeitstisch befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand. 

Nettoverkaufspreis: 150,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 50305/61

K&S Koch und Schuster Fleischereibedarf

Lebensmittel - Arbeitstisch 

u. a. auch als Wurstfülltisch zu verwenden

mit ringsum laufenden Wulstrand

Maße des Tisches: 200 x 100 x 87 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer handwerklich strukturierten Metzgerei steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle K&S Fleischereibedarf Lebensmittel – Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Arbeitstisch wurde zuletzt als Fülltisch bei der Wurstproduktion zum Einsatz gebracht werden. 

Bauweise: Der Tisch ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut. Die Arbeitsfläche (Oberfläche) ist verstärkt und mit einer ca. 3 cm hohen, ringsum laufenden Umrandung (Wulstrand) ausgestattet, wodurch sichergestellt ist, dass keine Produkte vom Tisch fallen können. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich. Der Unterbau besteht aus einer ebenfalls komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten 40 x 40 starken, stabilen und belastbaren Vierkant - Stahlrohr – Konstruktion, gebaut auf 4 in der Höhe verstellbare Schraubfüße. 

Gewicht geschätzt ca. 50 kg

Allgemein: Der Arbeitstisch befindet sich in einem gepflegten, sauberen Zustand, kann ggf. auch für andere Verwendungszwecke (z. B. als Küchentisch, Packtisch, Bearbeitungstisch etc.) zum Einsatz gebracht werden. 

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 30116/391

Lebensmittel – Bearbeitungstisch

„Arbeitsfläche mit gelochter Oberfläche“

Stufentisch mit rückseitiger Aufkantung 

bzw. Arbeitstisch, Wandtisch, etc.

auch zu verwenden als Fleisch - Zerlegetisch

mit „weißem“ Kunststoff - Schneidbrett

Maße des Tisches: 204 x 92 x 108 cm (B/T/H

Bauweise: Komplett V2A Nirosta Edelstahl

Aus der Umstrukturierung eines Fleischwaren- Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Arbeitstisch bzw. Stufentisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise maßgeblich in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Der Tisch ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. Rückseitig (zur Wand hin) und die Hälfte der beiden Seiten (links und rechts) ist der Tisch mit einer 16 cm hohen Aufkantung ausgestattet und gewährleistet somit einfache Pflege und übersichtliche Hygiene. 

Zubehör Schneidbrett: Dem Stufentisch stehen ebenfalls 1 herausnehmbares, weißes Kunststoff - Schneidbretter zur Verfügung.

Maße je Schneidbrett: 200 x 40 x 4,0 cm (B/T/H) 

Sonderausstattung: Die V2A Arbeitsfläche (nach dem Schneidbrett) besteht aus einer gelochten Oberfläche – wodurch Wasser ablaufen kann. 

Weitere technische Einzelheiten zum Lebensmittel – Arbeitstisch:

Arbeitsfläche: (Nutzfläche) 200 x 90 cm (B/T)

Maße für den Arbeitstisch: 204 x 92 x 108 cm (B/T/H)

Der Tisch ist gebaut auf 4 höhenverstellbare Füße. Bodenfreiheit 20 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch befindet sich in einem sauberen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 220,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net

Angebot Nr 210219/32

CANNON

Multifunktions-Farbkopierer

Farblaser- und Netzwerkdrucker und Scanner

Modell IMAGE Runnier Advance C 5535i

Kernfunktionen: Drucken, Kopieren, Scannen, 

Versenden, Speichern (optional Faxfunktion)

Papierformate: DIN A3, A4, A5

Leistung bis 35 Seiten/Min

Aus der Umstrukturierung eines Fleischwaren – Produktionsbetriebes steht uns diese gebrauchte, jedoch moderne CANNON Multifunktions-Farbkopierer mit Netzwerkdrucker und Scanner Modell IMAGE Runnier Advance C 5535i (Baujahr 2018) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung der Maschine: Die CANNON Maschine ist ein Multi - Funktionsgerät und dient dem Drucken, Kopieren, Scannen, Versenden, Speichern (optional Faxfunktion) von Schriftstücken.

Bauweise: Der Korpus der besteht aus einem weißen Kunststoff- Gehäuse, gebaut auf 4 Räder und kann somit mühelos transportiert und flexibel zum Einsatz gebracht werden.

TOUCH Screen Bedienung: Die Bedienung der CANNON Maschine erfolgt über ein Vielfarben – TOUCH Screen Bedienertermial mit Alfa-Nummerischen Drucktasten: 25,6 cm TFT-LCD-WSVGA Farb-Touchscreen
Eigenschaften der CANNON Maschine: 

Multifunktions-Farbkopierer. Auflösung Kopierer 600X600 dpi. 

Multifunktions- DIN A3 Laserdrucker: Auflösung Drucker 1200X1200 dpi. 

Leistung: Bis zu 35 Seiten/Min. 

AirPrint Drucken über mobile Duplexdruck und Duplex-Scan 

Netzwerkfähig (LAN) Wireless LAN 

Scanfunktionen-to PC, FTP, Email, WebDAV, TWAIN, USB 

Originaleinzug (ADF) Vorlageneinzug

Papierzufuhr: 2 Kassetten a 550 Blatt (80 g/m²) 

Mehrzweckfach à 100 Blatt (80 g/m²)

Vergrößerung/ Verkleinerung: 25 bis 400 % in 1-%-Schritten
Duplexeinheit Bedrucken von Vorder- und Rückseite

Toner-Patronen: C-EXV 51 TONER BK/C/M/Y / C-EXV 51L TONER C/M/Y
Mögliche Formate beim Scannen Standard- Formate: DIN A3, B4, DIN A4, A4R, B5, B5R, DIN A5, A5R, B6R
Prozessor: Canon Dual Custom Processor (verteilt) Geschwindigkeit: 1,75 GHz

Arbeitsspeicher:  Serienmäßig: 4 GB RAM

Festplatte: Serienmäßig: 250 GB; Maximum: 1 TB

Schnittstellen: NETZWERK serienmäßig: 1000Base-T/100Base-TX/10Base-T, WLAN (IEEE 802.11 b/g/n); optional: NFC, Bluetooth Low Energy SONSTIGE Standard: 2 x USB 2.0 (Host), 1 x USB 3.0 (Host), 1 x USB 2.0 (System); optional: serielle Schnittstelle, Kopierkontroll-Schnittstelle

Betriebssystem: UFRII: Windows: Server 2003/Server 2003 R2/Vista/Server 2008/7/Server 2008 R2/ 8/Server 2012/8.1/Server 2012 R2/10, MAC OS X (10.6.8 oder höher)/ PCL: Windows: Server 2003/Server 2003 R2/Vista/Server 2008/7/Server 2008 R2/8/Server 2012/8.1/Server 2012 R2/10/ PS: Windows: Server 2003/Server 2003 R2/Vista/Server 2008/7/Server 2008 R2/ 8/Server 2012/8.1/Server 2012 R2/10, MAC OS X (10.6.8 oder höher)/ PPD: MAC OS 9.1 oder höher, MAC OS X (10.3.9 oder höher), Windows: Vista/7/8/8.1/10/ SAP Device Types sind über den SAP Market Place erhältlich.

Weitere technische Einzelheiten:

Umgebungstemperatur: 10 bis 30°C  

Rel. Luftfeuchte: 20  bis 80 % (ohne Kondensation)

Aufstellmaße: 61 x 69 x 118 cm (B/T/H)

Gewicht für die Maschine: ca. 140 kg

Netzanschluss:  220-240V, 50/60Hz, Leistung 1,8 kW, Sicherung 6A

Allgemein: Die CANNON Multifunkions-Maschine befindet sich in einem gepflegten, sauberen und voll funktionstüchtigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden. Die Bedienungsanleitung ist vorhanden.

Nettoverkaufspreis: 1.000,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder 

E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 100222/A38

V2A Schreibpult (freistehend)

Ideal für Lebensmittelbetriebe

mit aufklappbaren Einlegefach

mit einem Zwischenboden zur Ablage

Aufstellmaße: 60 x 50 x 110/ 120 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Umstrukturierung eines Fleischwaren – Produktionsbetriebes steht uns dieses gebrauchte, jedoch vielseitig einsetzbare, komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitete Schreibpult zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Das Schreibpult besteht aus einem 25 x 25 mm starken Vierkant - Trägergestell mit 4 Füßen und ist mit einer großen Schreibfläche ausgestattet. Die Schreibfläche lässt sich aufklappen. Darunter ist ein Einlegefach zur Aufbewahrung von Schreibutensilien eingebaut. Im unteren Bereich ist das Schreibpult zusätzlich mit einem Zwischenboden (geschlossenen Fachboden) ausgestattet und bietet somit weitere Lager- und Regalfläche für das Aufstellen von Behältern und Kisten etc. 

Maße der Schreibfläche: 60 x 43 cm (B/T), aufgestellt im Wickel von ca. 22°

Maße für das aufklappbar Einlegefach: 60 x 50 x 10/20 cm (B/T/H)

Maße für den Fachboden: 60 x 50 cm (B/T), Bodenfreiheit 25 cm

Aufstellmaße für das Schreibpult:60 x 50 x 110/ 120 cm (B/T/H)

Das Schreibpult zeigt übliche gebrauchsspuren (Einlegfach verletzt)

Nettoverkaufspreis: 50,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Anmerkung: Die Schreibpulte können auch EINZELN erworben werden. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 100222/A55

NORD CUP 

Unterbau – Kühltisch (mit Umluftkühlung)

Baureihe „PROJEKT LINE“

Modell GKT-46-3T – R 134SKN 

Ideal für Küche und Verkaufsvorbereitung

· mit 6 kühlbaren 1/1 GN Schubfächern

· Temperaturregulierung von -2°C  bis +7,2°C

· Aufstellmaße: 160 x 63 x 51 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte NORD CUP Kühltisch/ Unterschrank der Baureihe „PROJEKT LINE“  Modell GKT -46-3T – R 134SKN (Baujahr 2016) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Schranktisch ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und besteht aus einem stabilen und belastbaren 40 x 40 mm starken Vierkant –Trägergestell, ausgestattet mit 4 Rundfüßen. Der Korpus besteht aus einem Unterschrank (die Seitenwände und die Rückseite) sind geschlossen.

Eingebaut sind 6 Schubladen (2 Reihen mit je 3 Schublanden untereinander), ausgelegt für GN Behälter in der Größe 1/1 GN, Höhe jeweils 15 cm 

Aufstellfläche auf dem Schranktisch: 160 x 63 cm (B/T)

Aufstellmaße: 160 x63 x 81 cm (B/T/H), Bodenfreiheit 15 cm

Kälteanlage: Eingebaut ist eine Kältemaschine mit Umluftkühlung. (ohne Kältemittel – Verflüssiger ????) 

Mit automatische Abtauung / Tauwasserablauf über bauseitigen Abfluss

Zuletzt verwendetes Kältemittel R 134a (0,360g)

Netzanschluss: 230V, 50 Hz, Leistung 0,38 kW, Sicherung 1,6 A 

Steuerung: Eingebaut ist eine elektronische Steuerung (Baureihe „PROJEKT LINE“)  mit akustischer und optischer HACCP-Kontrollfunktion und Service-Alarm, inkl. Interface-Schnittstelle RS 485 zum Auslesen HACCP relevanter Daten. Die Temperatur ist individuell regulierbar von -2°C  bis +7,2°C

Allgemein: Der Schranktisch ist vielseitig einsetzbar, befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 500,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 100222/A56

Unterbau – Schranktisch 

Ideal für Küche und Verkaufsvorbereitung

· mit 4 Stück 1/1 GN Schubfächern

· Aufstellmaße: 98 x 70 x 50 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte Unterschrank (Hersteller und Baujahr nicht erkennbar) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Schranktisch ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und besteht aus einem stabilen und belastbaren 40 x 40 mm starken Vierkant –Trägergestell, ausgestattet mit 4 Füßen. Der Korpus besteht aus einem Unterschrank (die Seitenwände und die Rückseite) sind geschlossen.

Eingebaut sind 4 Schubladen (2 Reihen mit je 2 Schublanden untereinander), ausgelegt für GN Behälter in der Größe 1/1 GN, Höhe jeweils 15 cm 

Aufstellfläche auf dem Schranktisch: 98 x 70 cm (B/T)

Aufstellmaße: 98 x 70 x 50 cm (B/T/H), Bodenfreiheit 15 cm

Allgemein: Der Schranktisch ist vielseitig einsetzbar, befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 100222/A60

Vorhandene Menge: 1 Stück

Lebensmittel – Bearbeitungstisch

Arbeitstisch – Doppelstufentisch

Anmerkung: mit einseitiger Aussparung

auch zu verwenden als Fleisch - Zerlegetisch

mit 4 austauschbaren Kunststoff – Schneidbrettern

· Maße für den Tisch: 300 x 90/130 x 83 cm (B/T/H)

· Bauart: V2A Nirosta Edelstahl - Ausführung

Aus der Umstrukturierung eines Fleischwaren- Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte Lebensmittel- Bearbeitungstisch (Doppelstufentisch) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Tisch ist vielseitig in allen Lebensmittelbranchen einsetzbar und wurde zuletzt im Bereich der Fleischwirtschaft für die Fleischzerlegung zum Einsatz gebracht

Bauweise: Der Arbeitstisch ist auf Grund seine Bauweise von allen Seiten (rund um) für eine Bearbeitung geeignet. Der Arbeitstisch (Doppelstufentisch) verfügt über eine grundsolide, stabile und belastbare Bauweise, besteht aus einem in Edelstahl gearbeiteten 40 x 40 und 30 x 60 mm starken Vierkant - Stahlrahmen auf dem mittig eine ebenfalls in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitete Konsole sowie links und rechtsseitig (parallel zur Konsole) 4 (3u1) herausnehmbare weiße, hygienisch saubere, pflegeleichte Kunststoff – Schneidbretter (Polyethylen) eingelegt sind. Die Arbeitsfläche ist unter dem Tisch zusätzlich mit Streben verstärkt, wodurch der Tisch auch extremen Belastungen standhält. 

Unter dem Arbeitstisch ist zusätzlich ein Gitter-Fachboden eingebaut.

Anmerkung: Der Doppelstufentisch hat auf einer Seite eine Aussparung. 

Maße für die Aussparung: 125 x 40 cm (B/T) 

Maße das Kunststoff – Schneidbrett: (1 Stück) 150 x 40 x 2,5 cm (B/T/H)

Maße je weißen Kunststoff – Schneidbrett: (3 Stück) 100 x 40 x 2,5 cm (B/T/H)

Edelstahlkonsole in der Mitte des Tisches: 300 x 50 cm (B/T)

Maße für den Gitter-Fachboden: 265 x 95/ 145 cm (B/T) (Gitter LM 13 cm)

Aufstellmaße für den Doppelstufentisch: 300 x 90/ 130 x 83  cm (B/T/H)

Der Doppelstufentisch bzw. Arbeitstisch steht auf 6 Füßen, die in der Höhe nicht verstellt werden können und befindet sich in einem guten, gepflegten, sauberen Zustand. Gewicht ca. 100 kg, Bodenfreiheit 29 cm

Nettoverkaufspreis: 350,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 230618/09 

Moderne - Gewerbe - Küchen – Einrichtung

PORDENONE/ FRIOLINOX 

Kühltisch – steckerfertig 

Modell TR 27 SILVE

Arbeitstisch mit gekühltem Unterbau

· ausgestattet mit 1em Kühlabteil

· ausgelegt mit 3 Einschüben für 1/1 GN Behälter

· Aufstellmaße: ca. 98 x 70 x 72 cm (B/T/H)

Bauweise: komplett in CNS - Edelstahlausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle und vielseitig einsetzbare PORDENONE/ FRIOLINOX Kühltisch Modell TR 27 SILVE (Baujahr 2000 – CODE 217523R 4000) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Bauweise: Der Korpus für Kühltisch ist komplett in CNS (Chrom - Nickel- Stahl) Ausführung gebaut. Der Kühltisch verfügt über eine gute Kältedämmung (Isolierung) und ist mit einer steckerfertigen Kältemaschine ausgestattet. 

Gleichzeitig kann der Kühltisch als Arbeitstisch verwendet werden wobei eine Nutzfläche (Oberfläche) von 98 x 70 cm (B/T) für das Abstellen von Geräten oder als Arbeitsfläche zur Verfügung steht.

Kühlabteil: Frontseitig oben rechts ist 1 Kühlabteil eingebaut, das mittels einer Flügeltüre verschlossen wird. Nutzraum: 33 x 55 x 22 cm (B/T/H)

Gekühlte Schubladen: Frontseitig linksseitig sind im regelmäßigen Abstand untereinander 3 gekühlte Schubladen eingebaut. Die Schubladen sind jeweils ausgelegt für die Aufnahme von 1/1 GN Normbehältern, Schalen, Platten etc. 

Maße je Schublade: ca. 325 x 600 x 150 mm (B/T/H)

Kältetechnik: Eingebaut ist ein steckerfertiges Kälteaggregat. Verwendetes Kältemittel R 134 A (00414)

Netzanschluss: 230V, 50 Hz, Leistung 0,309 kW, Sicherung 1,7 A

Die Temperatur ist von ca. 0°C bis max. 7,2°C einstellbar. 

Die Temperatur wird über ein LED Digitalanzeige kontinuierlich angezeigt.

Allgemein: Mit dieser Grundausstattung gewährleistet der Kühltisch somit ein Optimum an vielseitigen Verwendungsmöglichkeiten. Der Kühltisch zeigt übliche Gebrauchsspuren, befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 400,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl.. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 230618/10

Großer Lebensmittel – Bearbeitungstisch

Doppelstufentisch bzw. Fleisch - Zerlegetisch
Ausgelegt für 3 austauschbare Kunststoff – Schneidbretter

Aufstellmaße: 200 x 150 x 85 cm (B/T/H)

mit einem Gitterfachboden: 168 x 130 cm (B/T)

Trägergestell: in V2A Nirosta Edelstahlausführung

Aus der Auflösung einer Fleischerei- Verkaufsstelle steht uns dieser gebrauchte, große Lebensmittel – Bearbeitungstisch (Doppelstufentisch) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Tisch ist vielseitig einsetzbar und wurde zuletzt im Bereich der Fleischwirtschaft zum Einsatz gebracht. Der Arbeitstisch ist auf Grund seine Bauweise von allen Seiten (rund um) für eine Bearbeitung geeignet. 

Bauweise: Der Arbeitstisch (Doppelstufentisch) verfügt über eine grundsolide, stabile und belastbare Bauweise, besteht aus einem in Edelstahl gearbeiteten 40 x 40 mm starken Vierkant Stahlrahmen auf dem mittig eine ebenfalls in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitete Konsole sowie frontseitig, links und rechtsseitig, Flächen zum Einlegen von Kunststoff – Schneidbretter vorhanden sind. 

Der Tisch ist vorbereitet für die Aufnahme von 

2 Kunststoff- Schneidbretter (links und rechts) je 40 x 150 cm 

1 Kunststoff- Schneidbrett (frontseitig) 40 x 120 cm

Anmerkung: Der Tisch steht ohne Schneidbretter zur Verfügung – diese können im Fachhandel nachgerüstet werden.

Aufstellmaße des Arbeitstisches: 200 x 150 x 85 cm (B/T/H)

Der Tisch steht auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen,  Bodenfreiheit ca. 25 cm 

Fachboden: Zusätzlich ist in den Doppel - Stufentisch ein Gitter - Fachboden (Zwischenboden) eingebaut. Maße für den Gitterfachboden: 168 x 130 cm (B/T)

Allgemein: Der Arbeitstisch befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand. 

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 220423/110 Standort Raum Kemptem (Allgäu)

VEGA Sitzgruppe (Set)

Ideal für Imbiss / Gastro/ Events etc.

Mit 4 Stühlen (Bistro - Hocker)

Mit 2 Designer Tischen bzw. Party – Stehtischen

Aus der Auflösung eines Fisch-Feinkost- Produktionsbetriebes steht uns diese gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle und vielseitig einsetzbare VEGA Sitzgruppe zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise Stühle: Die BISTRO-Hocker sind in charmanter Form vorhanden und verfügen über eine solide und belastbare Bauweise. Die Hocker bestehen jeweils aus einem 25 mm starken, in Edelstahl gearbeiteten Vierkant - Trägergestell - ausgestattet mit 4 Füßen (ohne Rückenlehne). Dem Trägergestell sind jeweils aufgesetzt eine in Nussbaum (Nachbildung) gearbeitete Sitzfläche 

Aufstellmaße je Bistro-Hocker: 35 x 35 x 80 cm (B/L/H)

Bauweise Tische: Die Designer Tische sind in charmanter Form vorhanden und verfügen über eine solide und belastbare Bauweise. Die Tischplatten sind quadratisch gearbeitet in Nussbaum (Nachbildung). Die Tischplatten sind aufgesetzt auf einen in Edelstahl gearbeiteten Säulenfuß mit Bodenplatte.

Tischplatte (quadratisch) 67 x 67 cm

V2A Bodenplatte (Bodensockel) 40 x 40 x 3 cm (B/L/H), Säule Ø 70 mm

Aufstellmaße je Bistro-Tisch: 67 x 67 x 114 cm (B/L/H)

Allgemein: Die VEGA Sitzgruppe befindet sich in einem gepflegten, sauberen, fast neuwertigen Zustand. 

Nettoverkaufspreis (Designer –Stuhl - Kalkulation) 20,- EUR/ Stck (*)

Nettoverkaufspreis (Designer – Tisch - Kalkulation) 30,- EUR/ Stck (*)

(*) Nettoverkaufspreis (Komplett 4 Stühle und 2 Tische) 140,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Anmerkung: Die VEGA Sitzgruppe kann nur in einer Partie erworben werden. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr 200611/25 (Standort Berlin)
RÖPKE & Van RIESEN

ALU Lebensmittel - Bearbeitungstisch

Doppelstufentisch bzw. Fleisch - Zerlegetisch
mit 4 austauschbaren Kunststoff – Schneidbrettern

Aufstellmaße: 120 x 200 x 80 cm (B/L/H)

Aus der Auflösung einer Fleischerei steht uns dieser zweckmäßig vielseitig einsetzbare, gebrauchte RÖPKE & Van RIESEN Arbeitstisch bzw. Doppel - Stufentisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Arbeitstisch bzw. Doppelstufentisch ist auf Grund seine Bauweise von allen Seiten (rund um) für eine Bearbeitung geeignet. Der Tisch ist vielseitig einsetzbar und wurde zuletzt im Bereich der Fleischwirtschaft als Fleisch – Zerlegetisch zum Einsatz gebracht. Der Arbeitstisch (Doppelstufentisch) verfügt über eine grundsolide, stabile und belastbare Bauweise, besteht aus einer 40 x 40 mm starken Vierkant  - Rahmenkonstruktion in ALUMINIUM Ausführung, auf dem mittig eine gearbeitete Konsole sowie links und rechtsseitig (parallel zur Konsole) 4 herausnehmbare rote, hygienisch saubere, pflegeleichte Kunststoff – Schneidbretter (Polyethylen) aufgestellt bzw. eingelegt sind. 

Weitere technische Einzelheiten zum Arbeitstisch:

Aufstellmaße für den Arbeitstisch: 120 x 200 x 80 cm (B/T/H).

Maße der Schneidbretter (4 Stück) 39 x 98 x 2,0 cm (B/T/H) 

Maße für die V2A Konsole in der Mitte des Tisches: 39,5 x 200 cm (B/L)

Allgemein: Der Arbeitstisch steht 4 in der Höhe verstellbaren Rundrohr – Füßen (Ø 50 mm) und befindet sich in einem gepflegten, sauberen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 150,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr 200611/34 (Standort Berlin)
Lebensmittel – Bearbeitungstisch

Stufentisch mit rückseitiger Aufkantung 

bzw. Arbeitstisch, Wandtisch, etc.

auch zu verwenden als Fleisch - Zerlegetisch

mit einen Fachboden

Bauweise: Komplett V2A Nirosta Edelstahl

Maße des Tisches: 140 x 70 x 85/95 cm (B/T/H)

Aus der Auflösung einer Fleischerei steht uns dieser gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Arbeitstisch bzw. Stufentisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch verfügt über eine grundsolide und belastbare Bauweise maßgeblich in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Der Tisch ist gebaut auf ein 40 x 40 mm starkes Trägergestell. Rückseitig (zur Wand hin) und die Hälfte der beiden Seiten (links und rechts) ist der Tisch mit einer 10 cm hohen Aufkantung ausgestattet und gewährleistet somit einfache Pflege und übersichtliche Hygiene. Im unteren Bereich ist in den Tisch zusätzlich ein Fachboden bestehend aus einer in Edelstahl gearbeiteten, geschlossenen Oberfläche) eingebaut, der als Ablage genützt werden kann. 

Der Tisch ist gebaut auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen.

Der Stufentisch steht ohne Schneidbretter zur Verfügung

Arbeitsfläche 140 x 70 cm (B/T)

Maße des Fachbodens: 120 x 60 cm (B/T) 

Maße für den Arbeitstisch: 140 x 70 x 85/ 95 cm (B/T/H), Bodenfreiheit 15 cm

Nettoverkaufspreis: 150,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr 200919/15 (Standort Raum Cuxhaven)

Großer Lebensmittel - Arbeitstisch 

u. a. auch als Wurstfülltisch zu verwenden

mit ringsum laufender Aufkantung 

Maße des Tisches: 145 x 295 x 90 cm (B/L/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Umstrukturierung eines Feinkost – Produktionsbetriebes steht uns dieser große, gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle Lebensmittel – Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Arbeitstisch wurde zuletzt als Fülltisch bei der Wurstproduktion zum Einsatz gebracht werden. 

Bauweise: Der Tisch ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut. Die Arbeitsfläche (Oberfläche) ist verstärkt und mit einer ca. 2 cm hohen, umlaufenden Umrandung (Aufkantung) ausgestattet, wodurch sichergestellt ist, dass keine Produkte vom Tisch fallen können. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich. Der Unterbau besteht aus einer ebenfalls komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten 60 x 60 starken, stabilen und belastbaren Vierkant - Stahlrohr – Konstruktion, gebaut auf 4 Füße. Mittig sind in die Arbeitsfläche 5 Löcher für den Wasser-Ablauf eingearbeitet.

Allgemein: Der Arbeitstisch befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand und kann ggf. auch für andere Verwendungszwecke (z. B. als Küchentisch, Packtisch, Bearbeitungstisch etc.) zum Einsatz gebracht werden. 

Nettoverkaufspreis: 380,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr 200919/35 (Standort Raum Cuxhaven)
Vorhandene Menge: 1 Stück

Lebensmittel – Bearbeitungstisch

mit weißer Kunststoff - Arbeitsplatte

(Arbeitstisch/ Packtisch etc.)

Träger in V2A Nirosta Edelstahl - Ausführung

· Maße des Tisches: 100 x 200 x 93 cm (B/T/H)

Aus der Umstrukturierung eines Feinkost- Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbare Lebensmittel – Arbeitstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Lebensmittel - Arbeitstisch besteht aus einem in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten 30 x 30 mm starken Vierkant – Trägergestell, ausgestattet mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Trägergestell aufgesetzt ist eine weiße, pflegeleichte Kunststoff – Arbeitsplatte.

Maße für die Arbeitsfläche bzw. Kunststoffplatte: 100 x 200 x 2,5 cm (B/T)

Maße für den Arbeitstisch: 100 x 200 x 93 cm (B/T)

Allgemein: Der Lebensmittel – Bearbeitungstisch befindet sich in einem gepflegten, sauberen Zustand.

Nettoverkaufspreis: 160,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr 200919/36 (Standort Raum Cuxhaven)
Vorhandene Menge: 2 Stück

Lebensmittel – Bearbeitungstisch

mit weißer Kunststoff - Arbeitsplatte

(Arbeitstisch/ Packtisch etc.)

Träger in V2A Nirosta Edelstahl - Ausführung

· Maße des Tisches: 80 x 230 x 93 cm (B/T/H)

Aus der Umstrukturierung eines Feinkost- Produktionsbetriebes steht uns dieser Posten (2 Stück) an gebrauchten, jedoch zweckmäßig vielseitig einsetzbaren Lebensmittel- Arbeitstischen zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Die Lebensmittel - Arbeitstische besteht jeweils aus einem in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten 40 x 40 mm starken Vierkant – Trägergestell, ausgestattet mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Trägergestell aufgesetzt ist eine weiße, pflegeleichte Kunststoff – Arbeitsplatte.

Maße für die Arbeitsfläche bzw. Kunststoffplatte: 80 x 230 x 2,5 cm (B/T)

Maße für den Arbeitstisch: 80 x 230 x 93 cm (B/T)

Allgemein: Die Lebensmittel – Bearbeitungstische befinden sich in einem gepflegten, sauberen Zustand. Anmerkung: Die Tische können auch einzeln erworben werden.

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190210/ 80 Coburg
Lebensmittel – Arbeitstisch 

Wandtisch (mit rückseitiger Aufkantung)

· mit eingebautem Fachboden

Arbeitsfläche u. Fachboden: 188 x 80 cm (B/T)

Aufstellmaße: 188 x 80 x 85 (94) cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung einer handwerklich strukturierten Metzgerei steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle und vielseitig einsetzbare Lebensmittel - Arbeitstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Bauweise: Vorhanden ist ein stabiler und belastbarer in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung gearbeiteter Lebensmittel - Arbeitstisch. Der Tisch besteht aus einer 40 x 40 mm Vierkant – Rahmen- bzw Träger- Konstruktion mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Tisch ist eine glatte Arbeitsfläche aufgesetzt. Die Arbeitsfläche ist rückseitig  aufgekantet. Unter dem Tisch ist zusätzlich ein Fachboden (Zwischenboden) eingebaut, wodurch weitere Abstellmöglichkeiten gegeben sind. 

Maße für die Arbeitsfläche auf dem Tisch: 188 x 80 cm (B/T)

Rückseitige Aufkantung der Arbeitsfläche 9 cm

Maße für den Fachboden: 180 x 80 cm (B/T) (Lichtes Maß: 58 cm) 

Aufstellmaße: 180 x 80 x 85 (94) cm (B/T/H),  Bodenfreiheit 19 cm

Anmerkung: Zur Stabilisierung der Arbeitsfläche ist in den Arbeitstisch unter der Arbeitsfläche eine Holzplatte eingebaut. 

Allgemein: Der Lebensmittel - Arbeitstisch befindet sich in, sauberen und funktionstüchtigen Zustand steht gegenwärtig noch im Objekt und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 180,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190210/ 92 Coburg
RBB Bürosysteme

Steh- und Sitz – Schreibtisch

auch zur verwenden für Drucker u Computer

mit Etagenboard (A)

mit Beistellfläche (B)

mit ausziehbaren Ablagefach (C)

mit 2 Drahtkörben für Papier (D)

Fahrbar auf 4 Rollen

Aufstellmaße: ca. 148 x 61 x 85 (125) cm (B/T/H)

Aus der Auflösung eines handwerklich strukturierten Metzgerei- Betriebes steht uns diese gebrauchte RBB Steh- u. Sitz - Schreibtisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Vorhanden ist ein in lichtgrau lackierter Steh- und Sitz – Schreibtisch. Der Tisch besteht aus einem stabilen und belastbaren 30 x 60 mm starken Vierkant - Stahlrohr – Trägergestell, dem eine Schreibtischplatte aufgesetzt ist. Das Trägergestell ist gebaut auf 4 Rollen – der Tisch kann somit mühelos und einfach transportiert und flexibel zum Einsatz gebracht werden.

Maße für die Schreibfläche: 110 x 55 cm (B/T) 

SONDERBAUWEISE: 

Zubehör (A) Etagenboard: Dem Schreibtisch ist rückseitig ein in der Höhe verstellbares Etagenboard aufgesetzt. Nutzfläche (Board): 110 x 36cm (B/T)

Zubehör (B) Beistelltisch: Dem Schreibtisch ist rechtsseitig eine weitere Schreibauflage-Platte beigefügt. Maße der Platte: 37, x 52 cm (B/T)

Zubehör (C) ausziehbare Auflagefläche: Unter dem Schreibtisch ist zusätzlich eine weitere, ausziehbare Schreibauflage eingebaut. Nutzfläche 106x30cm (B/T)

Zubehör (D) 2 Drahtkörbe: Unter dem Schreibtisch sind in den Stahlrahmen des Tisches zusätzlich 2 in CNS (Chrom – Nickel – Edelstahl) gearbeitet  Drahtkörbe als Ablage von Papier, Dokumenten etc. untereinander eingebaut. 

Maße je Drahtkorb: 43 x 35 x 7 cm (B/T/H)

Allgemein: Die Schreibtisch befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand – steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 50,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 150222/28 

Lebensmittel – Arbeitstisch bzw.

u.a. zu verwenden als Fleisch-Zerlegetisch

mit 2 weißen Kunststoff – Arbeitsplatten

mit Trägergestell für EURO Normbehälter

mit seitlich eingebauter Messerhalterung

Bauweise: V2A Nirosta – Edelstahl - Ausführung

Nutzbare Arbeitsfläche: 100 x 200 (B/L)

Maße des Tisches: 100 x 280 x 88 cm (B/TH)

Aus der Auflösung eines Fleischwarenbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle Fleisch-Zerlegetisch bzw. Lebensmittel – Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch besteht aus einem stabilen und belastbaren, 40 x 40 mm starken komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Vierkant - Rahmenkonstruktion, dem 2 große weiße Kunststoff – Arbeitsplatten (Schneidbretter) aufgesetzt sind. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich.

Sonderbauweise (A): 6 Trägerschienen für Euro-Normbehälter: Im unteren Bereich des Trägergestelles sind zusätzlich 6 Träger-Schienen zur Aufnahme von EURO – Normbehältern eingebaut.

Sonderbauweise (B): Kunststoffplatte als Messerhalterung: Frontseitig (links) ist an den Tisch ein V2A Trägergestelles mit einer weißen Kunststoff – Platte angebracht. Die Kunststoff – Platte dient dem Einstecken und Aufbewahren von Messern, Wetzstählen und kleinen Beilen. Maße für die Platte: 100 x 16 cm (B/T)

Sonderbauweise (C): Trägergestell für Kunststoff - Platte: Frontseitig (rechts) ist an den Tisch ein weiteres V2A Trägergestell - wie (B) – angebaut. Das Trägergestell dient der Aufnahme einer Kunststoffplatte als Messer – Halterung  Anmerkung: Die Kunststoff – Platte fehlt!

Sonderbauweise (D): Trägerschiene für 2 Euro-Normbehältern: Ebenfalls frontseitig an die Rahmenkonstruktion des Tisches ist ein weiteres in V2A Nirosta Edelstahl gearbeites Trägergestell zur Aufnahme von 2 EURO Normbehältern angebaut.

Weitere technische Einzelheiten zum Fleisch- Zerlegetisch:

Maße je Kunststoff – Arbeitsplatte (herausnehmbar) 100 x 100 x 2,5 cm (B/L/H)

Arbeitsfläche für den Tisch: 100 x 200 cm (B/L)

Maße des Arbeitstisches: 100 x 280 x 88 cm (B/L/H), Gewicht ca. 50 kg

Allgemein: Der Arbeitstisch steht auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen

Allgemein: Der Fleisch - Zerlegetisch befindet sich in einem gepflegten, sauberen Zustand und kann ggf. auch für andere Verwendungszwecke (z. B. als Küchentisch, Packtisch, Bearbeitungstisch etc.) zum Einsatz gebracht werden. 

Nettoverkaufspreis: 320,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 150222/29 

Lebensmittel – Arbeitstisch bzw.

u.a. zu verwenden als Fleisch-Zerlegetisch

mit 2 weißen Kunststoff – Arbeitsplatten

mit Trägergestellen für EURO Normbehälter

mit seitlich eingebauter Messerhalterung

Bauweise: V2A Nirosta – Edelstahl - Ausführung

Nutzbare Arbeitsfläche: 100 x 200 (B/L)

Maße des Tisches: 100 x 280 x 88 cm (B/TH)

Aus der Auflösung eines Fleischwarenbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle Fleisch-Zerlegetisch bzw. Lebensmittel – Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch besteht aus einem stabilen und belastbaren, 40 x 40 mm starken komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Vierkant - Rahmenkonstruktion, dem 2 große weiße Kunststoff – Arbeitsplatten (Schneidbretter) aufgesetzt sind. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich.

Sonderbauweise (A): 6 Trägerschienen für Euro-Normbehälter: Im unteren Bereich des Trägergestelles sind zusätzlich 6 Träger-Schienen zur Aufnahme von EURO – Normbehältern eingebaut.

Sonderbauweise (B): Kunststoffplatte als Messerhalterung: Frontseitig (links) ist an den Tisch ein V2A Trägergestelles mit einer weißen Kunststoff – Platte angebracht. Die Kunststoff – Platte dient dem Einstecken und Aufbewahren von Messern, Wetzstählen und kleinen Beilen. Maße für die Platte: 100 x 16 cm (B/T)

Sonderbauweise (C): Trägergestell für Kunststoff - Platte: Frontseitig (rechts) ist an den Tisch ein weiteres V2A Trägergestell - wie (B) – angebaut. Das Trägergestell dient der Aufnahme einer Kunststoffplatte als Messer – Halterung  Anmerkung: Die Kunststoff – Platte fehlt!

Sonderbauweise (D): Trägerschiene für 2 Euro-Normbehältern: Ebenfalls frontseitig (links) an die Rahmenkonstruktion des Tisches ist ein weiteres in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitetes Trägergestell zur Aufnahme von 2 EURO Normbehältern angebaut.

Sonderbauweise (E): Trägerschiene für weiter Euro-Normbehältern: Darüber hinaus ist frontseitig (links) an das Trägergestell des Tisches ein weiteres in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitetes Trägergestell zur Aufnahme von weiteren EURO Normbehältern angebaut.

Weitere technische Einzelheiten zum Fleisch- Zerlegetisch:

Maße je Kunststoff – Arbeitsplatte (herausnehmbar) 100 x 100 x 2,5 cm (B/L/H)

Arbeitsfläche für den Tisch: 100 x 200 cm (B/L)

Maße des Arbeitstisches: 100 x 280 x 88 cm (B/L/H), Gewicht ca. 50 kg

Allgemein: Der Arbeitstisch steht auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen

Allgemein: Der Fleisch - Zerlegetisch befindet sich in einem gepflegten, sauberen Zustand und kann ggf. auch für andere Verwendungszwecke (z. B. als Küchentisch, Packtisch, Bearbeitungstisch etc.) zum Einsatz gebracht werden. 

Nettoverkaufspreis: 350,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 150222/30

Vorhandene Menge: 2 Stück

Lebensmittel – Arbeitstisch bzw.

u.a. zu verwenden als Fleisch-Zerlegetisch

mit 2 weißen Kunststoff – Arbeitsplatten

mit Trägergestellen für EURO Normbehälter

mit seitlich eingebauter Messerhalterung

Bauweise: V2A Nirosta – Edelstahl - Ausführung

Nutzbare Arbeitsfläche: 100 x 200 (B/L)

Maße des Tisches: 100 x 280 x 88 cm (B/TH)

Aus der Auflösung eines Fleischwarenbetriebes steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle Fleisch-Zerlegetisch bzw. Lebensmittel – Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Tisch besteht aus einem stabilen und belastbaren, 40 x 40 mm starken komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Vierkant - Rahmenkonstruktion, dem 2 große weiße Kunststoff – Arbeitsplatten (Schneidbretter) aufgesetzt sind. Der Tisch ist von allen Seiten begehbar und somit auch für eine Bearbeitung von allen Seiten her möglich.

Sonderbauweise (A): 6 Trägerschienen für Euro-Normbehälter: Im unteren Bereich des Trägergestelles sind zusätzlich 6 Träger-Schienen zur Aufnahme von EURO – Normbehältern eingebaut.

Sonderbauweise (B): Kunststoffplatte als Messerhalterung: Frontseitig (links) ist an den Tisch ein V2A Trägergestelles mit einer weißen Kunststoff – Platte angebracht. Die Kunststoff – Platte dient dem Einstecken und Aufbewahren von Messern, Wetzstählen und kleinen Beilen. Maße für die Platte: 100 x 16 cm (B/T)

Sonderbauweise (C): Trägergestell für Kunststoff - Platte: Frontseitig (rechts) ist an den Tisch ein weiteres V2A Trägergestell - wie (B) – angebaut. Das Trägergestell dient der Aufnahme einer Kunststoffplatte als Messer – Halterung  Anmerkung: Die Kunststoff – Platte fehlt!

Sonderbauweise (D): Trägerschiene für 2 Euro-Normbehältern: Ebenfalls frontseitig (links) an die Rahmenkonstruktion des Tisches ist ein weiteres in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitetes Trägergestell zur Aufnahme von 2 EURO Normbehältern angebaut.

Sonderbauweise (E): Trägerschiene für weiter Euro-Normbehältern: Darüber hinaus ist frontseitig (links) an das Trägergestell des Tisches ein weiteres in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitetes Trägergestell zur Aufnahme von weiteren EURO Normbehältern angebaut.

Weitere technische Einzelheiten zum Fleisch- Zerlegetisch:

Maße je Kunststoff – Arbeitsplatte (herausnehmbar) 100 x 100 x 2,5 cm (B/L/H)

Arbeitsfläche für den Tisch: 100 x 200 cm (B/L)

Maße des Arbeitstisches: 100 x 280 x 88 cm (B/L/H), Gewicht ca. 50 kg

Allgemein: Der Arbeitstisch steht auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen

Allgemein: Der Fleisch - Zerlegetisch befindet sich in einem gepflegten, sauberen Zustand und kann ggf. auch für andere Verwendungszwecke (z. B. als Küchentisch, Packtisch, Bearbeitungstisch etc.) zum Einsatz gebracht werden. 

Nettoverkaufspreis: 350,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 150909/05

TD upright cabinet

Kühl- und Tiefkühlschrank 

Freistehend - Modell GNF/ C 1400 L2

steckerfertige Kältetechnik integriert

Ausgestattet mit 2 Türen (DIN Rechts)

· in CNS Bauweise (Chrom Nickel Edelstahl)

· mit Umluftkühlung - Grundeinstellung bis – 20 °C

· Fassungsvermögen: ca. 1200 Liter

· Ausgelegt zur Aufnahme von Euro-Kisten (E1, E2, E3)

· Aufstellmaße: 140 x 87 x 205 cm (B/T/H)

Aus der Umstrukturierung einer Fleischwaren – Produktionsbetriebes steht uns dieser gebrauchte und vielseitig einsetzbare Kühl- und Tiefkühlschrank (Baujahr nicht erkennbar – Serien Nr „Referenz Nr.“ 4535-1) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Der Kühl- und Tiefkühlschrank ist innen und außen in hochwertigen CNS (Chrom Nickel Edelstahl) verkleidet und hat eine sehr gute Thermoisolierung von 50 mm. Der Umluft – Kühl- und Tiefkühlschrank ist mit 8 herausnehmbaren und in der Höhe individuell verstellbaren, in CNS (Chrom Nickel Edelstahl) gearbeiteten Fachböden bzw. (Gitterrosten) ausgestattet, verfügt über ein Fassungsvermögen von ca. 1200 Litern und kann bis zu 40 kg pro Fachboden belastet werden. Weitere Fachböden und Gitterauflagen sind im Fachhandel nachrüstbar. Gleichzeitig können auch ganze Euro - Kisten im Format E1, E2 und E3 untergebracht werden. Die Temperatur ist von +5°C bis - 20° C individuell regulierbar Das Gerät verfügt über eine geräuscharme und steckerfertige Kühlmaschine mit Abtauautomatik und ist mit 2 Umluftventilator ausgestattet.

Weitere technische Einzelheiten zur Kühl- und Tiefkühl- Anlage:

· Nutzraum (Innenraum) Maße 130 x 68 x 145 cm (B/T/H)

· Nutzraum (Innenraum) Inhalt. 1200 Liter

· Frontseite mit 2 Türen: LM Türe (je) 57 x 142 cm (B/H) 

· Maße je Gitterrost (8 Stück) 52,5 x 68 cm (B/T), Belastung je ca. 40 kg

· Fachböden im Abstand von 5 cm individuell in der Höhe verstellbar

· Gewicht ca. 198 kg,. Türöffnung mittig (link/ rechts= 

· Netzanschluss: 230 V, 50 Hz, Leistung: 820 W, Sicherung 16 A, 

· mit Abtauautomatik (Abtauleistung 1343 W)

· Kältemittel R 404 a; Inhalt 1,2 Liter

· Temperatur – Regelung von +5° bis - 20 °C

· Außenmaße bzw. Aufstellmaße: 140 x 87 x 205 cm (B/T/H)

· Bodenfläche ausgestattet mit Siphon (Wasserablauf)

Allgemein: Der Umluft – Kühl- und Tiefkühlschrank steht auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen (Bodenfreiheit ca. 20 cm). Er zeigt klassische Gebrauchsspuren, befindet sich in einem funktionstüchtigen, sauberen Zustand und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 950,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt.) Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 180223/28

Wannenwagen bzw.

Fahrbare Mengwanne bzw. Mengmulde

V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Fassungsvermögen: 180 Liter 

Aufstellmaße: 60 x 118 x 70(95) cm (L/B/H)

Aus der Auflösung einer handwerklich strukturierten Metzgerei steht uns dieser komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitete, gebrauchte, gepflegte und saubere Wannenwagen bzw. fahrbare Mengmulde (Mengwanne) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. Die Mengwanne ist von einer stabilen Bauweise und für die unterschiedlichsten Verwendungszwecke vorwiegend im Bereich der Lebensmittel – Bearbeitung (in Küchen, Großküchen, Kantinen, Metzgerei, Bäckerei, Feinkost etc.) einsetzbar. Das Becken ist halbrund gebaut, verfügt frontseitig über eine Griffschiene (Halterung) zum Anheben der Wanne und ist rückseitig mit 3 gummibereiften Rädern (1 Rad Ø 18 cm/ 2 Räder Ø 38cm) ausgestattet und ist somit mühelos und flexibel einsetzbar. Der Wannenrand ist ca. 3,0 cm abgerundet und sehr gut verarbeitet. Die Mulde hat keinen Auslauf.

Fassungsvermögen der Mengmulde: ca. 180 Liter

Innenmaße des Beckens: ca. 103 x 54 x 40 (L/B/H) 

Außenmaße der Mengmulde: ca. 118 x 60 x 70 (95) cm (L/B/H)

Nettoverkaufspreis: 230,- Euro zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort. Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 180223/29

Vorhandene Menge: 1 Stück

EBERHARDT

V2A Wurst - Abhängewagen

ausgestattet mit 4 Etagen (Ebenen)

Platz für 10 Rauchstöcke pro Ebene

Rauchstocklänge mind. 80 cm und länger

Aufstellmaße: 70 x 70 x 173 cm (B/T/H)

Aus der Auflösung einer handwerklich strukturierten Metzgerei steht uns diese Posten an gebrauchten, komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Wurst – Abhänge Wagen zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. Die Wurst - Abhänge Wagen findet Verwendung als Rauch- oder Kochwagen, oder als Lagerwagen für Wurstwaren auf Rauchstöcken in Verkaufsstellen, im Kühlraum oder im Lager. Die Abhänge Wagen zeichnen sich aus durch eine stabile Bauweise mit einer Belastung von ca. 300 bis 400 kg. Jeder Wagen ist ausgestattet mit 4 Etagen/ (Auflagen) die im regelmäßigen Abstand von 40 cm untereinander angeordnet sind. Jede Ebene kann bis zu 10 Rauchstöcke aufnehmen. Die Halterung zum Einlegen der Rauchstöcke sind rund gestanzt (Prägung ca. 30 cm breit, Abstand ca. 4 cm). Die Wagen sind ausgestattet mit 4 schwarzen Kunststoffrädern und ist somit einfach zu transportieren und vielseitig einsetzbar. 

Der Wagen befindet sich in einem ordnungsgemäßen, sauberen Zustand.

Maße je Wurst Abhängewagen: 70 x 70 x 173 cm (B/T/H), Gewicht ca. 26 kg

Trägergestelle bestehend aus einem 40 x 40 starken V2A Vierkantrohr 

Gebaut auf ein V2A Vierkant – Fahrgestell (Rahmen 40 x 100 mm)

Nettoverkaufspreis: 80,- EUR/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Die Wagen können auch einzeln oder in kleineren Partien erworben werden. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 40131/27

FOSTER (UK) HOBART/ BÄKO LINE

Tiefkühlkühlschrank und Schockfroster

Modell PREM 68 LBFF (BHS 86)

Ausgestattet mit 2 Türen (DIN Rechts)

· in CNS Bauweise (Chom Nickel Edelstahl)

· mit Umluftkühlung - Grundeinstellung – 18 °C

· Schnell- bzw. Schockfrostung bis - 25 °C

· Fassungsvermögen: ca. 800 Liter

· Ausgelegt zur Aufnahme von Euro-Kisten (E1, E2, E3) 

· Aufstellmaße: 82 x 98 x 235 cm (B/T/H)

Fabrikat: BÄKO LINE Tiefkühlschrank und Schockfroster S.. Nr. E5080340

Aus der Umstrukturierung einer Fleischwaren – Produktionsbetriebes steht uns dieser moderne, gebrauchte und vielseitig einsetzbare Tiefkühlschrank und Schockfroster zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. Die Frostanlage ist innen und außen in hochwertigen CNS (Chrom Nickel Edelstahl) verkleidet und hat eine sehr gute Thermoisolierung von 60 mm. Der Umluft – Tiefkühlschank bzw. Schockfroster ist mit 3 herausnehmbaren und in der Höhe individuell verstellbaren Fachböden bzw. Zwischenböden ausgestattet, verfügt über ein Fassungsvermögen von ca. 800 Litern und kann bis zu 40 kg pro Fachboden belastet werden. Weitere Fachböden und Gitterauflagen sind im Fachhandel nachrüstbar. Gleichzeitig können auch ganze Euro - Kisten im Format E1, E2 und E3 untergebracht werden. Die Temperatur ist von -10 bis - 25° C individuell regulierbar Das Gerät verfügt über eine geräuscharme und steckerfertige Kühlmaschine mit Abtauautomatik und ist mit 2 Umluftventilator ausgestattet.

Temperaturregler/ Kontrollsystem: Das Gerät hat ein elektronisches Kontroll- und Steuerungssystem, d. h. die Steuerung und Anzeige der Temperatur erfolgt durch einen Mikroprozessor und wird kontinuierlich digital angezeigt. Die Temperatur kann von – 10 bis – 25 °C reguliert werden.

Funktion Schockfrosten: Für das Schnellfrosten und Schockfrosten kann eine Betriebstemperatur bis 25°C vorgewählt werden. Während der Schockfrostzeit laufen das Kühlaggregat und der Kälteverdampfer auf voller Leistung. 

Schockfrosten / Zeitvorwahl: Für das Schockfrosten wird das Gerät über die Zeit gesteuert. Die Zeit kann von 1 Minute bis 99 Stunden und 59 Minuten individuell vorgewählt werden. Nach Ende der Schockfrostzeit schaltet das Gerät automatisch auf Lagerfrosten (-18 °C) um.

Weitere technische Einzelheiten zur Kühl-, Tiefkühl- u Schockfrost - Anlage:

· Innenmaße  69,5 x 85 x 135 cm (B/T/H)

· Frontseite mit 2 Türen: LM Türe (1) 69,5 x 50, Türe (2) 69,5 x 75 cm (B/H) 

· Außenmaße bzw. Aufstellmaße: 82 x 98 x 235 cm (B/T/H)

· Maße je Fachboden (3 Stück) 60 x 80 cm - Belastung je ca. 40 kg

· Fachböden im Abstand von 5 cm individuell in der Höhe verstellbar

· Gewicht ca. 150 kg,. Türöffnung DIN rechts, mit Temperaturanzeige (außen)

· Netzanschluss: 400 V, 50 Hz, 1,6 kW, 16 A, 

· Klimaklasse 5, mit Abtauautomatik

· Kältemittel R 404 a, Temperatur – Regelung von -10 bis - 25 °C

Sonderausstattung Alarmsystem: Das Gerät verfügt über eine elektrisches Alarmsystem, wobei bei einer stärkeren Abweichung vom Sollwert (z.B. durch offenstehende Türen) oder dem Defekt eines Temperaturfühlers ein akustisches Signal durch eine Hupe ausgesendet wird.

Allgemein: Der Umluft - Tiefkühlschrank und Schockfroster steht auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen (Bodenfreiheit ca. 10 cm). Er zeigt klassische Gebrauchsspuren, befindet sich in einem funktionstüchtigen, sauberen Zustand und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 1.200,- Euro zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt.) Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr.: 181227/53 (Baden Württemberg)

Rohrbahn - Fördertechnik (Niederbahn) 

ALU Laufschienen mit integriert. Rohrbahn-Rollhaken

für einen Fleisch - Kühlraum u. Fleisch - Zerlegeraum

ausgestattet mit Rohrbahn Be- und Entladestation

ausgestattet mit einem DEMAG Kettenaufzug

ausgestattet mit 50 Rollhaken (integriert)

ausgelegt für ca. 50/2 Schweine und/ oder

ausgelegt für ca.   30 Rinderviertel

max. Bahnbelastung 500 kp/ m

Aus der Auflösung eines handwerklich strukturierten Metzgerei– Betriebes steht uns diese gebrauchte Rohrbahn – Anlage für Schweine- und Großvieh- Schlachttierkörper zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. Vorhanden ist eine gebrauchte Rohrbahn – Förderanlage (Niederbahn) bestehend aus ALU – Laufschienen in Aluminium – Bauweise. Die Rohrbahn – Anlage besteht im Wesentlichen aus einer Be- und Endladestation, einer Rohrbahn für einen Fleisch – Zerlegeraum und einer Rohrbahn eingebaut in einen Kühlraum (Kühlraumgröße gegenwärtig ca. 500 cm breit/ 700 cm lang). Die Anlage kann sowohl für den Bau von Kühlhäusern als auch für die Schlachtung und Zerlegung von Rindern, Schweinen, Schafen und anderen Schlachttierkörpern verwendet, geändert, ergänzt oder gekürzt werden. 

Zur Anlage gehören:
4 Rohrbahn - Weichen - rechts

2 Rohrbahnbogen ( 90 °) - rechts

2 Rohrbahnbogen ( 90 °) – links

1 Rohrbahn mit 300 cm Länge (im Bereich Be- u Entladen)

2 Rohrbahnen (je 5 m) im Bereich der Fleisch-Zerlegung

1 Rohrbahnen mit ca. 600 cm Länge (im Kühlhaus)

4 Rohrbahnen mit jeweils ca. 4 m Länge (im Kühlraum)

50 Rohrbahnroll – Haken (in der Rohrbahn integriert)

1 DEMAG Kettenaufzug Typ PK 1 N (im Bereich Be- u Entladen)

Zu Rohrbahn: Vorhanden ist ein Rohrbahn – System, bestehend aus ca. 10 cm hohen ALUMINIUM Führungsschienen, in denen die Rohrbahn – Rollhaken manuell geführt werden. 

Zu Rohrbahn – Rollhaken: Vorhanden sind 50 Rohrbahn – Rollhaken, jeweils ausgestattet mit einem in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Drehhaken, eingebunden in einem roten Kunststoff – Träger und ein in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitetes Rollensystem (kein Gleitsystem). Die Rohrbahn – Rollhaken sind in das Fördersystem integriert.

Zu DEMAG Kettenaufzug: Vorhanden ist ein DEMAG Kettenaufzug Typ PK 1 N (Bj 1979). Traglast bis 250 kg, Hubgeschwindigkeit 4 m/ min

Netzanschluss: 220/ 380 V, 50 Hz, Leistung ,2 kW, Sicherung 1,0/ 0,6 A

Zubehör Rohrbahnaufhängung: Neben der vorstehend genannten Rohrbahn - Technik gehört auch die komplette Träger- Konstruktion - zur Aufhängung der Rohrbahnanlage. Die Trägerkonstellation – bestehend aus ALU H – Trägern (in der Stärke 70 x 140 mm) - ist mit Montagestangen in der Betondecke verankert. Die Decken - Halterungen können somit lediglich an der Decke soweit wie möglich abgeschraubt oder abgeschnitten werden.

Der Verkauf der vorstehend genannten Rohrbahntechnik erfolgt in einer Partie. Die Anlage ist gegenwärtig noch im Objekt eingebaut. 

Nettoverkaufspreis (komplett) 2.000,- EUR zzgl. 15 %. Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Zu kaufen gesucht?!

Sie Suchen - Wir Finden

Sehr geehrter Interessent,

herzlichen Dank für Ihr Interesse an den von mir zum Verkauf bereitgestellten Artikeln unter dieser Internet - Adresse. Mit mehr als 1000 gebrauchten Maschinen, Anlagen, Technik, Einrichtung und Equipment verfüge ich über eines der größten fachspezifischen Angebote im Bereich der Fleischwirtschaft im Deutschen und Europäischen Mark. Einen Großteil des Gesamtangebotes finden Sie hier detailliert beschrieben - weitere Angebote stehen auf Anfrage zur Verfügung. Über nahezu alle Angebote sind mindestens 1 Bild und ggf. auch eine Bildserie vorhanden, die ich Ihnen auf Anfrage - ohne Kosten - zukommen lasse.

Gleichfalls bin ich stets für weitere Klienten - sowohl im Inland als auch im Ausland - auf der Suche nach weiteren Maschinen, Anlagen, Technik, Einrichtung und Equipment. 

Gerne bringe ich auch Ihr Angebot zur Vermittlung und/ oder unterstütze Sie bei der Suche nach einem Interessenten bzw. Käufer. Das Einstellen Ihres Angebotes ist kostenlos und zeitlich als auch mengenmäßig unbegrenzt.

Im Rahmen von Betriebsauflösung kümmere ich mich um das gesamte Inventar sowie die komplette Einrichtung bis hin zur Vermittlung der Immobilie und führe auf Wunsch auch eine Versteigerung, eine Räumung und eine Entsorgung durch.

Gerne stehe ich Ihnen persönlich für weitere Fragen zur Verfügung und freue mich auf Ihre Nachricht.-

Freundliche Grüße aus Kulmbach

             Richard Schmidt

         Unternehmensleitung

EFFECT - Unternehmensberatung 

        für die Fleischwirtschaft

Hilfe - Unterstützung - Sofortmaßnahmen

Wenden Sie sich bitte an: 

EFFECT - Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft 

Richard Schmidt, Weiherer Strasse 36, D - 95326 Kulmbach (GERMANY) 

Telefon & Fax Nr. 0049 (0)9221 64797
E-Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Internet: www.baumann-online.de/privat/effect/default.htm
Darüber hinaus gelten die Versteigerungs- und Verkaufsbedingungen der EFFECT - Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft - Richard Schmidt für Käufer innerhalb der Europäischen Union und aus Drittländern.

EFFECT - Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft

Richard Schmidt, Weiherer Straße 36 - 95326 Kulmbach

AGB - Allgemeine Geschäftsbedingungen 

für die Vermittlung von Maschinen, Anlagen und technischer Einrichtung

Grundsatz

Die EFFECT – Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft Richard Schmidt ist spezialisiert auf den Wirtschaftszweig „Fleischwirtschaft“ und stellt ein auf den Kunden individuell abgestimmtes, praxisbezogenes, ganzheitliches Leistungspaket zur Verfügung, das sich durch eine breite Palette von Beratungsfelder auszeichnet.

Vorstufe der Vermittlung

Aus dem Beratungsgeschäft hat sich u. a. auch die Vermittlung von gebrauchten Maschinen, Anlagen und technischen Einrichtungen entwickelt. Bei der Vermittlung von gebrauchten Maschinen, Anlagen und technischen Einrichtungen stellt der  Verkäufer (= Eigentümer) der Technik, diese der EFFECT – Unternehmensberatung 

zum Zweck der Verkaufsvermittlung zur Verfügung. Die EFFECT – Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft dokumentiert die zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung gestellte Technik und erstellt auf eigene Rechnung eine Artikelbeschreibung mit entsprechenden Fotos.

Beschreibung der Artikel im Angebot

Die im Angebot der EFFECT – Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft gemachten Angaben zum Fabrikat, Hersteller, Modell, Typ, Baujahr, Größe, Leistung, Verbrauchsdaten, Funktion und weiterer technischer Eigenschaften, als auch zugesicherter Angaben wurden von dieser nach besten Wissen und Gewissen erstellt. Die gemachten Angaben sind unverbindlich und basieren auf der Grundlage der uns von seitens des Verkäufers erteilten Informationen. Aus diesem Grund kann eine Haftung über die Richtigkeit und Vollständigkeit durch die EFFECT – Unternehmensberatung nicht übernommen werden. Mängel – soweit diese zum Zeitpunkt der Aufnahme erkennbar waren werden in der Artikelbeschreibung bekannt gemacht.

Verkaufspreisfeststellung:

Die EFFECT – Unternehmensberatung übernimmt bei der Vermittlung von Maschinen, Anlagen und technischer Einrichtung ausschließlich die Rolle des Vermittlers und ist bei der Verkaufspreisfindung den Weisungen des Anbieters (Verkäufers) gebunden. Die EFFECT – Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft – Richard Schmidt verfügt somit in keinem Fall über eine eigenmächtige Preisfeststellung. 

Veröffentlichung des Angebotes:

Nach Rücksprache mit dem Anbieter ist die EFFECT – Unternehmensberatung berechtigt, das Angebot – ohne die Nennung von Name und Adresse des Anbieters (Verkäufers) zu veröffentlichen.

Abwicklung des Kaufes bzw. Verkaufs

Der Verkauf erfolgt Namens und für Rechnung des Auftraggebers. Auftraggeber ist - sofern nichts anderes vereinbart - immer der Käufer. Für die erfolgreiche Vermittlung erhält die EFFECT – Unternehmensberatung – sofern nichts anderes vereinbart – vom Käufer eine angemessene Vermittlungsprovision - siehe hierzu auch nachfolgend beschriebene Position „Vermittlungsprovision“. 

Bei der Verkaufspreisfindung verhandeln Käufer und Verkäufer auf Wunsch direkt miteinander über die im Angebot genannten Positionen. Die EFFECT Unternehmensberatung hat Anspruch auf Anwesenheit bei Abschluß eines Hauptvertrages. Der Termin ist uns rechtzeitig mitzuteilen. Sie hat ferner Anspruch auf Erteilung einer Abschrift des Hauptvertrages und aller sich darauf beziehenden Nebenabreden.

Die EFFECT – Unternehmensberatung erstellt bei einem erfolgreichen Abschluß eine Agenturrechnung. In der Agenturrechnung sind erkennbar der Name und die Anschrift des Käufers, des Verkäufers, des Vermittlers, Datum der K-Rechnung, K-Rechnungsnummer, K-Kundennummer. Des weiteren sind zu erkennen die verkauften Positionen unter Angabe von Artikelbezeichnung, Artikel - Nummer, Anzahl der gekauften Artikel, Preis pro Stück, Netto – Verkaufspreis, vereinbarte Vermittlungsprovision, Mehrwertsteuer, Brutto – Verkaufspreis, Zahlungsbedingungen, Lieferbedingungen. Ebenfalls eingetragen sind Bankverbindung, Steuer Nr. und USt. ID Nummern des Vermittlers. Bei Vermittlung innerhalb der Europäischen Union sind auch die USt. Nr. des Käufers und des Verkäufers angegeben. Beim Export in Drittländer werden vom Vermittler die erforderlichen Ausfuhrerklärungen kostenpflichtig organisiert.

Rechnungslegung:

Die EFFECT – Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft sendet dem Käufer die erstellte Agenturrechnung i. d. R. per Post zu. Gleichzeitig erhält der Verkäufer i. d. R. per Fax oder E – Mail eine Kopie von der erstellten Agenturrechnung. In diesem Zusammenhang werden – sofern nichts anderes vereinbart - dem Käufer die Adresse des Verkäufers bekannt gemacht.

Bezahlung:

Der Käufer verpflichtet sich den ausgewiesenen Rechnungsbetrag – unverzüglich (nach Erhalt der Rechnung oder im vereinbarten Zeitraum - auf das Konto des Vermittlers zu überweisen. Sobald der Rechnungsbetrag auf dem Konto des Vermittlers gut geschrieben ist, werden sowohl Käufer als auch Verkäufer vom Eingang des ausgewiesenen Rechnungsbetrages unterrichtet. Gleichzeitig verpflichtet sich der Verkäufer die Ware zur Abholung durch den Käufer oder einer vom Verkäufer beauftragten Person oder Spedition freizugeben.

Verwahrung des ausgewiesenen Rechnungsbetrages

Der Vermittler verpflichtet sich den eingegangenen Rechnungsbetrag in treuhänderischer Art und Weise sowohl für Käufer als auch für den Verkäufer zu verwalten und ist für den eingegangen Rechnungsbetrag in vollem Umfang haftbar.

Abholschein:

Die an den Verkäufer gesendete Rechnungskopie - siehe vorstehende Position „Rechnungslegung“ - dient dem Verkäufer gleichzeitig als vorgefertigter Abholschein, wobei der Verkäufer dem Käufer bzw. die vom Käufer zur Abholung beauftragten Person oder Spedition die Übergabe der Waren mit Name, Firma, amtliches Kennzeichen des abholenden Fahrzeuges, Ort, Datum und Unterschrift des Abholers auf der Rechnungskopie dokumentieren läßt.

Abholen der Technik

Die Abholung und eine etwaig damit verbundenen Demontage der gekauften Technik hat spätestens (sofern nichts anderes vereinbart) 4 Wochen nach dem Kauf durch den Käufer oder eines von ihm beauftragten DRITTEN zu erfolgen. Für verspätete Abholungen ist der Verkäufer berechtigt dem Käufer entsprechende Gebühren für Raum- bzw. Lagerkosten in Rechnung zu stellen Der Vermittler behält sich ferner das Recht vor, sofern die Technik nicht bis zum vereinbarten Zeitpunkt abgeholt wurde, die Technik freihändig zu verkaufen. Der Mindererlös und die dadurch anfallenden Kosten gehen zu lasten des Käufers.

Gefahrenübergang: 

Die Abholung der Technik durch den Käufer oder dessen Beauftragten gilt gleichzeitig auch als Zeitpunkt des Gefahrenüberganges. Der Verkäufer und Vermittler übernimmt ab Gefahrenübergang keine Haftung hinsichtlich etwaigen Diebstahls, Verlustes oder anderweitigem Untergang bzw. Verschlechterung des verkauften Gegenstandes.

Demontage und Abtransport

Die Demontage und der Transport der gekauften Technik erfolgt auf Kosten und Risiko des Käufers. 

Betreten des Betriebsgeländes

Das Betreten des Betriebsgeländes zum Zwecke der Besichtigung, der Abholung und etwaig damit verbundener Demontage der Technik erfolgt auf eigene Gefahr. Für Unfälle während der Besichtigung, Versteigerung oder Abholung ist eine Haftung des Vermittlers oder des Verkäufers ausgeschlossen.

Haftung und Schadenersatz:

Sofern der Käufer oder ein von ihm beauftragter DRITTER beim Betreten des Betriebsgeländes (zum Zwecke der Besichtigung, der Abholung und etwaig damit verbundener Demontage der Technik) Schäden an Einrichtungen, Gebäude und Betriebsgelände verursacht, haftet er für den entstandenen Schaden. 

Auszahlung an den Verkäufer:

Der Verkäufer sendet den vorstehend genannten „Abholschein“ - mit der entsprechenden Dokumentation und Unterschrift - für die ordnungsgemäße Übernahme - an den Vermittler. Der Vermittler ist unmittelbar nach Eintreffen des Abholscheines verpflichtet den vereinbarten Kaufpreis an den Verkäufer auszubezahlen. In diesem Zusammenhang erstellt der Vermittler eine Agenturauftrag - Abrechnung und zahlt den vereinbaren Kaufpreis an den Verkäufer aus. Der Vermittler wird im Zusammenhang mit der Durchführung der Vermittlung in keinem Fall Eigentümer der vereinbarten Positionen. Aus diesem Grund wird eine Rechnungslegung vom Verkäufer an den Vermittler nicht akzeptiert.

Sicherung des Verkäufers 

Zur Sicherung des Verkäufers ist die vorstehend genannte „Agenturrechnung“ mit einem Eigentumsvorbehalt ausgewiesen, wodurch der Verkäufer bis zur endgültigen Bezahlung der Ware Eigentümer bleibt.

Garantieleistung

Der Käufer hat die Möglichkeit, die im Angebot stehende Technik vor Ort zu prüfen. Der Verkauf erfolgt wie die Ware steht und liegt. Eine weiterführende Garantieleistung wird nicht gegeben. 

Versand und Vorbereitungen für den Versand

Sollte die verkaufte Technik nicht vom Käufer selbst sondern durch eine vom Käufer beauftrage Spedition abgeholt werden, so erklärt sich der Verkäufer bereit die Technik versandfertig vorzubereiten. Etwaig anfallende Verpackungskosten sowie die Kosten des Versandes trägt – sofern nichts anderes vereinbart wird -  der Käufer.

Provisionsvereinbarung für Vermittlung: 

Der Empfänger von Angeboten anerkennt für sich und auch für verbundene Unternehmen die Provisionspflicht gegenüber der EFFECT - Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft.

Das Angebot der EFFECT – Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft ist ausschließlich für den Empfänger bzw. Käufer bestimmt. Bei Weitergabe an Dritte haftet der Empfänger in voller Höhe für die entgangene Provision.

Die EFFECT – Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft hat Anspruch auf Provisionen, wie sie im Angebot genannt sind, für den Fall, daß aufgrund unseres Nachweises oder durch unsere Vermittlung ein Vertrag zustande kommt, sofern nicht schriftlich eine andere Vereinbarung über die Höhe und die Fälligkeit der Provision vereinbart wurde.

Der Provisionsanspruch besteht auch dann, wenn mit unserem Empfänger anstatt des ursprünglich beabsichtigten Geschäftes ein anderes zustande kommt.

Unser Anspruch auf Vermittlungsprovision wird nach Einigung der Vertragsparteien (Käufer und Verkäufer) und erfolgreichen Abschuß fällig. Mehrerer Auftraggeber haften gesamtschuldnerisch für die Vermittlungsprovision. Die Abrechnung der Vermittlungsprovision erfolgt unmittelbar nach erfolgreichen Abschluß der betroffenen Vertragsparteien und ist zahlbar innerhalb 14 Tage nach Rechnungslegung. Im Falle des Verzugs sind Verzugszinsen in Höhe von 3,5 % p. a. über dem Diskontsatz der Europäischen Zentralbank zu bezahlen.

Bei Nichterfüllung der vereinbarten Kaufvereinbarung

Bei nicht rechtzeitiger Bezahlung der Kaufpreisbeträge oder bei nicht rechtzeitiger Abholung der erworbenen Gegenstände hat der Verkäufer nach erfolglosem Ablauf einer angemessenen Nachfrist das Recht, Schadensersatz wegen Nichterfüllung zu verlangen oder vom Kaufvertrag zurückzutreten. Er kann die verkauften Positionen auch auf Kosten und Risiko des Käufers demontieren und einlagern.

Demontage

Sofern eine Demontage für die im Kaufabkommen vereinbarte Technik erforderlich ist, sind Einzelheiten hierzu schriftlich festzuhalten. Die Demontage hat dann nach den vereinbarten Regeln zu erfolgen. 

Kulmbach, am 14. Oktober 2004

Richard Schmidt

EFFECT - Unternehmensberatung  für die Fleischwirtschaft

Mit Verwertung von Maschinen, Anlagen und Einrichtungstechnik

