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EFFECT - Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft

Richard Schmidt, Weiherer  Straße 36, D - 95326 Kulmbach (GERMANY)

Telefon und Fax 0049 (0)9221 64797, Mobiltelefon (Neu): 0175 4752941

E-Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Unter der  HOMEPAGE:

www.baumann-online.de/ho_effect/
verfügen wir mit über 1000 Artikeln über eines der größten Angebote an gebrauchten Maschinen, Anlagen, Einrichtung für Verkauf und Produktion für die Fleischwirtschaft im gesamten Deutschen und Europäischen Markt.  

Kulmbach, am Freitag, 29. November 2024
VERMITTLUNGSINFORMATION Nr. 241130 

Betriebsauflösung 

Fleisch-Zerlegebetrieb ZEILINGER aus Wien ÖSTERREICH

Sehr geehrter Geschäftsfreund,

sehr geehrte Damen und Herren,

im Auftrag des Eigentümers verkaufen wir 

die komplette technische - Einrichtung des Fleisch-Zerlegebetriebes der Firma ZEILINGER aus Wien (ÖSTEREICH ). 

Besichtigung und Verkauf:

Eine Besichtigung der Technik kann vor Ort in Wien erfolgen. 

Der Verkauf oder eine verbindliche Reservierung erfolgt im Vorfeld (ab sofort) unter meiner Mobiltelefon Nr. 0049 (0)175 475 2941 

Standort der Technik:  Johann Zeilinger GmbH - Fleisch - Zerlegebetrieb 

                                     Franzosengraben 20, A-1030 Wien
                                     Mobiltelefon Nr.: 0043 664 8498680
Zum Verkauf stehen 40 Positionen:

Auf Grund des Umfangreichen Angebotes senden wir Ihnen die Technik am Montag den 02. Dezember und Dienstag den 03. Dezember 2024 in 7 E-Mails

E-Mail 1 am Montag den 02. Dezember  2024 gegen 11:00 Uhr

Inhalt: Fleisch – Zerlegetechnik u.a. 

FREUND E-Fleisch-Zerlegesäge, V2A Dornhakenstangen, Schlachthaken DIN 250, EFA Fleisch - Zerlegesäge (Pneumatik), MAJA Entvliesmaschine EVM 5004, MAJA Band-Abschwartmaschine 4434, KOLBE Bandsäge K 300, MANICA Fleischwolf PC  98-32L

E-Mail 2 am Montag den 02. Dezember  2024 gegen 12:00 Uhr

Inhalt: Kunststoffbehälter und Reinigungstechnik  u.a.-

V2A Transportrolli (Doppelrolli, V2A Tranportrolli (Einfachrolli), EURO Kisten DIN E2 Farbe ROT, H1 Paletten Farbe GRAU, DOLV Kunststoff BigBoxen Farbe BLAU, PEPÖCK Behälter- bzw Tunnel – Waschmaschine

E-Mail 3 am Montag den 02. Dezember  2024 gegen 13:00 Uhr

Inhalt: Computer-Technik u.a.

Mehrere Computer – Stationen (HARTWARE) mit Drucktechnik sowie V2A Schränke zur Aufbewahrung der Computer – Technik

E-Mail 4 am Dienstag den 03. Dezember  2024 gegen 10:00 Uhr

Inhalt: Hubwagen (Flurfahrzeuge) auch in V2A Edelstahl -Ausführung

E-Mail 5 am Dienstag den 03. Dezember  2024 gegen 11:00 Uhr

Inhalt: Fleisch-Zerlegeband und Fleisch-Zerlegetische und V2A Schreibpult

E-Mail 6 am Dienstag den 03. Dezember  2024 gegen 12:00 Uhr

Inhalt: Wiegetechnik  und Verpackung u.a.

Bodenwaagen, Bockwagen (Tischwaagen), Rohrbahn – Waagen, KOMET Doppelkammer – Vakuum Verpackungsmaschine SC 320

E-Mail 7 am Dienstag den 03. Dezember  2024 gegen 13:00 Uhr

Inhalt: Rohrbahn-Technik.

Rohrbahnen, Rohrbahn – Weichen, Rohrbahn – Förderanlagen

Anmerkung: Die komplette, detaillierte  technische Beschreibung der Technik finden Sie auch auf unserer Homepage unter http://www.baumann-online.de/ho_effect/ Rubrik Betriebsauflösungen (Gruppe 20)

Gerne stehe ich Ihnen für weitere Fragen zur Verfügung und freue mich auf Ihre Nachricht.

Freundliche Grüße

Richard Schmidt

Mobiltelefon Nr.: 0049 (0)175 475 2941

EFFECT – Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft

Mit Verwertung von Maschinen, Anlagen und Einrichtungstechnik
Angebot Nr. 190102/ 24
FREUND

Fleisch - Zerlegesäge mit Elektroantrieb

Ideal für Schweine- und Rinderhälften

Elektro - Handkreissäge Typ K 18 – 01

Sägeblatt ( 180 mm

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle FREUND – Fleisch - Zerlegesäge Typ K 18 – 01 (Baujahr nicht erkennbar – Serien Nr.: 109-110) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Die Handkreissäge verfügt über ein stabiles, Spritzwasser geschütztes (IP 24) Gehäuse in Edelstahl und bleufarbenem Kunststoff. Alle mit dem Produkt in Berührung kommenden Bauteile sind in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitet. Die Maschine ist ausgestattet mit einem auswechselbaren Sägeblatt (( 180 mm.) und einer elektronischen Motorbremse. Die Säge ist der Klassiker unter den Fleisch - Zerlegesägen, ist vielseitig einsetzbar und eignet sich u. a. maßgeblich zum Zerlegen von Schlachttierkörpern von Rindern und Schweinen. 

Weitere technische Eigenschaften für die Elektro Hand - Kreissäge:

Länge der Maschine ca. 52 cm, ausgestattet mit Sägeblatt ( 180 mm

Gewicht der Säge ca. 5,5 kg, Elektromotor – Drehzahl: 1820 U/ min, 

Netzanschluss: 230 V, 50/60 Hz, Nennleistung: 1050 W, Sicherung 4,5 A

Schalldruck 70 dB (A)

Anmerkung: Schnitttiefe 15 bis 65 mm. Die Maschine steht mit Blende zum Regulieren der Schnitttiefe zur Verfügung. 

Nettoverkaufspreis: 300,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision u. gesetzliche MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 25
Vorhandene Menge: 100 Stück 

Rohrbahn – Fördertechnik 

Dornhaken – Stangen/ Schinkenhänger

Fleisch - Abhänge- und Transportstangen

Mit 2 Ösen und 5 Etagen (mit je 4 Haken)

V2A Nirosta – Edelstahl - Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser Posten (100 Stück) an gebrauchten, jedoch noch immer aktuellen Dornhakenstangen zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Versendung: Die Dornhaken – Stangen finden in der Regel Verwendung für das Einhängen und den mühelose Transport von Fleisch – Teilstücken, Speck, Backen und Innereien etc. auf Rohrbahnen. Sie können jedoch auch für viele weitere individuelle Transportzwecke auf Rohrbahn - Systemen zum Einsatz gebracht werden.. 

Bauweise: Diese komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Dornhaken – Stangen (auch genannt Schinkenhänger oder Tannenbäume etc.) verfügen über eine stabilen Bauweise, ausgestattet je mit 5 Etagen (mit jeweils 4 Dornhaken), die im Abstand von 28 cm untereinander angeordnet sind. Jeder der Dornhaken - Stangen ist mit 2 Ösen ausgestattet, wodurch die Stangen zum einen für den Transport auf der Rohrbahn mit einem Gleitbügel eingehängt werden können oder aber auch in Form einer Kette untereinander zusammengehängt werden können.

Mittelstange Ø 20 mm, Maximale Belastung je Stange: 250 kg, 

Ausgestattet mit 5 x 4 Haken aus 10 mm Rundmaterial

Gesamtlänge mit Ösen 130 / 140 cm, Gewicht je Dornhakenstange ca. 2,4 kg 

Nettoverkaufspreis 45,- EUR/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 26
Vorhandene Menge: 1000 Stück 

Euro - Haken (Standard) DIN 250

Rohrbahnhaken/ Schlachthaken

Aus der Umstrukturierung eines Schlachtbetriebes steht uns dieser Posten (1000 Stück) an gebrauchten Rohrbahnhaken zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. Verwendung: Vorhanden sind EURO – Schlachthaken, DIN 250 wie diese üblicherweise im Bereich der Schweineschlachtung zum Einsatz gebracht werden. 

Bauweise: Der Gleitbügel besteht aus Flachstahl und ist feuerverzinkt, der Fleischhaken besteht aus V2A Nirosta Edelstahl und mit ist mit einem abrissfesten Stauchkopf ausgestattet. 

Tragkraft 250 kg, 

Gewicht je Euro - Haken ca. 1350g, Länge ca. 33 cm

Die Haken (der Posten) ist gepackt in E2 Kunststoff - Behältern
Nettoverkaufspreis: 2,50 Euro/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort. Anmerkung: Die EURO Haken können nur in einer Partie erworben werden. Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 30
EFA – SCHMID & WEZEL 

Fleisch - Zerlegesäge 

mit Pneumatik - Antrieb

Handkreissäge - Modell EFA 160

Sägeblatt ( 160 mm

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle EFA Handkreissäge zur Verkaufsvermittlung Model 160 (Baujahr nicht erkennbar)  zur Verfügung. Verwendung: Die Handkreissäge ist eine leichte  Zerlegesäge mit Druckluftantrieb und findet Verwendung als Brustbeinsäge, zum Rippensägen für Schweine und Sauen, sowie Zerlegung von Kälbern, Schafen und Wild und ist somit vielseitig einsetzbar. 

Bauweise: Vorhanden ist eine EFA – Fleisch – Zerlegesäge mit pneumatischem Antrieb in V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung. Die pneumatische Handkreissäge verfügt über ein stabiles, Spritzwasser geschütztes (IP 24) Edelstahl - Gehäuse mit Bügel - Handgriff und ist ausgestattet mit einem auswechselbaren Sägeblatt (( 160 mm.).

Die Maschine ist ausgelegt für eine Schnitt- Tiefe bis ca. 60 mm.

Gewicht der Säge ca. 2,0 kg, Druckluft - Anschluss 6 – 8 bar

Maße für die Handkreissäge: ca. 10 x 35 x 18 cm (B/T/H)

Zubehör: 

· Federzug (Balancer) Tragkraft 1,5 bis 3,0 kg

· Druckschlauch: ca. 400 cm

· Wartungseinheit: Druckluft 

Allgemein: Der Handkreissäge zeigt übliche Gebrauchsspuren, befindet sich in einem, funktionstüchtigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden.
Nettoverkaufspreis: 250,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision u. gesetzliche MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 36

MAJA 
Entvliesmaschine Typ EVM 5004
Schnittbreite bis 422 mm

Fahrbar auf 4 Rädern

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht und diese gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle MAJA Entvliesmaschine Modell Typ EVM 5004 (Baujahr 2021 – Serien Nr. M-56338)- ausgelegt für Industrie und Mittelstand - (Baujahr je 2006) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Die Maschine verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise, komplett in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung und dient dem schnellen und halbautomatischen Entvliesen von Fleischteilen. Die Maschine ist der Klassiker im Bereich Mittelstand und Industrie. 

Funktion: Die zum Entvliesen bestimmten Fleischteile werden manuell der Entvlieswalze zugeführt, dort von einer Zugwalze (Messerwalze) erfasst und automatisch mittels eingebauter Messerklinge entvliest. Die Zugwalze hat eine Breite von 422 mm, ist scharfkantig und makellos. Die Maschine wird über eine Fußleiste bedient. Für das automatische Entfernen der Vlieshaut von der Messerwelle ist das Gerät mit einer Druckluftdüse und Druckluftleitung ausgestattet. Druckluft ist extern bereit zu stellen. Die Maschine entspricht den gesetzlichen Vorschriften der Berufsgenossenschaft für Unfallverhütung. Die Maschine ist montiert auf ein fahrbares Untergestell, ausgestattet mit 4 Räder und kann somit mühelos und einfach transportiert werden. 

Weitere technische Einzelheiten zur MAJA Entvliesmaschine:

Messerbreite (Schnittbreite) 422 mm (austauschbare Messerklingen)

Aufstellmaße der Maschine: 83 x 70 x 100 cm (B/T/H), Arbeitshöhe 95 cm

Netzanschluss: 400 V, 50 Hz, 3 Ph. Leistung: 0,55 kW, Sicherung 2,24 A
Gewicht der Maschine: 190 kg, Bodenfreiheit 14 cm. Schutzart IP 54

Erforderliche Druckluft (6 bar), Luftverbrauch: 290Liter/ min

Lautstärke 78 – 80 dB (A)

Allgemein: Die Maschine befindet sich in einem gepflegten, sauberen, fast neuwertigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden. 
Nettoverkaufspreis: 5.000,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzliche MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 37

MAJA Fleischerei-Maschinen

Band - Abschwartmaschine
Model 4434/1 
Schnittbreite 434 mm

(Zwei Funktionen in einer Maschine)

Für manuelles und automatisches Abschwarten

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle MAJA Band – Abschwartmaschine Modell 4434/1 (Baujahr 2014 – Maschinen Nr. M-51812) zur  Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Verwendung: Die MAJA Band- Entschwartungsmaschine ESB 4434/1 mit Abführband eignet sich – lt. Herstellerangaben - zum sicheren Entschwarten von flachen Teilstücken im Automatikbetrieb über ein Zuführband. Darüber hinaus lassen sich runde Teilstücke im offenen Betrieb manuell entschwarten, gemäß geltender EU-Richtlinie.

Im Bandbetrieb kann die Maschine auch zum automatischen Schneiden von dünnen Fleisch- und Fettplatten eingesetzt werden.

Bauweise: Die Maschine ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und mit einem Zuführband ausgestattet. 

Die Kombi - Maschine verfügt über zwei Funktionen:

Funktion 1 Abschwarten im „Automatik - Betrieb“. Hierzu wird das zum Abschwarten bestimmte Produkt auf das Zuführband gelegt und automatisch der Messerwalze zugeführt. Flache Teilstücke werden somit im Bandbetrieb vollautomatisch bearbeitet; ohne Verletzungsrisiko für den Bediener. Die federn gelagerte Andrückwalze passt sich automatisch der Dicke der Haut. Die dabei entstehenden Haut und Fettreste fallen über eine Rutsche in einen Sammelbehälter.

Funktion 2 Abschwarten im „Handbetrieb“ (Manuell). Darüber hinaus lassen sich runde Teilstücke im offenen Betrieb auch manuell (über Fußschaltung) bearbeiten. Dazu wird lediglich die Andrückwalze hochgestellt, das Zuführband herausgenommen und der Zuführtisch aufgesetzt - ohne den Einsatz vor Werkzeugen! Die zum Abschwarten bestimmten Produkte werden mit der Hand an die Messerwalze geführt. Die federn gelagerte Klingenbalken passt sich selbst hohen Teilstücken individuell und automatisch an. Die dabei entstehenden Haut und Fettreste fallen über eine Rutsche in einen Sammelbehälter.

Weitere technische Einzelheiten zur Band - Entschwartungsmaschine:

Messerbreite (Schnittbreite): 434 mm

Maße für den Produkt - Auflagetisch: 46 x 29 cm (B/T)

Maße für das Zuführband (weißes Kunststoffband) 39 x 76 cm (B/L)

Maße für das Abführband (weißes Kunststoffband) 39 x 76 cm (B/L)

Netzanschluss: 380 V, 50 Hz, 3 Phasen, Leistung 0,75 kW, Sicherung 1,97 A

Aufstellmaße für die Maschine: ca. 84 x 170 x 125 cm (B/L/H), Bodenfrei 13 cm
Arbeitshöhe ca. 96 cm, Gewicht der Maschine: ca. 250 kg

Motordrehzahl: 83 Umdrehungen/ Minute

Zugwalze: 22 Meter/ Minute

Zuführband: 12,7 Meter/ Minute 

Andrückwalze: 21,3 Meter/ Minute

Die Maschine ist gebaut auf 4 Räder und somit mühelos und einfach zu transportieren. 

Allgemein: Die Entschwartungsmaschine steht zurzeit noch im Betrieb, befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 1.800,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 43

KOLBE

Bandsäge/ Knochensäge 

Standbandsäge, Typ K 300 

mit großer Arbeitsplatte/ Auflagefläche

ohne Drücker und ohne Portionieranschlag

fahrbar auf 4 Rädern
Bauweise: Nirosta Edelstahl - Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte KOLBE Standbandsäge Modell K 300 (Baujahr nicht erkennbar) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Die Bandsäge eignet sich u. a. ideal für das Sägen von Knochen, Portionieren von Koteletts, Beinscheiben, Sägen von Rippen und vieles mehr.

Bauweise: Das Maschinengehäuse der Bandsäge, incl. der Laufräder sind komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitet. Die Maschine ist mit einem großen Sägetisch (Arbeitstisch) ausgestattet. Eingebaut sind 2 Türen. Die Maschine steht ohne Drücker und ohne Portionieranschlag zur Verfügung. Anmerkung: Drücker und Portionieranschlag sind verloren gegangen und können beim Hersteller nachgerüstet werden.

Darüber hinaus ist die Maschine mit einer Motorbremse ausgestattet wodurch beim Abschalten oder beim Öffnen der Türe die Bandsäge in kurzer Zeit mittels einer eingebauten Nachlaufbremse zum Stehen kommt. Die Maschine ist einfach zu bedienen, mühelos zerlegbar und leicht zu reinigen. Die Maschine ist gebaut auf fahrbares Trägergestell mit 4 Rädern und kann somit mühelos transportiert und flexibel zum Einsatz gebracht werden.

Weitere technische Einzelheiten zur MADO Standbandsäge:

Schnittgeschwindigkeit 22m/ Sek.

Sägebandmaße: 2490 x 16mm

Maße des Sägetisches: 58 x 78 cm (B/T), Arbeitshöhe 90 cm

Produkt - Durchlass bzw. Sägequerschnitt max. 27 cm breit und 32 cm hoch

Aufstellmaße der Bandsäge: 75 x 80 x 162 (B/T/H), Bodenfreiheit ca. 31 cm

Netzanschluss: 380 V, 50 Hz, 3 Ph. Leistung: ca. 1,5 kW, 1420 U/ min

Gewicht ca. 150 kg

Allgemein: Die MAJA Standbandsäge befindet sich in einen funktionstüchtigen, sauberen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 1000,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 45

MANICA
Elektro - Fleischwolf Typ PC 98/328

Stopfwolf - Modell „FREISTEHEND“

Lochscheibengröße (C - Wolf) 

Lochscheiben (Durchmesser) 98 mm
Theoretische Leistung: bis 800 kg/ h

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte noch immer aktuelle MANICA Elektro - Fleischwolf (Stopfwolf Baujahr 2017 – Serien Nr. 1187 – CE geprüft) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Der Elektro - Fleischwolf eignet sich u. a. Ideal für den Bereich Fleischerei – Verkaufsstellen, Technikum (Produkt - Entwicklung), kleiner Handwerksbetrieb, Landwirtschaftliche Direktvermarktung, Hobbymetzger, Vereine mit Schlachtfest, Verpflegungseinrichtungen, Hotel, Küche, Gastronomie etc.

Bauweise: Die Maschine verfügt über eine robuste und belastbare Bauweise mit einen einstufigen Vorwärtslauf. Das Maschinengehäuse sowie die Fleischwanne und das Schneckengehäuse sind komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut. Die Arbeitsschnecke und der Verschlussring stehen ebenfalls in Edelstahl zur Verfügung. 

Weitere technische Einzelheiten zum KOLBE Fleischwolf:

Maße der Fleischwanne: 45/55 x 76/83 x 13 cm (B/T/H) 

Aufnahme der Fleischwanne bis 30 kg Rohmaterial

Netzanschluß: 400V, 50 Hz, 3 Phasen, 2,2 kW, Sicherung 5,5 A
Aufstellmaschine: 55 x 90 x 106 cm (B/T/H), Gewicht: ca. 85 kg, 

Zubehör/ Schneidsatz: Zur Maschine gehören die passende Förderschnecke, ein V2A Spannring und ein V2A Verschlussring. Ebenfalls zur Maschine gehört ein Schneidsatz bestehend aus Vorschneider, Messer und Lochscheibe (3 mm). Weitere Schneideinsätze können im Fachhandel nachgerüstet werden. 

Untergestellt: Der Fleischwolf steht auf einem stabilen und belastbaren, komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Untergestell – ausgestattet mit 4 in der Höhe verstellbaren Rundfüßen. Bodenfreiheit 19 cm

Allgemein: Die Maschine befindet sich in einem gepflegten, sauberen, funktionstüchtigen, fast neuwertigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb, ist einfach zu bedienen, und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 1.500,- EUR zzgl. 15 % Provision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 31
Vorhandene Menge: 5 Stück 

V2A Transport - Rollis 

(Doppel – Rolli)

für EURO - Stapelbehälter (E1/ E2/ E3)

mit 6 Bockrollen

max. zulässige Belastung bis 300 kg

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser Posten an gebrauchten jedoch noch immer aktuellen Transport – Rollis zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauart: Die Transport – Rollis sind komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und ausgelegt für den Transport von Stapelbehälter/ Kunststoffbehältern 

(Euro Stapel – Kisten E1/ E2/ E3 – Grundfläche 40 x 60 cm (B/L)) 

Die Transport- Rolli verfügen über 2 Stellflächen von 61 x 41 cm. (B/L).

Es können bis zu 2 Behälter gleichzeitig nebeneinander eingestellt werden.

Die Transport - Rollis werden bevorzugt im Bereich von Lebensmittel – Betrieben wie Fleisch, Fisch, Feinkost, Obst, Gemüse etc. zum Einsatz gebracht – eignen sich jedoch auch für alle weiteren Verwendungszwecke auch im Non Food Bereich. Die Rollis sind jeweils mit 6 stabilen, weißen Kunststoffräder (Bockrollen Ø 125 mm) ausgestattet und für eine sehr hohe Belastung - bis 300 kg ausgelegt. Die Rollis können platzsparend ineinander bzw. aufeinander gestapelt werden.

Aufstellfläche (Nutzfläche) 2 x 61 x 82 cm (B/L)

Maße der Rollis: je 62 x 83 x 15 cm (B/T/H) 

Nettoverkaufspreis: 40,00 EUR/ Stck. zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Anmerkung: Die Transportrolli können auch in kleineren Partien erworben werden. Mindestabnahmemenge: 10 Stück in einer Partie! Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 32
Vorhandene Menge: 5 Stück 

V2A Transport - Rollis (Einfach – Rolli)

für EURO - Stapelbehälter (E1/ E2/ E3)

mit 6 Bockrollen

max. zulässige Belastung bis 300 kg

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser Posten an gebrauchten jedoch noch immer aktuellen Transport – Rollis zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Bauweise: Die Transport – Rollis sind komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut und ausgelegt für den Transport von Stapelbehälter/ Kunststoffbehältern (Euro Stapel – Kisten E1/ E2/ E3 – Grundfläche 40 x 60 cm (B/L)) und verfügen über eine max. Stellfläche von 41 x 61 cm. (B/L). Die Transport - Rollis werden bevorzugt im Bereich von Lebensmittel – Betrieben wie Fleisch, Fisch, Feinkost, Obst, Gemüse etc. zum Einsatz gebracht – eignen sich jedoch auch für alle weiteren Verwendungszwecke auch im Non Food Bereich. Die Rollis sind jeweils mit 6 stabilen, weißen Kunststoffräder (Bockrollen Ø 125 mm) ausgestattet und für eine sehr hohe Belastung - bis 300 kg ausgelegt. Die Rollis können platzsparend ineinander bzw. aufeinander gestapelt werden.

Maße der Rollis: je 42 x 62 x 17 cm (B/T/H)

Nettoverkaufspreis: 30,00 EUR/ Stck. zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 33
Vorhandene Menge: 400 Stück 

EURO – Kisten E 2 Farbe: „ROT“

Mehrwegbehälter Norm E 2 Kisten

TARA (genormtes Gewicht) 2,0 kg

Belastung je Behälter ca. 30 kg

Stapelbar zugelassen bis 500 kg

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser Posten (400 Stück) gebrauchten, jedoch saubere in Format DIN E 2 gearbeitete Stapelbehälter bzw. Kunststoffbehälter zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Die Kunststoffbehälter bestehen aus hochwertigen, speziell für Lebensmittel geeigneten, und pflegeleichten Polyäthylen bzw. -propylen. Die vorhandenen Stapelbehälter sind robust, stoßfest, formstabil, spülmaschinenfest, aufeinander stapelbar und palettierbar. 

Maße je E 2 Kiste: 40 x 60 x 20 cm (B/L/H) 
(Wände und Boden geschlossen)

Behälterfarbe: „ROT“, 
Stapelhöhe ca. 190 mm, Stapelgröße: 40 Stück/ Palette 

Nettoverkaufspreis: 2,90 EUR/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Anmerkung: Die Behälter können nur in einer Partie erworben werden. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 34

Vorhandene Menge: 45 Stück

EURO – H 1 Paletten Farbe: grau

Mehrwegpaletten Norm H 1, Typ EHI

TARA (genormtes Gewicht) 18 kg

Nennlast je Palette bis 850 kg

Stapelbar zugelassen bis 5000 kg

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser Posten (45 Stück) an gebrauchten H1 Paletten zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Diese gebrauchten, jedoch gepflegten, sauberen EURO H1 Paletten werden maßgeblich als Mehrwegpalette in Lebensmittelbetrieben zum Einsatz gebracht und bestehen aus hochwertigen, pflegeleichten Polyäthylen bzw. Polypropylen. Die H1 Europaletten sind robust, stoßfest, formstabil, waschmaschinenfest gebaut, aufeinander stapelbar und palettierbar und sind beständig gegenüber Säuren und Laugen. Die H1 Euro – Paletten sind mit 3 Längskufen ausgestattet und von 4 Seiten einfahrbar. Palettenfarbe: grau. 

Weitere technische Eigenschaften:

Traglast je Palette (dynamisch) je bis 850 kg

Traglast je Palette (statisch) je bis 5000 kg

Temperatur beständig von – 30 bis + 70 °C

Maße je H1 EURO - Palette: 80 x 120 x 16 cm (B/L/H)

Nettoverkaufspreis: 28,00 EUR/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt.. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 35

Vorhandene Menge: 3 Stück

DOLAV 

Industrie - Paletten Boxen Typ 800
Kunststoffbehälter - Großbehälter 

BigBox – Stapelbehälter, Farbe „BLAU“
Übergröße:

Außenmaße: ca. 80 x 160 x 75 cm (B/L/H)

Maße Inhalt: ca. 71 x 153 x 60 cm (B/L/H)

Fassungsvermögen ca. 650 Liter 

Nutzlast bis 700 kg, Auflast bis 4000 kg

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser Posten (3 Stück) an vielseitig einsetzbaren, gebrauchten BiGBox Kunststoff – Behältern in der Farbe BLAU zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Die Behälter wurden zuletzt im Bereich der Fleischwirtschaft z. B. für die Lagerung von Fleischrohstoffen, Verarbeitungsfleisch und Speck, sowie zum Einsalzen von Rohschinken oder als Lakebehälter verwendet. Die großen Behälter können jedoch auch für viele weitere Bereiche in der Lebensmittelfertigung im Bereich Backwaren, Obst, Gemüse, Käse etc. verwendet werden. Darüber hinaus können die Industrie - Behälter auch im Bereich NON FOOD zum Einsatz gebracht werden. 

Bauweise: Die Kunststoffbehälter (Material HDPE) sind mit 4 Kufen ausgestattet, stapelbar und für den Transport mit Flurfahrzeugen (Gabelstapler etc.) geeignet. Der Boden und die Seitenwände sind geschlossen. Die Behälter sind ohne Auslauf vorhanden. 

Fassungsvermögen ca. 650 Liter

Nutzlast bis 700 kg, Auflast bis 4000 kg

Temperaturbelastung: -30°C bis + 30°C 

Gewicht pro Behälter ca. 45 kg, Bodenfreiheit ca. 13 cm 

Nettoverkaufspreis: 100,- €/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsprovision u. gesetzl. MwSt. Anmerkung: Die Behälter können auch einzeln erworben werden. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 46

PEBÖCK Container – Washer 

Behälter – Reinigungsanlage 

EURO - Kisten - Durchlauf – Waschautomat

Modell SLK 27 GV

Reinigungsprozess: Hauptwaschen/ Klarspülen

Leistung bis 400 Behälter/ Stunde (40 x 60cm B/L)

· Durchlass: Behältergröße max. 40 x 42 cm (B/H)

· Mit Elektro – Tankheizung (Elektro-Heizspiralen)

· für (Euro-) Behälter im E1, E2 und E3 Format 

· mit 2 Reinigungsstufen im Kaskadensystem

· Hauptwaschen, Klarspülen 

· Mit Klarspülen bis 45°C über Boiler 

· mit ECOLAB Dosiersystem für Reinigungsmittel

· mit integrierten Wrasen- Absaugsystem (ohne Anschluss)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung

Aufstellmaße: 85 x 270 x 185 (245) cm (B/L/H)
Zubehör: Röllchenbahn für den Kistentransport
Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte PEPÖCK Tunnelwaschmaschine Modell SLK 27 GV (Baujahr 2007 – Serien Nr. 07 46 1827 27) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Die Tunnelwaschmaschine wurde zuletzt lediglich für das automatische Reinigen von Behältern bzw. Eurokisten (DIN Norm E1, E2 E3) verwendet. Der Durchlass für den Transport von Behältern, Kisten und Käfigen durch die Maschine ist in der Größe (kleiner/ größer) variabel und liegt bei max. 40 x 45 cm (B/H). Die Maschine kann somit für weitere Behältergrößen ebenfalls ideal zum Einsatz gebracht werden.
Bauweise: Die Tunnelwaschmaschine verfügt über eine äußerst solide und strapazierfähige Bauweise komplett in V2A Nirosta Edelstahl und ist mit einem Röllchen - Fördersystem mit Mitnehmern ausgestattet, wobei die zum Reinigen bestimmten Behälter auf einer Röllchenbahn durch die Waschzone transportiert werden. Das Behälter – Transportsystem ist links- und rechtsseitig mit fixen Seiten – Führungsschienen, und oben mit einer Behälterführung (Niederhalter) ausgestattet. Mit dieser Behälterführung ist es möglich in der Größe unterschiedliche Kisten und Behälter sicher durch die Reinigungsstationen zu führen. Der Zugang zu dem Waschtunnel ist durch das Aushängen von Wandverkleidungen möglich. 
Reinigungsprozess: Die Kisten/ Behälter durchlaufen dabei 2 Reinigungsstufen (Hauptwaschgang, und anschließend Klarspülen mit heißem Wasser). Die Spülmaschine arbeitet im Kaskadensystem wobei die Hauptwäsche (Grundreinigung) mittels Umlaufwasser (Brauchwasser) erfolgt. In diesem Zusammenhang ist die Spülmaschine ist mit 2 Warmwassertanks mit Elektro – Heizung ausgestattet, in dem das aus dem Klarspülprozess zufließende Wasser gesammelt wird und anschließend für den Hauptwaschprozess als Brauchwasser bzw. als Umlaufwasser mittels eingebauter Brauchwasser – Umwälzpumpen (Kreiselpumpe) wieder verwendet wird. Der Reinigungsprozess erfolgt im Kreislaufverfahren wobei das aufbereitete Reinigungswasser mittels der eingebauten Umwälzpumpe vom Waschtank über Düsenarme und einer Vielzahl von Sprühköpfen von allen Seiten zum Behälter geführt und dort wieder über einen eingebauten (herausnehmbaren) Plattenfilter (Fein Sieb ca. 0,5 mm) in den beheizten Reinigungstank zurückgeführt wird. Durch die kontinuierliche Zufuhr von Frischwasser beim Klarspülen wird die Verschmutzung des Reinigungswassers auf ein Minimum beschränkt.

Hauptwaschen: In dieser Zone werden die Behälter allseitig gründlich von anhaftenden Schmutzteilen gereinigt. Wassertemperatur 50 - 55°C. Umpumpen des Reinigungswassers mittels Elektropumpe (Kreiselpumpe). In den Waschtank eingebaut sind Heizspiralen. 

Nachspülen (Klarwäsche): Das Nachspülen erfolgt mit sauberen, heißen Wasser (Frischwasser). In diesem Modul werden die Behälter mit 45°C heißem Wasser von den Reinigungsmittelzusätzen befreit. Das zulaufende Frischwasser sollte mit einer Temperatur von 45°C zur Maschine geführt werden. Im gleichen Maße wie Frischwasser für den Klarspülprozess der Maschine zufließt, fließt somit durch einen Überlauf Brauchwasser aus dem Warmwassertank wieder ab. 

Elektronische Steuerung: Die Maschine ist ausgestattet mit einer elektronmechanischen Steuerung. Die Steuerung extern ist in einen vor Wasser, Dampf, Schmutz, Staub und anderen negativen Einflüssen geschützten, in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Elektro – Schaltschrank zur Wandmontage untergebracht. 
Aufstellmaße für den Elektroschalt-Schrank: 60 x 25  80 cm (B/T/H)
ECOLAB Steuereinheit: Ebenfalls ausgelegt ist die Maschine für eine automatische Reinigungsmittel- bzw. Chemie-Zuführung. Die Zuführung wird durch eine ECOLAB Steuereinheit Typ CDI 01 (Dosiergerät für Flüssig-Reinigungsmittel) – ausgestattet mit Digital-Anzeige - reguliert.
Weitere technische Einzelheiten zur Tunnel - Reinigungsmaschine:

Leistung der Maschine: variabel bis 400 Behälter/ Kisten pro Stunde

Hauptwaschtank: Volumen 200 Liter, Waschtemperatur beträgt ca. 50 – 55°C

Heizungsart im Hauptwaschtank: Elektroheizung (Heizspiralen)
Eingebaut ist ein Elektro- Heißwasserboiler
Klarspülen (über Frischwasser) mind. 1 bar, max. 6 bar, Temperatur 45°C
Das Frischwasser muss mind. 45°C warm zur Maschine geführt werden
Brauchwasser – Umwälzpumpen (Kreiselpumpe)

Frischwasserverbrauch ca. 300 Liter pro Stunde 

Arbeitshöhe (Einlauf und Auslauf) ca. 100 cm

Aufstellmaße für die Reinigungsanlage: 85 x 270 x 185 (240) cm (B/L/H)

Maximale Durchlaufbreite: 41 cm. Maximale Durchlaufhöhe 42 cm, 

Netzanschluss: Steuerspannung     230 V (24V), 50 Hz

Netzanschluss: Betriebsspannung 400 V, 50 Hz, 3 Ph. 
Umgebungstemperaturen: 5 bis 45 °C, rel. Luftfeuchte 90 % 
Sonderausstattung  Röllchenbahn/ Kistentransport: Die Abführung der Behälter erfolgt auf Röllchen – Bahnen, ausgelegt für den Transport von Kisten/ Behältern (E 1, E 2, E3). 
Bauweise: Die Rollenbahn (in Modulbauweise) besteht aus belastbaren, in sich geschlossenen, 44 mm breiten und ca. 50 mm starken, kugelgelagerten Kunststoff – Leichtlauf - Rollen (Farbe grau) die auf der gesamten Förder- bzw. Transportstrecke links- und rechtsseitig im regelmäßigen Abstand von 10 cm in eine in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitete Führung (10 cm hohe Stege) eingebaut sind. Die Förderbahn ist in Modulbauweise gebaut und kann den baulichen Gegebenheiten individuell angepasst (erweitert oder gekürzt) werden. 

Folgende Bauteile (Module sind vorhanden:

Bereich (Kistenauslauf/ Kisten - Abführung nach der Reinigung) 

1 Stück Röllchenbahn (Kurvenbahn 90°) mit einer mittleren Länge von 170 cm 

1 Stück Röllchenbahn (gerade) mit einer Länge von 200 cm 

Die Röllchen - Bahnen sind auf freistehenden Ständern montiert.

Allgemein: Die Maschine zeigt übliche Gebrauchsspuren, befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 1.800,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 17
Computerschrank 

Mit Schrägdach

Mit 3 Abteilen (untereinander)

Aufstellmaße: 62 x 58/63 x 192/210 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte V2A Computerschrank zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Anmerkung: Die im Computerschrank eingestellte Computer – Technik wird im Angebot Nr. 190102/ 18 zum Verkauf angeboten.
Verwendung: Der Computerschrank wurde zuletzt verwendet für EDV Technik im Waren – Eingang und Waren - Ausgang.

Bauweise: Der Korpus des Computerschrankes ist in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitet, ist mit einem Schrägdach ausgestattet und steht auf 4 mit am Boden verschraubbaren Füßen. Vorhanden ist frontseitig eine verschließbare Türe (Türöffnung DIN rechts) mit Plexiglas - Sichtfenster. 

Eingebaut sind 3 fest installierte Abteile und ein ausziehbarer Fachboden. 

Nutzraum für Abteil 1 (oben):  54 x 55 x 62 cm (B/T/H)

Nutzraum für Abteil 2 (mitte):  54 x 55 x 28 cm (B/T/H)

Mit ausziehbarer Aufstellfläche (Tastatur/ Schreibfläche) 

Nutzraum für Abteil 3 (unten): 54 x 55 x 30 cm (B/T/H)

Aufstellmaße für den Computerschrank: 62 x 58/63 x 192/210cm (B/T/H) Allgemein: Die Computerschrank bedarf einer Grundreinigung, befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand, ist gegenwärtig noch im Objekt eingebaut und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 18
Computer – Station

· mit FREE SYNC Monitor

· mit Computer Tastatur

· mit Computer Maus

· mit DEL INC Rechner

Bezug auf Angebot Nr. 190102/ 17 Computerschrank

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte Computer-Station zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Anmerkung: Die im Angebot 190102/ 18 genannte Computer – Technik ist in den Computerschrank (Angebot Nr. 190102/ 17 eingestellt und besteht aus nachfolgend beschriebenen Bauteilen. 

FREE SYNC Monitor: Vorhanden ist ein FREE SYNC Monitor (Vielfarben Flachbildschirm) Model BLACK HAWK, Bildfläche Diagonal ca. 55 cm

Computer Tastatur: Vorhanden ist eine LOGIOTECH Computer – Tastatur in der Farbe SCHWARZ

Computer Maus: Vorhanden ist eine MICROSOFT Computer – Maus in Lan (Kabel) Ausführung Farbe SCHWARZ

Computer Rechner: Vorhanden ist ein DEL INC Rechner 

Model OptiPlex PLEX 3040/i6-6 500/ 8GB/ DDR3/ 25 6 GB/ SSD/ DVD RW/ COA/ WIN/ PRO/ SFF/ GRA 035

Prozessor Typ: Intel Core Prozessor, mit USB serielle Schnittstelle

Speicher Typ DDR3, Speichermodulkapazität 2 GB,4 GB und 8 GB
Ausführung Farbe SCHWARZ

Netzanschluss: 100 - 240 V Wechselspannung, 50 Hz - 60 Hz, 4A/2A

MEAT PRO Programm: Auf dem Rechner ist ein MEAT PRO Fleisch-Kalkulations- und Fleisch - Zerlegeprogramm installiert – das Programm ist nicht Bestandteil des Computer – Systems und kann auf Wunsch separat erworben werden.

Allgemein: Die Computer- Technik befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand, ist gegenwärtig noch im Objekt installiert  und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 100,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 21
Computerschrank 

Mit Schrägdach

Mit 3 Abteilen (untereinander)

Aufstellmaße: 62 x 58/63 x 192/210 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte V2A Computerschrank zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Anmerkung: Die im Computerschrank eingestellte Computer – Technik wird im Angebot Nr. 190102/ 21 zum Verkauf angeboten.
Verwendung: Der Computerschrank wurde zuletzt verwendet für EDV Technik im Waren – Eingang und Waren - Ausgang.

Bauweise: Der Korpus des Computerschrankes ist in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitet, ist mit einem Schrägdach ausgestattet und steht auf 4 mit am Boden verschraubbaren Füßen. Vorhanden ist frontseitig eine verschließbare Türe (Türöffnung DIN rechts) mit Plexiglas - Sichtfenster. 

Eingebaut sind 3 fest installierte Abteile und ein ausziehbarer Fachboden. 

Nutzraum für Abteil 1 (oben):  54 x 55 x 62 cm (B/T/H)

Nutzraum für Abteil 2 (mitte):  54 x 55 x 28 cm (B/T/H)

Mit ausziehbarer Aufstellfläche (Tastatur/ Schreibfläche) 

Nutzraum für Abteil 3 (unten): 54 x 55 x 30 cm (B/T/H)

Aufstellmaße für den Computerschrank: 62 x 58/63 x 192/210cm (B/T/H) Allgemein: Die Computerschrank bedarf einer Grundreinigung, befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand, ist gegenwärtig noch im Objekt eingebaut und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 22
Computer – Station

· mit iiyama Computer Monitor

· mit CHERRY Computer Tastatur

· mit CHERRY Computer Maus

· mit Computer Rechner

Bezug auf Angebot Nr. 190102/ 21 Computerschrank

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte Computer-Station zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Anmerkung: Die im Angebot 190102/ 22 genannte Computer – Technik ist in den Computerschrank (Angebot Nr. 190102/ 21 eingestellt und besteht aus nachfolgend beschriebenen Bauteilen. 

iiyama Monitor: Vorhanden ist ein iiyama Monitor (Vielfarben Flachbildschirm) Model BLACK, Bildfläche Diagonal ca. 55 cm

Computer Tastatur: Vorhanden ist eine CHERRY Computer – Tastatur in der Farbe SCHWARZ

Computer Maus: Vorhanden ist eine CHERRY Computer – Maus in Lan (Kabel) Ausführung Farbe SCHWARZ

Computer Rechner: Vorhanden ist ein AZISTA Rechner 

Prozessor Typ: Intel Core Prozessor, mit USB serielle Schnittstelle

Ausführung Farbe SCHWARZ

Netzanschluss: 100 - 240 V Wechselspannung, 50 Hz - 60 Hz, 4A/2A

MEAT PRO Programm: Auf dem Rechner ist ein MEAT PRO Fleisch-Kalkulations- und Fleisch - Zerlege Programm installiert – das Programm ist nicht Bestandteil des Computer – Systems und kann auf Wunsch separat erworben werden.

Allgemein: Die Computer- Technik befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand, ist gegenwärtig noch im Objekt installiert  und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 100,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 23
Multiflexibel einsetzbare 

Computer – Station für Büro

Mit mehreren Etiketten - Druckwerken

· mit APC Smart-UPS SMT (Batterie)
· mit Computer Monitor (Bildschirm)
· mit INTEL HP Computer Tastatur

· mit MICROSOFT Computer Maus

· mit INTEL HP PRO Desk (Rechner)
· INTEL ZEBRA Etikettendrucker (2x)

· DYMO LabelWriter 450 Turbo

· HPE OfficeConnect 1920S Switch-Gerät
· NETGEAR ProSave Switch Gerät (Splitter)
Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte Computer-Station zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
APC Smart-UPS SMT APC Smart-UPS SMT SmartConnect ist lt. Herstellerangaben eine intelligente und effiziente Lösung für die unterbrechungsfreie Stromversorgung von Netzwerksystemen. Die ideale USV für Server, POS-Systeme, Router, Switches, Hubs und andere Geräte
COMPUTER Monitor: Vorhanden ist ein Monitor (Vielfarben Flachbildschirm) Model BLACK, Bildfläche Diagonal ca. 55 cm

Computer Tastatur: Vorhanden ist eine INTEL HP Computer – Tastatur in der Farbe SCHWARZ

Computer Maus: Vorhanden ist eine MICROSOFT  Computer – Maus in Lan (Kabel) Ausführung Farbe SCHWARZ

Computer Rechner: Vorhanden ist ein INTEL HP PRO Desk 

Prozessor Typ: Intel Core Prozessor, mit USB serielle Schnittstelle

Ausführung Farbe SCHWARZ

Netzanschluss: 100 - 240 V Wechselspannung, 50 Hz - 60 Hz, 4A/2A

INTEL ZEBRA Etikettendrucker: Vorhanden sind 2 Stück INTEL ZEBRA Etikettendrucker Typ GKA 420t. Desktopdrucker Tischmodell 
Druckverfahren: Thermodirekt, Thermotransfer max. Druckbreite: 104 mm

Druckgeschwindigkeit max.: 152 mm/s
Schnittstellen: Bluetooth (BLE), LAN, USB, USB-Host
DYMO LabelWriter 450 Turbo: Vorhanden ist ein DYMO LabelWriter 450 Turbo - Hochgeschwindigkeits-Etikettendrucker mit Thermodirekt-Druckwerk für PC oder Mac. Druckbreite: bis 60 mm Schnittstellen: USB
Geschwindigkeit bis zu 71 Etiketten pro Minute(4-zeiliges Adressetikett)
HPE Office Connect Die HPE Office Connect 1920S Switch-Serie (vorhanden ist der Typ RB 20 1 1U i AS – RM) wurde für kleine Unternehmen entwickelt, die eine höhere Leistung erfordern, um Anwendungen mit hohem Bandbreitenbedarf zu unterstützen. Sie eignen sich ideal für Umgebungen, die erweiterte Funktionen für eine differenzierte Kontrolle benötigen und in denen eine intelligent verwaltete Flexibilität für die einfache Netzwerkkonfiguration und -verwaltung unabdingbar ist.

NETGEAR ProSave:  Das NETGEAR ProSave Switch Gerät ist ein Splitter ausgestattet mit 8 Port Netzwerk Switch (Plug-and-Play Gigabit Switch LAN Splitter, LAN Verteiler, Ethernet Hub) in  lüfterlosen blauen Metallgehäuse.

MEAT PRO Programm: Auf dem Rechner ist ein MEAT PRO Fleisch-Kalkulations- und Fleisch - Zerlege Programm installiert – das Programm ist nicht Bestandteil des Computer – Systems und kann auf Wunsch separat erworben werden.

Allgemein: Die Computer- Technik befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand, ist gegenwärtig noch im Objekt installiert  und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 500,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 42

Computerschrank 

Mit Schrägdach

Mit 3 Abteilen (untereinander)

Aufstellmaße: 62 x 58/63 x 192/210 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte V2A Computerschrank zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Anmerkung: Die im Computerschrank eingestellte Computer – Technik wird im Angebot Nr. 190102/ 21 zum Verkauf angeboten.
Verwendung: Der Computerschrank wurde zuletzt verwendet für EDV Technik im Waren – Eingang und Waren - Ausgang.

Bauweise: Der Korpus des Computerschrankes ist in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitet, ist mit einem Schrägdach ausgestattet und steht auf 4 mit am Boden verschraubbaren Füßen. Vorhanden ist frontseitig eine verschließbare Türe (Türöffnung DIN rechts) mit Plexiglas - Sichtfenster. 

Eingebaut sind 3 fest installierte Abteile und ein ausziehbarer Fachboden. 

Nutzraum für Abteil 1 (oben):  54 x 55 x 62 cm (B/T/H)

Nutzraum für Abteil 2 (mitte):  54 x 55 x 28 cm (B/T/H)

Mit ausziehbarer Aufstellfläche (Tastatur/ Schreibfläche) 

Nutzraum für Abteil 3 (unten): 54 x 55 x 30 cm (B/T/H)

Aufstellmaße für den Computerschrank: 62 x 58/63 x 192/210cm (B/T/H) Allgemein: Die Computerschrank bedarf einer Grundreinigung, befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand, ist gegenwärtig noch im Objekt eingebaut und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 200,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 20
STOCKLIN 
Hand - Hubwagen (Ameise)
Gabelhubwagen bzw. Paletten - Hubwagen

in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

maximale Traglast: 2500 kg

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle STOCKLIN Gabelhubwagen Typ 2500 (Baujahr nicht erkennbar)  zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Verwendung: Der Hand – Hubwagen findet maßgeblich Verwendung im Bereich der Fleisch- und Lebensmittelproduktion. 

Bauweise: Der Gabel - Hubwagen - maßgeblich in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung - besteht aus einer manuellen Hydraulikpumpe, einer Deichsel mit Einhebelbedienung und einer Einfahrgabel. Der Hubwagen ist ausgestattet mit auf Kugellager gelagerten Polyamid - Kunststoff – Rädern (Einfach – Lastrollen) und ist u.a. auch für den Nassbereich und den Dauerbetrieb geeignet. Das Chassis und die Deichsel sind in sandgestrahltem Stahl vorhanden. Das Chassis zeigt Oberflächen – Korrosion. 

Weitere technische Einzelheiten zum V2A Hand – Hubwagen:

Die zulässige Tragkraftliegt bei 2500kg 
Gabelhubwagen ausgestattet mit 2 Gabeln (Auffahrschienen) 

Maße je Gabel: 115 x 16 cm (L/B), Gabelabstand (LM) 22 cm, 

Unterfahrhöhe 85 mm, Basishub: 20 cm, Gewicht ca. 80 kg

Maße für den Gabelhubwagen: 54 x 160 cm (B/L), 124 cm (H) (Deichsel)

Allgemein: Der Hand - Hubwagen zeigt übliche Gebrauchsspuren, befindet sich in einem, funktionstüchtigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 300,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 27
JUNGHEINRICH 

Elektro – Gabelstapler Typ EJE 116

mit Handfahrwerk (Deichsel) 

Tragkraft bis 1600 kg (Nennlast)

Hubhöhe bis von 85 bis 200 mm

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes aus ÖSTERREICH steht uns dieser gebrauchte JUNGHEINRICH Elektro - Gabelstapler Typ 116 (Baujahr 2011 – Serien Nr. 98044460) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Das Flur – Förderfahrzeug verfügt über eine äußerst stabile und belastbare, gelb lackierte Stahlbauweise. Der Gabelstapler ist mit abgerundeten Gabelenden ausgestattet, wodurch Paletten geschont werden. Für das Heben und Senken der Hub Gabel ist die Maschine mit einer an der Deichsel installierten, feinfühlig regulierbaren Handschaltung (Drucktasten für AUF/ AB und Vorwärts/ Rückwärts fahren) ausgestattet.

Batterie: Eingebaut ist eine 24V Batterie (1kW). Die Batterie ist in Ordnung – Der Elektro – Gabelstapler ist z.Zt. noch täglich im Einsatz.

Gewicht für die Elektor-Batterie 130 kg

Weitere technische Einzelheiten zum Elektro - Gabelstapler:

Max. Förderhöhe (Hubhöhe) für die Gabel von 85 bis 200 mm 

Bei einer maximalen Traglast von bis zu 1600 kg (bei 600 mm)

Gabellänge: 115 cm, Gabelbreite: 16 cm, Gabelspalte 20 cm 

Aufstellmaße für den E - Gabelstapler: ca. 72 x 165 x 130 cm (B/T/H)

Gewicht für den Gabelstapler 305 bzw. 435 kg

Zubehör Ladegerät: Ebenfalls zum Gabelstapler gehört das passende JUNGHEINIRCH  Ladegerät Typ STL 100. 

Aufstellmaße: 40 x 26 x 35 cm (B/T/H), Gewicht geschätzt ca. 20 kg

Netzanschluss: 230V (24V). 40 Ampere 

Allgemein: Der Elektro - Ameise zeigt klassische Gebrauchsspuren, befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand, steht gegenwärtig noch im Objekt und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 800,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 28
CLIMAX
Hand - Hubwagen (Ameise) Typ TRP 0001
Gabelhubwagen bzw. Paletten - Hubwagen

in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

maximale Traglast: 2500 kg

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle CLIMAX Gabelhubwagen Typ TRP 0001 (Baujahr 2015 – Baureihe TVH - 449TRIB Serien Nr. 5434) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Verwendung: Der Hand – Hubwagen findet maßgeblich Verwendung im Bereich der Fleisch- und Lebensmittelproduktion. 

Bauweise: Der Gabel - Hubwagen - maßgeblich in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung - besteht aus einer manuellen Hydraulikpumpe, einer Deichsel mit Einhebelbedienung und einer Einfahrgabel. Der Hubwagen ist ausgestattet mit auf Kugellager gelagerten Polyamid - Kunststoff – Rädern (Einfach – Lastrollen) und ist u.a. auch für den Nassbereich und den Dauerbetrieb geeignet. Das Chassis und die Deichsel sind in sandgestrahltem Stahl vorhanden. 

Weitere technische Einzelheiten zum V2A Hand – Hubwagen:

Die zulässige Tragkraftliegt bei 2500kg 
Gabelhubwagen ausgestattet mit 2 Gabeln (Auffahrschienen) 

Maße je Gabel: 113 x 16 cm (L/B), Gabelabstand (LM) 20 cm, 

Unterfahrhöhe 85 mm, Basishub: 20 cm, Gewicht ca. 75 kg

Maße für den Gabelhubwagen: 54 x 150 cm (B/L), 122 cm (H) (Deichsel)

Allgemein: Der Hand - Hubwagen zeigt übliche Gebrauchsspuren, befindet sich in einem, funktionstüchtigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 450,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 29
TOTAL LIFTER
Hand - Hubwagen (Ameise) 
Gabelhubwagen bzw. Paletten - Hubwagen

in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

maximale Traglast: ca. 2500 kg

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle TOTAL LIFTER Gabel Hubwagen (Baujahr nicht erkennbar) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 
Verwendung: Der Hand – Hubwagen findet maßgeblich Verwendung im Bereich der Fleisch- und Lebensmittelproduktion. 

Bauweise: Der Gabel - Hubwagen - maßgeblich in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung - besteht aus einer manuellen Hydraulikpumpe, einer Deichsel mit Einhebelbedienung und einer Einfahrgabel. Der Hubwagen ist ausgestattet mit auf Kugellager gelagerten Polyamid - Kunststoff – Rädern (Einfach – Lastrollen) und ist u.a. auch für den Nassbereich und den Dauerbetrieb geeignet. Das Chassis und die Deichsel sind in sandgestrahltem Stahl vorhanden. 

Weitere technische Einzelheiten zum V2A Hand – Hubwagen:

Die zulässige Tragkraftliegt bei 2500kg 
Gabelhubwagen ausgestattet mit 2 Gabeln (Auffahrschienen) 

Maße je Gabel: 113 x 16 cm (L/B), Gabelabstand (LM) 20 cm, 

Unterfahrhöhe 85 mm, Basishub: 20 cm, Gewicht ca. 75 kg

Maße für den Gabelhubwagen: 54 x 150 cm (B/L), 122 cm (H) (Deichsel)

Allgemein: Der Hand - Hubwagen zeigt übliche Gebrauchsspuren, befindet sich in einem, funktionstüchtigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 400,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 16
Kleiner Lebensmittel – Arbeitstisch
· mit weißem Kunststoff -Schneidbrett
· mit Fachboden für 2 E2 Kunststoff - Kisten
auch zu verwenden als Fleisch- Zerlegetisch

Arbeitsfläche: 90 x 60 cm (B/T)

Aufstellmaße: 90 x 60 x 88 (96) cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser kleine, gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle und vielseitig einsetzbare Lebensmittel – Arbeitstisch bzw. Fleisch- Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Bauweise: Vorhanden ist ein stabiler und belastbarer in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung gearbeiteter Lebensmittel - Arbeitstisch. Der Tisch besteht aus einer 40 x 40 mm Vierkant – Rahmen- bzw Träger- Konstruktion mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Tisch aufgesetzt ist eine herausnehmbare, weiße Kunststoffplatte (Schneidbrett). Die Arbeitstisch ist rückseitig aufgekantet. Im unteren Bereich ist ein Trägergestell zur Aufnahme von 2 Euro-Normbehältern (E1, E2, E3) mit eine Grundfläche von jeweils 40 x 60 cm eingebaut. 

Maße für die Arbeitsfläche (Schneidbrett) auf dem Tisch: 90 x 60 cm (B/T)
Rückseitige Aufkantung: 8 cm
Aufstellmaße: 90 x 60 x 88 (96) cm (B/T/H),  Bodenfreiheit ca. 27 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Arbeitstisch bzw. Fleisch- Bearbeitungstisch befindet sich in, sauberen und funktionstüchtigen Zustand steht gegenwärtig noch im Objekt und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 150,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 19
V2A Schreibpult (freistehend)

Ideal für Lebensmittelbetriebe

mit aufklappbaren Einlegefach

mit einem Zwischenboden zur Ablage

Aufstellmaße: 61 x 51 x 110/ 123 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte, jedoch vielseitig einsetzbarer, komplett in V2A Nirosta Edelstahl gearbeitete Schreibpulte zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Das Schreibpult besteht aus einem 30 x 30 mm gewinkelten Trägergestell mit 4 Füßen und ist mit einer großen Schreibfläche ausgestattet. Die Schreibfläche lässt sich aufklappen. Darunter ist ein Einlegefach zur Aufbewahrung von Schreibutensilien eingebaut. Im unteren Bereich ist das Schreibpult zusätzlich mit einem Zwischenboden (geschlossenen Fachboden) ausgestattet und bietet somit weitere Lager- und Regalfläche für das Aufstellen von Behältern und Kisten etc. 

Maße der Schreibfläche: 61 x 44 cm (B/T), aufgestellt im Wickel von ca. 22°

Maße für das aufklappbar Einlegefach: 60 x 50 x 10/18 cm (B/T/H)

Maße für den Fachboden: 60 x 49 cm (B/T), Bodenfreiheit 26 cm

Aufstellmaße für das Schreibpult:61 x 51 x 110/ 120 cm (B/T/H)

Nettoverkaufspreis: 80,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 38

Fleisch – Zerlegeband 
für die Schweine- und Rinder - Zerlegung

auch zu verwenden als

Transportband, Sortierband, Arbeitsband etc.

· Gesamtlänge der Bandanlage ca. 615 cm

· mit V2A Transportband (Bandbreite 80 cm)

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle Fleisch – Zerlegeband (Baujahr nicht erkennbar) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Diese Bandanlage eignet sich ideal für alle Arbeitsbereiche angefangen vom Sortieren, Transportieren bis hin zum Zerlegen etc. und ist neben der Fleischwirtschaft individuell auch in vielen weiteren Branchen der Lebensmittelbearbeitung einsetzbar. Die Bandanlage wurde zuletzt für die Zerlegung von Schlachttierkörpern (Schweine, Rinder Kälber, Schafe etc.) zum Einsatz gebracht. Darüber hinaus kann die Bandanlage auch als Döner-/ Gyros – Steckband oder als Sortierband, Transportband und für viele weiter individuelle Anwendungsmöglichkeiten – auch in anderen Branchen - zum Einsatz gebracht werden.

Bauweise: Das Fleisch - Zerlegeband besteht aus einem stabilen und belastbaren in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten 40 x 40 mm starken Vierkant - Stahlrahmen und ist mit einem in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Metallband (Förderband, Laufband, Transportband) ausgestattet. Die Bandanlage wird über einen leistungsstarken Elektromotor mittels Kettenantrieb angetrieben. Der Elektro - Motor ist mit einem manuell verstellbaren Stellgetriebe ausgestattet, wodurch die Bandgeschwindigkeit individuell reguliert werden kann..

Maße für das eingebaut V2A Band: Spurbreite 80 cm; Transportlänge 550 cm

Aufstellmaße für das Fleisch-Zerlegeband: 100 x 615 x 90 cm (B/T/H)
Das Fleisch-Zerlegeband steht auf 10 in der Höhe verstellbaren Füßen
Netzanschluss: 380 V, 50 Hz
Anmerkung: Die Bandanlage besteht aus einem Bauteil und kann auch nur in einem Stück transportiert werden.

Allgemein: Das Fleisch-Zerlegeband zeigt klassische Gebrauchsspuren, befindet sich in einem sauberen, funktionstüchtigen Zustand, steht gegenwärtig noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 4.000,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 39

Vorhanden Menge: 3 Stück

Lebensmittel – Arbeitstisch
· mit weißem Kunststoff -Schneidbrett
· mit Fachboden für 3 E2 Kunststoff - Kisten
auch zu verwenden als Fleisch- Zerlegetisch

Arbeitsfläche: 150 x 80 cm (B/T)

Aufstellmaße: 150 x 80 x 83 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser Posten (3 Stück) an gebrauchtem, jedoch noch immer aktuellen und vielseitig einsetzbaren Lebensmittel- Arbeitstischen bzw. Fleisch- Bearbeitungstischen zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Bauweise: Vorhanden ist ein stabiler und belastbarer in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung gearbeiteter Lebensmittel - Arbeitstisch. Der Tisch besteht aus einer 40 x 40 mm Vierkant – Rahmen- bzw Träger- Konstruktion mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Tisch aufgesetzt ist eine herausnehmbare, weiße Kunststoffplatte (Schneidbrett). Im unteren Bereich ist ein Trägergestell zur Aufnahme von 3 Euro-Normbehältern (E1, E2, E3) mit einer Grundfläche von jeweils 40 x 60 cm eingebaut. 

Maße für die Arbeitsfläche (Schneidbrett) auf dem Tisch: 150 x 90 cm (B/T)
Aufstellmaße: 150 x 90 x 83 cm (B/T/H),  Bodenfreiheit ca. 24 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Arbeitstisch bzw. Fleisch- Bearbeitungstisch befindet sich in, sauberen und funktionstüchtigen Zustand steht gegenwärtig noch im Objekt und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 240,- EUR/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Anmerkung: Die Tische können auch einzeln erworben werden. Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 40

Vorhanden Menge: 2 Stück

Kleiner Lebensmittel – Arbeitstisch
· mit weißem Kunststoff -Schneidbrett
· mit Fachboden für 2 E2 Kunststoff - Kisten
auch zu verwenden als Fleisch- Zerlegetisch

Arbeitsfläche: 90 x 60 cm (B/T)

Aufstellmaße: 90 x 60 x 88 (96) cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser Posten (2 Stück) an kleinen, gebrauchten, jedoch noch immer aktuellen und vielseitig einsetzbaren Lebensmittel – Arbeitstischen bzw. Fleisch- Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Bauweise: Vorhanden ist ein stabiler und belastbarer in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung gearbeiteter Lebensmittel - Arbeitstisch. Der Tisch besteht aus einer 40 x 40 mm Vierkant – Rahmen- bzw Träger- Konstruktion mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Tisch aufgesetzt ist eine herausnehmbare, weiße Kunststoffplatte (Schneidbrett). Im unteren Bereich ist ein Trägergestell zur Aufnahme von 2 Euro-Normbehältern (E1, E2, E3) mit eine Grundfläche von jeweils 40 x 60 cm eingebaut. 

Maße für die Arbeitsfläche (Schneidbrett) auf dem Tisch: 90 x 60 cm (B/T)
Rückseitige Aufkantung: 8 cm
Aufstellmaße: 90 x 60 x 88 (96) cm (B/T/H),  Bodenfreiheit ca. 27 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Arbeitstisch bzw. Fleisch- Bearbeitungstisch befindet sich in, sauberen und funktionstüchtigen Zustand steht gegenwärtig noch im Objekt und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 150,- EUR/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Anmerkung: Die Tische können auch einzeln erworben werden. Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail R.Schmidt@baumann-online.net
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Kleiner Lebensmittel – Arbeitstisch
· mit weißem Kunststoff -Schneidbrett
auch zu verwenden als Fleisch- Zerlegetisch

Arbeitsfläche: 100 x 50 cm (B/T)

Aufstellmaße: 100 x 50 x 90 cm (B/T/H)

Bauweise: V2A Nirosta Edelstahl Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns dieser kleine, gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle und vielseitig einsetzbare Lebensmittel – Arbeitstisch bzw. Fleisch- Bearbeitungstisch zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Bauweise: Vorhanden ist ein stabiler und belastbarer in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung gearbeiteter Lebensmittel - Arbeitstisch. Der Tisch besteht aus einer 40 x 40 mm Vierkant – Rahmen- bzw Träger- Konstruktion mit 4 in der Höhe verstellbaren Füßen. Dem Tisch aufgesetzt ist eine herausnehmbare, weiße Kunststoffplatte (Schneidbrett). 

Der Tisch steht auf 4 in der Höhe verstellbaren Füßen.

Maße für die Arbeitsfläche (Schneidbrett) auf dem Tisch: 100 x 50 cm (B/T)
Aufstellmaße: 100 x 50 x 90 cm (B/T/H),  Bodenfreiheit ca. 27 cm

Allgemein: Der Lebensmittel – Arbeitstisch bzw. Fleisch- Bearbeitungstisch befindet sich in, sauberen und funktionstüchtigen Zustand steht gegenwärtig noch im Objekt und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 100,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 14
Wiege-Kombination

BIZERBA Boden-Auffahrwaage (bis 1500 kg)

KERN Bockwaage/ Pultwaage (bis 300 kg)

AVARY BERKEL Bediener-Terminal L 246
Zubehör: Aufstelltisch für Bockwaage

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl - Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte und jedoch noch immer aktuelle Wiege-Kombination zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Die Waage besteht aus nachstehend beschriebenen Bauteilen:

Bauteil 1 BIZERBA Boden-Auffahrwaage: Vorhanden ist eine BIZERBA Bodenwaage bzw. Auffahrwaage (Baujahr 2007 – Zulassungsnummer 328). Die Bodenwaage bzw. der Lastenaufnehmer (auch genannt Wiegebrücke) verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise in V2A Nirosta - Edelstahl – Ausführung, ausgestattet mit 4 Schraubfüßen. 

Die Bodenwaage ist - ausgelegt für eine Nutzlast bis max. 1.500 kg

Auffahrbrücke: (Aufstellfläche) 125 x 150 cm (B/T/H)

Aufstellmaße für die Bodenauffahrwaage: 145 x 150 x 12 cm (B/T/H)
Bauteil 2 KERN Bockwaage: Vorhanden ist eine KERN Bockwaage bzw. Pultwaage Typ FB 600 K-1M (Serien Nr. WF 160 19702). Die Bodenwaage bzw. der Lastenaufnehmer (auch genannt Wiegebrücke) verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise in V2A Nirosta - Edelstahl – Ausführung, ausgestattet mit 4 Schraubfüßen und einer Libelle zum Geradestellen. 

Die Waage ist ausgelegt für 2 Stufen. (Zulässige Belastung: 300/600 kg)
Mindestbelastung: e = 0,1kg/ 0,2 kg Wiegeschritte

Maße für Wiege - Plattform (Auflagefläche) 80 x 60 cm (B/T)

Aufstellmaße für die Plattformwaage: 80 x 60 x 20 cm (B/T/H)

Netzanschluss: 230V, 50 Hz, 12V, 500 mA

Bauteil 3 Aufstelltisch für Bockwaage: Vorhanden ist ein stabiler und belastbarer Aufstelltisch in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung. Der Aufstelltisch besteht aus einem 40 x 40 mm starken Vierkant Tärgergestell mit 4 Füßen und geschlossener Aufstellfläche.

Maße für die Aufstellfläche: 90 x 710 cm (B/T)

Aufstellmaße für den Aufstelltisch: 90 x 70 x 50 cm (B/T/H)

Bauteil 4 AVERY BERKEL Bedienerterminal: Vorhanden ist ein AVERY BERKEL Wiegeterminal Typ 246 L. Das Terminal steht als Wand- bzw. Stativausführung zur Verfügung ist eingebaut in ein hochwertiges, vor Staub und Spritzwasser geschütztes CNS Chromnickel - Edelstahlgehäuse (Schutzart IP 65) und kann auch in Nassräumen aufgestellt werden. Die Bediener – Oberfläche besteht aus kratzfestem Sicherheitsglas. Das Terminal ist mit übersichtlich gestalteten Eingabe- und Funktionstasten (Druckpunkt-Folientastatur) ausgestattet. Die Wiegedaten werden in einem hinterleuchteten LCD Anzeigedisplay dargestellt. Die Waage hat eine Vielzahl unterschiedlicher Funktionen und kann somit vielseitig und flexibel zum Einsatz gebracht werden. Das Wiegeterminal ist mit einer seriellen Schnittstelle (RS 232) zur Anbindung an PC und Druckwerk ausgestattet und kann ggf. auch (nachrüstbar) an ein elektronisches Datenverarbeitungsprogramm (z.B. Warenwirtschaftssystem) angeschlossen werden.
Weitere technische Einzelheiten zum elektronischen Terminal:

· Umgebungstemperatur: Betrieb –10 bis +40 °C, Lagerung –25 bis + 60 °C

· Relative Luftfeuchtigkeit: 20 bis 80% nicht kondensierend

· Netzanschluss: 115/ 230 V, 50/ 60 Hz, IP 65

· Aufstellmaße für das Terminal: 22 x 16 x 19 cm (B/T/H)

EDV Waren-Wirtschaftssystem: Das Kombi – Wiegesystem war zuletzt an ein Zentrales EDV Waren – Wirtschaftssystem angeschlossen. Das Waren – Wirtschaftssystem (Rechner mit Software – wird separat verkauft). 

Allgemein: Das Wiegesystem ist gegenwärtig noch im Betrieb eingebaut, befindet sich in einem gepflegten, sauberen, funktionstüchtigen Zustand und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 700,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzliche MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 15
BIZERBA 

Rohrbahn- bzw. Hängebahnwaage (bis 600 kg)

AVARY BERKEL Bediener-Terminal L 246

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte und jedoch noch immer aktuelle Rohrbahn - Waage zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Die Waage besteht aus nachstehend beschriebenen Bauteilen:

Bauteil 1 BIZERBA Rohrbahnwaage: Vorhanden ist eine BIZERBA Rohrbahn - bzw. Hängebahnwaage Typ EM – HB 600 (Baujahr 2002 – Zulassungsnummer 328 – Baumuster Z 11460150), ausgestattet mit Rohrbahn und Aufhänge Vorrichtung in feuerverzinkter (galvanisierter) Ausführung.
Wiegezellen: HLC B  C 3 550 kg
Weitere technische Einzelheiten zur Rohrbahnwaage: 

Wiegeschiene: Länge 80 cm, Durchmesser 6 cm, 

Die Rohrbahnwaage kann bis zu 600 kg belastet werden. 

Mindestbelastung 4,0 kg (e = 200g Wiegeschritte)

Bauteil 2 AVERY BERKEL Bedienerterminal: Vorhanden ist ein AVERY BERKEL Wiegeterminal Typ 246 L. Das Terminal steht als Wand- bzw. Stativausführung zur Verfügung ist eingebaut in ein hochwertiges, vor Staub und Spritzwasser geschütztes CNS Chromnickel - Edelstahlgehäuse (Schutzart IP 65) und kann auch in Nassräumen aufgestellt werden. Die Bediener – Oberfläche besteht aus kratzfestem Sicherheitsglas. Das Terminal ist mit übersichtlich gestalteten Eingabe- und Funktionstasten (Druckpunkt-Folientastatur) ausgestattet. Die Wiegedaten werden in einem hinterleuchteten LCD Anzeigedisplay dargestellt. Die Waage hat eine Vielzahl unterschiedlicher Funktionen und kann somit vielseitig und flexibel zum Einsatz gebracht werden. Das Wiegeterminal ist mit einer seriellen Schnittstelle (RS 232) zur Anbindung an PC und Druckwerk ausgestattet und kann ggf. auch (nachrüstbar) an ein elektronisches Datenverarbeitungsprogramm (z.B. Warenwirtschaftssystem) angeschlossen werden.
Weitere technische Einzelheiten zum elektronischen Terminal:

· Umgebungstemperatur: Betrieb –10 bis +40 °C, Lagerung –25 bis + 60 °C

· Relative Luftfeuchtigkeit: 20 bis 80% nicht kondensierend

· Netzanschluss: 115/ 230 V, 50/ 60 Hz, IP 65

· Aufstellmaße für das Terminal: 22 x 16 x 19 cm (B/T/H)

EDV Waren-Wirtschaftssystem: Das Rohrbahn - Wiegesystem war zuletzt an ein Zentrales EDV Waren – Wirtschaftssystem angeschlossen. Das Waren – Wirtschaftssystem (Rechner mit Software – wird separat verkauft). 

Allgemein: Das Wiegesystem ist gegenwärtig noch im Betrieb eingebaut, befindet sich in einem gepflegten, sauberen, funktionstüchtigen Zustand und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 400,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzliche MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 44

KOMET 

Doppelkammer - Vakuum – Verpackungsmaschine

Modell SD 320 

Mit Steuerung: Modell „PERFECT“

2 Kammern mit je 2 Schweißbalken (je 45 cm) 
mit Soft - Belüftung 

mit Computersteuerung (10 Programme speicherbar)
mit BUSCH Vakuumpumpe (160 m3)

· ausgelegt für MAP Schutzgas – Rückbegasung

· ausgelegt für eine Beutel - Trennschweißung

· max. Packungsgröße ca. 70 x 70 x 18 cm (B/T/H)

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl – Ausführung
Maschine fahrbar auf 4 Rädern
Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht und diese gebrauchte KOMET Doppelkammer – Vakuum – Verpackungsmaschine Typ SD 320 (Baujahr nicht erkennbar – Serien Nr. 300 00959) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Verwendung: Die Maschine dient der Verpackung verderblicher Lebensmittel wie z.B. Frischfleisch, Wurst, Käse, Fisch, vorgefertigte Speisen etc. und eignet sich zur Bearbeitung von klassischen Vakuumbeuteln (Laminatbeutel) und Schrumpfbeutel.

Bauweise: Das Maschinengehäuse der KOMET Doppelkammer - Vakuum - Verpackungsmaschine ist komplett in V2A Nirosta Edelstahl gebaut. Die Maschine ist ausgestattet mit einer schwenkbaren Abdeckung (2 Kammer – System). In die Abdeckung ist ein transparentes Kunststoff – Fenster eingebaut. Die Maschine ist ausgestattet mit 2 Bearbeitungskammern und hat je Bearbeitungskammer 2 Schweißbalken. Darüber hinaus ist die Vakuum – Verpackungsmaschine auch ausgelegt für eine Schutzgas – Rückbegasung. Verwendet werden in der Regel Fertiggase (N2, CO2) oder entsprechende Fertiggas – Mischungen. (Gasdruck 5 bar). Je Schweißbalken sind 4 Begasungsdüsen in die Kammer eingebaut.

Funktion: Die gefüllten Beutel werden so in die Kammer gelegt, dass die Beutelöffnung auf der Schweißleiste liegt. Durch das Schließen des Deckels wird über einen Endschalter die elektrische Zeitsteuerung ausgelöst. Jede Schaltaktion – Vakuum, Gas, Schweißen, Belüften (Venting), Schneiden (Cutting), Versiegeln (Seal) – wird durch ein Leuchtsignal am Paneel angezeigt und ist im Programm MENÜ individuell regulierbar. Die Evakuierung bzw. das Vakuum ziehen erfolgt über Sensoren und ist bis 99,9 % individuell regulierbar. Die Druckhöhe ist am Vakuummeter in % ablesbar. Nach Ablauf der Evakuierzeit wird das Vakuumventil geschlossen und die Schweißbalken werden über das gezogene Vakuum zusammengepreßt. Die Schweißung versiegelt den Beutel. Die Schweißtemperatur und Schweißzeit ist abhängig vom verwendeten Beutel und kann individuell eingestellt werden. Nach Ablauf des Vakuum – und Schweißprozesses öffnet sich das Belüftungsventil und lässt Luft in die Kammer strömen. In diesem Zusammenhang ist die Maschine mit einer das Produkt schonenden Soft - Belüftung (Venting) ausgestattet. Wodurch auch empfindliche Produkte oder z.B. Produkte mit Knochen in Beuteln verpackt werden können. Der Deckel öffnet sich - pneumatisch gestützt - automatisch. 

Steuerung der Vakuum – Verpackungsmaschine: Die Maschine ist mit einer elektronischen Steuerung ausgestattet wobei bis zu 10 Programme individuell hinterlegt werden können. 

Vacuum - Pumpe Die Maschine ist mit einer Vacuum - Pumpe ausgestattet. 
Die Leistung der Pumpe ist nicht erkennbar.

Beutel – Trennschweißung: Zusätzlich ist die Maschine mit einer Beutel – Trennschweißung ausgestattet. In diesem Zusammenhang sind im Bereich der Schweißbalken Zahn - Messer eingebaut, mit denen die überstehenden Folie perforiert vom Beutel abgetrennt wird.

Weitere technische Einzelheiten zur Vakuum Verpackungsmaschine:

Ausgestattet mit 4 Schweißbalken, Schweißlänge je Schweißbalken: 45cm 

Abstand zwischen den Schweißbalken: 58 cm

Höhe im Kammerboden ca. 8 cm, Höhe Kammerdeckel ca. 20 cm 

Maximale Beutelgröße: ca. 44 x 57 x 25 cm (B/L/H)
Ausgestattet mit 160 er BUSCH - Vakuum - Pumpe

Aufstellmaße für die Maschine: 130 x 90 x 133 cm (B/T/H)

Gewicht der Maschine ca. 390 kg, Arbeitshöhe ca. 102 cm 

Netzanschluss: 400 V, 50 Hz, 3 Ph. Leistung ca. 3,44 kW, Sicherung 10,5A

Die Vakuum – Verpackungsmaschine ist gebaut auf 4 Räder und kann somit mühelos und schnell transportiert werden. Bodenfreiheit ca. 11 cm

Der Maschine stehen 6 Stück höhenausgleichende Kunststoff - Ausfüllplatten zur Verfügung. Maße je Kunststoffplatte: ca. 47 x 57 x 2 ,5 cm (B/T/H).

Die Maschine arbeitet Druckluft gestützt.

Erforderlicher Luftdruck 4 - 6 bar ist betriebsseitig zur Verfügung zu stellen.

Allgemein: Die Vakuum – Verpackungsmaschine bedarf einer Grundreinigung,  befindet sich in einen funktionstüchtigen Zustand, steht zurzeit noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 4.000,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
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Rohrbahn- bzw. Hängebahnwaage (bis 600 kg)

· Rohrbahn - Lastenträger (Waage) 60 cm

· mit autom. (pneumatischen) Haken-Stop
AVARY BERKEL Bediener-Terminal L 246

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte und jedoch noch immer aktuelle Rohrbahn - Waage zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Die Waage besteht aus nachstehend beschriebenen Bauteilen:

Bauteil 1 Rohrbahnwaage: Vorhanden ist eine Rohrbahn - bzw. Hängebahnwaage, ausgestattet mit Rohrbahn und Aufhänge Vorrichtung in feuerverzinkter (galvanisierter) Ausführung.
Weitere technische Einzelheiten zur Rohrbahnwaage: 

Wiegeschiene: Länge 60 cm, Durchmesser 6 cm, 

Die Rohrbahnwaage kann bis zu 600 kg belastet werden. 

Mindestbelastung 4,0 kg (e = 200g Wiegeschritte)
Sonderausstattung pneum. Hakenstop: Die Hängebahnwaage ist zusätzlich mit einem pneumatischen Haken - Stop der Rohrbahnhaken auf dem Lastenträger ausgestattet.
Bauteil 2 AVERY BERKEL Bedienerterminal: Vorhanden ist ein AVERY BERKEL Wiegeterminal Typ 246 L. Das Terminal steht als Wand- bzw. Stativausführung zur Verfügung ist eingebaut in ein hochwertiges, vor Staub und Spritzwasser geschütztes CNS Chromnickel - Edelstahlgehäuse (Schutzart IP 65) und kann auch in Nassräumen aufgestellt werden. Die Bediener – Oberfläche besteht aus kratzfestem Sicherheitsglas. Das Terminal ist mit übersichtlich gestalteten Eingabe- und Funktionstasten (Druckpunkt-Folientastatur) ausgestattet. Die Wiegedaten werden in einem hinterleuchteten LCD Anzeigedisplay dargestellt. Die Waage hat eine Vielzahl unterschiedlicher Funktionen und kann somit vielseitig und flexibel zum Einsatz gebracht werden. Das Wiegeterminal ist mit einer seriellen Schnittstelle (RS 232) zur Anbindung an PC und Druckwerk ausgestattet und kann ggf. auch (nachrüstbar) an ein elektronisches Datenverarbeitungsprogramm (z.B. Warenwirtschaftssystem) angeschlossen werden.
Weitere technische Einzelheiten zum elektronischen Terminal:

· Umgebungstemperatur: Betrieb –10 bis +40 °C, Lagerung –25 bis + 60 °C

· Relative Luftfeuchtigkeit: 20 bis 80% nicht kondensierend

· Netzanschluss: 115/ 230 V, 50/ 60 Hz, IP 65

· Aufstellmaße für das Terminal: 22 x 16 x 19 cm (B/T/H)

EDV Waren-Wirtschaftssystem: Das Rohrbahn - Wiegesystem war zuletzt an ein Zentrales EDV Waren – Wirtschaftssystem angeschlossen. Das Waren – Wirtschaftssystem (Rechner mit Software – wird separat verkauft). 

Allgemein: Das Wiegesystem ist gegenwärtig noch im Betrieb eingebaut, befindet sich in einem gepflegten, sauberen, funktionstüchtigen Zustand und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 500,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzliche MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
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Rohrbahn- bzw. Hängebahnwaage (bis 300 kg)

· Rohrbahn - Lastenträger (Waage) 30 cm

Mit SysTec Digital - Anzeigegerät Typ IT 1000

zum Wiegen, Tarieren und Nullstellen 
Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte und jedoch noch immer aktuelle Rohrbahn - Waage zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Die Waage besteht aus nachstehend beschriebenen Bauteilen:

Bauteil 1 Rohrbahnwaage: Vorhanden ist eine Rohrbahn - bzw. Hängebahnwaage, ausgestattet mit Rohrbahn und Aufhänge Vorrichtung in feuerverzinkter (galvanisierter) Ausführung.
Weitere technische Einzelheiten zur Rohrbahnwaage: 

Wiegeschiene: Länge 30 cm, Durchmesser 6 cm, 

Die Rohrbahnwaage kann bis zu 300 kg belastet werden. 

Mindestbelastung 2,0 kg (e = 100g Wiegeschritte)
Bauteil (2): SysTec Digital – Anzeigegerät. Vorhanden ist ein modernes, universell einsetzbares Industrie - Bedienerterminal Modell SysTec Typ IT 1000, ausgestattet mit einer Digital – Anzeige (LCD Klartextanzeige – mit Hintergrundbeleuchtung und 14 mm Zeichenhöhe). Das Bedienerterminal bestehend aus einem in CNS (Chrom – Nickel – Edelstahl) gearbeiteten Gehäuse (Staub- und Strahlwasser geschützt - Schutzart IP 67) zur Wandmontage, wodurch das Gerät auch im Nassbereich eingesetzt werden kann. Die Eingabe erfolgt über Druckknöpfe mit Folientastatur. Das Wiegeterminal IT1000 ist vorgesehen zum Anschluss einer Waage mit max. 16 Wägezellen. Die eichfähige Auflösung beträgt 6000d bei max. 80% Vorlast. Der Einsatz als Mehrbereichs-Waage (z.B. 3x3000d) oder als Mehrteilungs-Waage ist möglich. 
Das Terminal dient dem Wiegen, Tarieren und Zählen. In der Anzeige erscheint das Netto-, Tara- oder Bruttogewicht. Eine Gewichts- Summierung ist ebenfalls möglich. Optional: Über steckbare Zusatz-Module kann der Einsatz von IT1000 erweitert werden:
Weitere technische Einzelheiten zum SysTec IT 1000 Bedienerterminal:

Anzeige: max. 300 kg, min. 2,0 kg, e= 0,1 kg, T = 300 kg

Aufstellmaße für das Terminal ca. 20 x 15 x 10 cm (B/T/H)

Netzanschluss: 110 - 240V, 50/ 60 Hz, 100 mA, Leistungsaufnahme 7,5 VA, 

Das Terminal kann in Verbindung mit anderen Wäge Brücken (z.B. auch für eine Zählwaage, eine Kontrollwaage, eine Paketwaage, eine Bodenwaage, eine Paletten Waage, eine Wandwaage etc.) eingesetzt werden.

EDV Waren-Wirtschaftssystem: Das Rohrbahn - Wiegesystem war zuletzt an ein Zentrales EDV Waren – Wirtschaftssystem angeschlossen. Das Waren – Wirtschaftssystem (Rechner mit Software – wird separat verkauft). 

Allgemein: Das Wiegesystem ist gegenwärtig noch im Betrieb eingebaut, befindet sich in einem gepflegten, sauberen, funktionstüchtigen Zustand und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 300,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzliche MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 06

ALCE (Rohrbahntechnik)
Rohrbahnhaken – Förderanlage bzw. 

Wiege – und Transportförderer Modell SU

Kreisförderanlage

mit pneum. Einheber für Rohrbahn – Haken 

mit Wiegebalken (32 cm) bis 150 kg

Förderlänge: bis 1160 cm

Förderrichtung: nur vorwärts 

max. Bahnbelastung bis 400 kp/ m

Aus der Auflösung eines Fleisch – Zerlegebetriebes steht uns diese gebrauchte ALCE Rohrbahnhaken – Kreisförderanlage (Baujahr 2007) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Bauweise: Die Kreis – Förderanlage besteht aus einem selbsttragenden, in verzinkter Stahlbauweise gearbeiteten Führungsrahmen (Trägergestell) und kann je nach baulicher Gegebenheit auch gekürzt oder verlängert werden. Eingebaut sind eine Rohrbahn, eine galvanisch verzinkte Gelenkkette (Steckglieder – Kettenfördersystem) mit angebauten Mitnehmern auf Kunststoff – Tragrollen und Führungsschienen, 2 Ketten - Umlenkrollen sowie eine Antriebsstation (Getriebemotor) und eine Ketten – Spannstation.

Anmerkung: Das Fördersystem kann nur in eine Richtung geführt werden.

Verwendung: Die Kreis - Förderanlage wird maßgeblich im Bereich des Wareneingangs und/ oder des Warenausgangs (Übernahme vom Lkw oder zum Lkw) zum Einsatz gebracht und dient dem automatischen Transport von auf Rohrbahnen bzw. auf Rohrbahnhaken gehängte Schlachttierkörpern (Schweinehälften, Rindervierteln, Schafe und Ziegen) und anderen auf Gestellen oder Dornhankenstange gehängte Fleischteile, Speck oder Innereien etc. 

Zubehör: Rohrbahnhaken – Einhebesystem Der Kreisförderanlage integriert ist ein pneumatisch arbeitendes Rohrbahnhaken – Einhebesystem. Das Rohrbahnhaken – Einhebesystem ist ausgelegt für EURO – Haken (Standardhaken DIN 250) und wird verwendet um auf Rohrbahnen mittels EURO – Haken geführte Schlachttierkörper oder andere an den Rohrbahn – Transport gebundene Fleischteile von einer fixen Bearbeitungsstationen wieder in den Transport auf die Rohrbahn zurückzuführen. Oder umgekehrt, das bedeutet, Schlachttierkörper oder Fleischteile „vereinzelt“ an Rohrbahn gebundene Bearbeitungsstationen heran zu führen. 

Bauweise: Das Einhebesystem verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise in feuerverzinkter (galvanisierter) Ausführung. 

Funktion: Das Heben der Rohrbahnhaken (EURO Haken) erfolgt Druckluft gestützt über einen Pneumatik Presszylinder (Zylinder Ø 100 mm, S = 100). Erforderliche Druckluft 2 bar. Druckluft ist bauseitig zur Verfügung zu stellen. Die Hebeleistung beträgt bis 400 kg. Der Impuls zum Anheben bzw. Einheben erfolgt optional manuell über einen Handschalter (Ein/ Aus) oder automatisch über ein dem Einhebesystem auf der Rohrbahn - Schiene voraus gelagerten bzw. montierten Kontaktbügel, wobei beim Passieren eines Rohrbahnhakens am Kontaktbügel ein Impuls ausgelöst wird und der Rohrbahnhaken in die weiterführend Rohrbahn – Strecke eingehoben wird. Der Impuls kann auch durch den Einbau einer Lichtschranke ausgelöst werden.

Anmerkung: Das Einhebe - System arbeitet Druckluft gestützt – Druckluft ist betriebsseitig zur Verfügung zu stellen. 

Zubehör: Rohrbahn – Wiegebalken: Der Kreisförderanlage integriert ist zusätzlich ein  Rohrbahn – Wiegebalken (Wiegebrücke). Vorhanden ist eine Rohrbahn – Waage (Balkenwaage) in verzinkter (galvanisierter) Ausführung 

Verwendung: Der Rohrbahnwaage dient dem Wiegen von auf Rohrbahnen bzw. auf Rohrbahnhaken transportierten Schweinehälften, Rindervierteln, und anderen auf Haken oder Gestellen gehängte Fleischteile, Speck oder Innereien etc. und wird maßgeblich im Bereich des Wareneingangs und/ oder des Warenausgangs (Übernahme vom Lkw oder zum Lkw) zum Einsatz gebracht. Die Rohrbahnwaage ist mit einem 32 cm langen Rohrbahn – Wiegebalken ausgestattet und ist ausgelegt für eine Last bis 150 kg. Anmerkung: Das Wiegeterminal steht nicht zur Verfügung.

Weitere technische Einzelheiten zur Kreis-Förderanlage

Antrieb: Drehstrom – Getriebemotor 400 V 50 Hz, 0,25 kW

Förderstecke auf der Förderanlage ca. 1160 cm (Kettenlänge ca. 2400 cm)

max. Bahnbelastung bis 400 kp/ m

Aufstellmaße für die Kreis - Förderanlage: ca. 60 x 1200 x 80 cm (B/L/H) 

Bedienung: Die Kreis-Förderanlage wurde zuletzt über eine elektronische ALKEN BRADLEY SPS Steuerung (Speicher Programmierbare Steuerung) angesteuert und vollautomaisch geführt. 

Die Anlage kann jedoch auch im Standalone – Modus geführt werden. 

Anmerkung Die Anlage wird hier ohne die ALKEN BRADLEY SPS Steuerung angeboten und verkauft. Die ALKEN BRADLEY SPS Steuerung wird im Angebot Nr. 190102/ 09 zum Verkauf angeboten.

Allgemein: Die Rohrbahnhaken – Förderanlage zeigt klassische Gebrauchsspuren, befindet sich in einen funktionstüchtigen Zustand, steht gegenwärtig noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 3.500,- Euro zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 08

ALCE (Rohrbahntechnik)
Rohrbahnhaken – Förderanlage bzw. 

Wiege – und Transportförderer Modell SU

Kreisförderanlage

mit pneum. Einheber für Rohrbahn – Haken 

mit Wiegebalken (32 cm) bis 150 kg

Förderlänge: bis 300 cm

Förderrichtung: nur vorwärts 

max. Bahnbelastung bis 400 kp/ m

Aus der Auflösung eines Fleisch – Zerlegebetriebes steht uns diese gebrauchte ALCE Rohrbahnhaken – Kreisförderanlage (Baujahr 2007) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Bauweise: Die Kreis – Förderanlage besteht aus einem selbsttragenden, in verzinkter Stahlbauweise gearbeiteten Führungsrahmen (Trägergestell) und kann je nach baulicher Gegebenheit auch gekürzt oder verlängert werden. Eingebaut sind eine Rohrbahn, eine galvanisch verzinkte Gelenkkette (Steckglieder – Kettenfördersystem) mit angebauten Mitnehmern auf Kunststoff – Tragrollen und Führungsschienen, 2 Ketten - Umlenkrollen sowie eine Antriebsstation (Getriebemotor) und eine Ketten – Spannstation.

Anmerkung: Das Fördersystem kann nur in eine Richtung geführt werden.

Verwendung: Die Kreis - Förderanlage wird maßgeblich im Bereich des Wareneingangs und/ oder des Warenausgangs (Übernahme vom Lkw oder zum Lkw) zum Einsatz gebracht und dient dem automatischen Transport von auf Rohrbahnen bzw. auf Rohrbahnhaken gehängte Schlachttierkörpern (Schweinehälften, Rindervierteln, Schafe und Ziegen) und anderen auf Gestellen oder Dornhankenstange gehängte Fleischteile, Speck oder Innereien etc. 

Zubehör: Rohrbahnhaken – Einhebesystem Der Kreisförderanlage integriert ist ein pneumatisch arbeitendes Rohrbahnhaken – Einhebesystem. Das Rohrbahnhaken – Einhebesystem ist ausgelegt für EURO – Haken (Standardhaken DIN 250) und wird verwendet um auf Rohrbahnen mittels EURO – Haken geführte Schlachttierkörper oder andere an den Rohrbahn – Transport gebundene Fleischteile von einer fixen Bearbeitungsstationen wieder in den Transport auf die Rohrbahn zurückzuführen. Oder umgekehrt, das bedeutet, Schlachttierkörper oder Fleischteile „vereinzelt“ an Rohrbahn gebundene Bearbeitungsstationen heran zu führen. 

Bauweise: Das Einhebesystem verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise in feuerverzinkter (galvanisierter) Ausführung. 

Funktion: Das Heben der Rohrbahnhaken (EURO Haken) erfolgt Druckluft gestützt über einen Pneumatik Presszylinder (Zylinder Ø 100 mm, S = 100). Erforderliche Druckluft 2 bar. Druckluft ist bauseitig zur Verfügung zu stellen. Die Hebeleistung beträgt bis 400 kg. Der Impuls zum Anheben bzw. Einheben erfolgt optional manuell über einen Handschalter (Ein/ Aus) oder automatisch über ein dem Einhebesystem auf der Rohrbahn - Schiene voraus gelagerten bzw. montierten Kontaktbügel, wobei beim Passieren eines Rohrbahnhakens am Kontaktbügel ein Impuls ausgelöst wird und der Rohrbahnhaken in die weiterführend Rohrbahn – Strecke eingehoben wird. Der Impuls kann auch durch den Einbau einer Lichtschranke ausgelöst werden.

Anmerkung: Das Einhebe - System arbeitet Druckluft gestützt – Druckluft ist betriebsseitig zur Verfügung zu stellen. 

Zubehör: Rohrbahn – Wiegebalken: Der Kreisförderanlage integriert ist zusätzlich ein  Rohrbahn – Wiegebalken (Wiegebrücke). Vorhanden ist eine Rohrbahn – Waage (Balkenwaage) in verzinkter (galvanisierter) Ausführung 

Verwendung: Der Rohrbahnwaage dient dem Wiegen von auf Rohrbahnen bzw. auf Rohrbahnhaken transportierten Schweinehälften, Rindervierteln, und anderen auf Haken oder Gestellen gehängte Fleischteile, Speck oder Innereien etc. und wird maßgeblich im Bereich des Wareneingangs und/ oder des Warenausgangs (Übernahme vom Lkw oder zum Lkw) zum Einsatz gebracht. Die Rohrbahnwaage ist mit einem 32 cm langen Rohrbahn – Wiegebalken ausgestattet und ist ausgelegt für eine Last bis 150 kg. Anmerkung: Das Wiegeterminal steht nicht zur Verfügung.

Weitere technische Einzelheiten zur Kreis-Förderanlage

Antrieb: Drehstrom – Getriebemotor 400 V 50 Hz, 0,25 kW

Förderstecke auf der Förderanlage ca. 300 cm (Kettenlänge ca. 700 cm)

max. Bahnbelastung bis 400 kp/ m

Aufstellmaße für die Kreis - Förderanlage: ca. 60 x 350 x 80 cm (B/L/H) 

Bedienung: Die Kreis-Förderanlage wurde zuletzt über eine elektronische ALKEN BRADLEY SPS Steuerung (Speicher Programmierbare Steuerung) angesteuert und vollautomaisch geführt. 

Die Anlage kann jedoch auch im Standalone – Modus geführt werden. 

Anmerkung Die Anlage wird hier ohne die ALKEN BRADLEY SPS Steuerung angeboten und verkauft. Die ALKEN BRADLEY SPS Steuerung wird im Angebot Nr. 190102/ 09 zum Verkauf angeboten.

Allgemein: Die Rohrbahnhaken – Förderanlage zeigt klassische Gebrauchsspuren, befindet sich in einen funktionstüchtigen Zustand, steht gegenwärtig noch im Betrieb und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis: 1.650,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 09

ALLEN BRADLEY 

SPS Steuerung und FU - Schalter

für eine automatisierte Rohrbahn – Förderablage

Der SPS – Steuerung angeschlossen waren:

ein Wiege – und Transportförderer (1160 cm)

eine LKW Verladeförderanlage (Elevator)

ein Wiege – und Transportförderer (300 cm)

Aus der Auflösung eines Fleisch – Zerlegebetriebes steht uns diese gebrauchte, jedoch noch immer aktuelle ALLEN BRADLEY SPS Steuerung (Baujahr 2007) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Verwendung: Die ALLEN BRADLEY SPS Steuerung wird gegenwärtig verwendet für den innerbetrieblichen Transport von auf Rohrbahnen geführte Schlachttierkörpern (Schweinehälften, Rindervierteln, Schafe und Ziegen) und anderen auf Gestellen oder Dornhankenstange gehängte Fleischteile, Speck oder Innereien etc. Die ALLEN BRADLEY SPS Steuerung kann jedoch auch in vielen weiteren Branchen der Lebensmittelbearbeitung vielseitig zum Einsatz gebracht werden. 

Bauweise: Vorhanden ist eine ALLEN BRADLEY SPS Steuerung (Speicher Programmierbare Steuerung), eingebaut in einem in V2A Nirosta Edelstahl gearbeiteten Elektro – Schaltschrank zur Wandmontage. In die Steuerung eingebaut ist auch ein FU – Schalter (Frequenzumrichter) wodurch die Bandgeschwindigkeiten individuell reguliert werden können.

Aufstellmaße für den Elektro – Schaltschrank: ca. 80 x 30 x 100 cm (B/T/H)

Anmerkung: der SPS – Steuerung angeschlossen waren:

· ein Wiege – und Transportförderer (1160 cm) (siehe Angebot Nr. 190102/06)
· eine LKW Verladeförderanlage (Elevator) (siehe Angebot Nr. 190102/07)
· ein Wiege – und Transportförderer (300 cm) (siehe Angebot Nr. 190102/08)
Allgemein: Die ALLEN BRADLEY SPS Steuerung ist gegenwärtig noch aufgebaut, befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: (incl. Elektro – Schaltschrank) 1.000,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 10

Rohrbahn – Überladebrücke (Rohrbahntechnik)
LKW - Be- und Entladestation

über eine Rohrbahn – Schwingstange

Teleskop - Schwingstange Länge 140 (200) cm

Aus der Auflösung eines Fleisch – Zerlegebetriebes steht uns diese gebrauchte Rohrbahn Überladebrücke bzw. Lkw – Be- und Entladestation (Baujahr nicht erkennbar) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Verwendung: Die Rohrbahn – Überladebrücke dient dem Be- und Entladen von auf Rohrbahnen bzw. auf Rohrbahnhaken transportierten Schweinehälften, Rindervierteln, und anderen auf Rohrbahn - Haken oder Rohrbahn - Gestellen gehängte Fleischteile, Speck oder Innereien etc. 

Bauweise: Für den Bereich des Wareneingangs und/ oder des Warenausgangs (Übernahme vom Lkw oder zum Lkw) ist die Rohrbahn - Haken – Überladebrücke mit einer flexibel einsetzbaren Rohrbahn – Teleskop – Schwingstange in feuerverzinkter (galvanisierter) Stahlbauweise ausgestattet. Die Schwingstange (Teleskopstange) hat eine Grundlänge von ca. 140 cm und ist auf ca. 200 cm Länge ausziehbar. 

Allgemein: Die Rohrbahn - Überladebrücke zeigt übliche Gebrauchsspuren, befindet sich in einem funktionstüchtigen Zustand, ist zurzeit noch im Betrieb eingebaut und kann vor Ort getestet werden.

Nettoverkaufspreis der Anlage komplett: 100,- Euro zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 11

Vorhandene Menge: 2 Stück

ALCE 

Kreuzweiche (Rohrbahntechnik)

Aus der Auflösung eines Fleisch – Zerlegebetriebes stehen uns diese ALCE gebrauchten Kreuzweichen (Baujahr 2007) zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Verwendung:: Die Kreuzweichen finden u. a. Verwendung beim Bau von Rohrbahnanlagen in Schlacht- und Fleisch – Zerlegebetrieben und in Kühlräumen und bildet die Brücke (Kreuzung bzw. 4 er Block) zwischen den Rohrbahnen. Die Kreuzweichen sind jeweils gebaut auf eine Platte mit Drehkreuz und ausgestattet mit Verstellhebel (Handbetrieb) und Haken – Ausfallsicherung. Die Anschluß – Stücke sind verschraubt, so dass mit jeder Grundweiche alle Varianten (von links nach rechts, vor- und Rückwärts etc.) ausgeführt werden können. Die Kreuzweichen bestehen aus feuerverzinkter (galvanisierter) Stahlbauweise und sind noch im Objekt eingebaut.

Rohrbahn - Durchmesser ca. 61 mm, 

Aufstellmaße: rund Ø 50 cm, Höhe 25 cm

Nettoverkaufspreis: 100,- Euro/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 12

Vorhandene Menge: ca. 50 Stück

ALCE 

Rohrbahn - Drehweichen (Rohrbahntechnik)

vormontiert auf Montageplatte

Aus der Auflösung eines Fleisch – Zerlegebetriebes steht uns dieser Posten an gebrauchten Rohrbahn – Drehweichen zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung.

Verwendung:: Die Rohrbahn - Drehweichen finden u. a. Verwendung beim Bau von Rohrbahnanlagen in Schlacht- und Fleisch – Zerlegebetrieben und in Kühlräumen. Die Rohrbahn – Drehweichen, gebaut in feuerverzinkter (galvanisierter) Stahlbauweise, sind jeweils vormontiert auf eine Grundplatte (Montageplatte) und ausgestattet mit Gewindestange und Zuggestell. 

Rohrbahn - Durchmesser ca. 60,3 mm (2“ Rohrbahnen)

Anschlusszapfen (Durchmesser) 50 mm

Grundplatte (Montageplatte) Stärke 12 mm

Montageplatte universell verwendbar zur Aufhängung an 

Doppel – U – Profil – Schienen und an IPE – Träger bis 120

Vorhanden sind in der Richtung (links/ rechts) unterschiedliche Modelle:

Rohrbahn – Drehweichen 90° Innenweichen (Hakenlauf - innen links)

Rohrbahn – Drehweichen 90° Innenweichen (Hakenlauf - innen rechts)

Rohrbahn – Drehweichen 90° Außenweichen (Hakenlauf - außen links)

Rohrbahn – Drehweichen 90° Außenweichen (Hakenlauf - außen rechts)

Die Rohrbahn - Drehweichen sind gegenwärtig noch im Objekt eingebaut.

Der Verkauf erfolgt sortiert – nach individuellem Bedarf.

Nettoverkaufspreis: 45,- Euro/ Stück zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 13

Vorhandene Menge: 200 Meter

ALCE 

Rohrbahnanlage (Niederbahn) 

für Schlachtung, Kühlung und Zerlegung

ausgelegt für ca. 600/2 Schweine und/ oder

ausgelegt für ca. 400 Rinderviertel oder Hälften

max. Bahnbelastung 500 kp/ m

Aus der Auflösung eines Fleisch – Zerlegebetriebes steht uns diese gebrauchte Rohrbahn – Anlage zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Bauweise: Rohrbahnen sind Hängebahnen, die aus Rohren (verzinkte Gasrohre Ø 60,3 mm) in der Fleischwirtschaft zum Einsatz gebracht werden. Vorhanden sind Rohrbahnen in feuerverzinkter (galvanisierter) Ausführung ausgestattet mit Montageschienen (Träger: Doppel – U – Profil – Schienen). 

Verwendung: Vorhanden ist eine Niederbahn – ausgelegt für den Transport von Schweine- Schlachttierkörpern. Rohrbahn - Belastung bis 500 kp/ lfd. Meter. Die Rohrbahn – Anlage eignet sich jedoch auch für den Transport von Großvieh – Schlachttierkörpern, Innereien oder anderen an Rohrbahnhaken befestigte Fleischteile und Hänge – und Transportgerüste. Der Rohrbahn  Abstand (Bahn – Abstand) beträgt ca.- 60 cm. Die Rohrbahn – Anlage kann sowohl für den Bau von Kühlhäusern als auch für die Schlachtung und Zerlegung von Rindern, Schweinen, Schafen und anderen Schlachttierkörpern verwendet, geändert, ergänzt oder gekürzt werden. 

Weitere technische Einzelheiten zur Rohrbahn – Technik:

Vorhanden sind ca. 200 Meter Rohrbahn 

Bestehend aus 20 Bahnen mit jeweils 10 Meter länge

Die Rohrbahnen sind gegenwärtig noch im Objekt eingebaut.

Der Verkauf erfolgt sortiert – nach individuellem Bedarf.

Nettoverkaufspreis: 10,- Euro/ lfd. Meter zzgl. 15 % Vermittlungsgebühr und gesetzl. MwSt. 

Anmerkung: Zur Anlage gehören - und sind im Nettoverkaufspreis inbegriffen - neben der vorstehend genannten Rohrbahn - Technik auch die Rohrbahn – Konsolen (Rohrbahn-Schenkel) und die komplette Stahlträger – Konstruktion zur Aufhängung der Rohrbahnanlage.

Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder  E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Angebot Nr. 190102/ 14

Wiege-Kombination

BIZERBA Boden-Auffahrwaage (bis 1500 kg)

KERN Bockwaage/ Pultwaage (bis 300 kg)

AVARY BERKEL Bediener-Terminal L 246

Zubehör: Aufstelltisch für Bockwaage

Bauart: V2A Nirosta Edelstahl - Ausführung

Aus der Auflösung eines Fleisch-Zerlegebetriebes in ÖSTERREICH steht uns diese gebrauchte und jedoch noch immer aktuelle Wiege-Kombination zur Verkaufsvermittlung zur Verfügung. 

Die Waage besteht aus nachstehend beschriebenen Bauteilen:

Bauteil 1 BIZERBA Boden-Auffahrwaage: Vorhanden ist eine BIZERBA Bodenwaage bzw. Auffahrwaage (Baujahr 2007 – Zulassungsnummer 328). Die Bodenwaage bzw. der Lastenaufnehmer (auch genannt Wiegebrücke) verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise in V2A Nirosta - Edelstahl – Ausführung, ausgestattet mit 4 Schraubfüßen. 

Die Bodenwaage ist - ausgelegt für eine Nutzlast bis max. 1.500 kg

Auffahrbrücke: (Aufstellfläche) 125 x 150 cm (B/T/H)

Aufstellmaße für die Bodenauffahrwaage: 145 x 150 x 12 cm (B/T/H)

Bauteil 2 KERN Bockwaage: Vorhanden ist eine KERN Bockwaage bzw. Pultwaage Typ FB 600 K-1M (Serien Nr. WF 160 19702). Die Bodenwaage bzw. der Lastenaufnehmer (auch genannt Wiegebrücke) verfügt über eine äußerst stabile und belastbare Bauweise in V2A Nirosta - Edelstahl – Ausführung, ausgestattet mit 4 Schraubfüßen und einer Libelle zum Geradestellen. 

Die Waage ist ausgelegt für 2 Stufen. (Zulässige Belastung: 300/600 kg)

Mindestbelastung: e = 0,1kg/ 0,2 kg Wiegeschritte

Maße für Wiege - Plattform (Auflagefläche) 80 x 60 cm (B/T)

Aufstellmaße für die Plattformwaage: 80 x 60 x 20 cm (B/T/H)

Netzanschluss: 230V, 50 Hz, 12V, 500 mA

Bauteil 3 Aufstelltisch für Bockwaage: Vorhanden ist ein stabiler und belastbarer Aufstelltisch in V2A Nirosta Edelstahl Ausführung. Der Aufstelltisch besteht aus einem 40 x 40 mm starken Vierkant Tärgergestell mit 4 Füßen und geschlossener Aufstellfläche.

Maße für die Aufstellfläche: 90 x 710 cm (B/T)

Aufstellmaße für den Aufstelltisch: 90 x 70 x 50 cm (B/T/H)

Bauteil 4 AVERY BERKEL Bedienerterminal: Vorhanden ist ein AVERY BERKEL Wiegeterminal Typ 246 L. Das Terminal steht als Wand- bzw. Stativausführung zur Verfügung ist eingebaut in ein hochwertiges, vor Staub und Spritzwasser geschütztes CNS Chromnickel - Edelstahlgehäuse (Schutzart IP 65) und kann auch in Nassräumen aufgestellt werden. Die Bediener – Oberfläche besteht aus kratzfestem Sicherheitsglas. Das Terminal ist mit übersichtlich gestalteten Eingabe- und Funktionstasten (Druckpunkt-Folientastatur) ausgestattet. Die Wiegedaten werden in einem hinterleuchteten LCD Anzeigedisplay dargestellt. Die Waage hat eine Vielzahl unterschiedlicher Funktionen und kann somit vielseitig und flexibel zum Einsatz gebracht werden. Das Wiegeterminal ist mit einer seriellen Schnittstelle (RS 232) zur Anbindung an PC und Druckwerk ausgestattet und kann ggf. auch (nachrüstbar) an ein elektronisches Datenverarbeitungsprogramm (z.B. Warenwirtschaftssystem) angeschlossen werden.

Weitere technische Einzelheiten zum elektronischen Terminal:

· Umgebungstemperatur: Betrieb –10 bis +40 °C, Lagerung –25 bis + 60 °C

· Relative Luftfeuchtigkeit: 20 bis 80% nicht kondensierend

· Netzanschluss: 115/ 230 V, 50/ 60 Hz, IP 65

· Aufstellmaße für das Terminal: 22 x 16 x 19 cm (B/T/H)

EDV Waren-Wirtschaftssystem: Das Kombi – Wiegesystem war zuletzt an ein Zentrales EDV Waren – Wirtschaftssystem angeschlossen. Das Waren – Wirtschaftssystem (Rechner mit Software – wird separat verkauft). 

Allgemein: Das Wiegesystem ist gegenwärtig noch im Betrieb eingebaut, befindet sich in einem gepflegten, sauberen, funktionstüchtigen Zustand und kann vor Ort getestet werden. 

Nettoverkaufspreis: 700,- EUR zzgl. 15 % Vermittlungsprovision und gesetzliche MwSt. Angebot freibleibend, Preis ab Standort, Weitere Informationen auf Anfrage. Bitte fordern Sie Bilder von der Anlage an. Telefon 09221 64797 oder E - Mail: R.Schmidt@baumann-online.net
Provisionsvereinbarung für Vermittlung: 

Die Vermittlungsprovision ist vom Interessenten zu bezahlen und wird fällig bei erfolgreichem Abschluss. Die Provision wird auch dann fällig, wenn statt des hier ursprünglich genannten Artikels ein anderer - hier nicht genannter Artikel - zwischen Interessenten und Anbieter vereinbart wird. Sie verhandeln auf Wunsch direkt mit dem Verkäufer der genannten Artikel. Die Abrechnung erfolgt - sofern gewünscht - über den Vermittler. Zahlungsweise: Vorkasse. 

Unser Angebot ist ausschließlich für den Angebotsempfänger bestimmt. Bei Weitergabe an Dritte haftet der Angebotsempfänger in voller Höhe für die entgangene Provision.

Freundliche Grüße

Richard Schmidt

0049 (0) 175 475 2941

EFFECT – Unternehmensberatung  für die Fleischwirtschaft

Mit Verwertung von Maschinen, Anlagen und Einrichtungstechnik

Darüber hinaus gelten die Allgemeinen Geschäftsbedingungen über die Vermittlung von technischen Anlagen, Maschinen, Einrichtungen und Equipment der EFFECT - Unternehmensberatung für die Fleischwirtschaft.
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Betriebsauflösung: Fleisch-Zerlegebetrieb JOHANN ZEILINGER aus Wien ÖSTERREICH 
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